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Potravinarska komora Ceské republiky, Vybor pro kvalitu potravin a Platforma pro alternativni potraviny a
napoje pfi Ceské technologické platformé pro potraviny
si Vas dovoluji pozvat na seminar
»Nové trendy v potravinarstvi"

ktery se uskutecni 7. prosince 2022 od 9.00 hodin

Narodni zemédélské muzeum, s. p. o., velky sal,
Kostelni 1300/44, 170 00 Praha 7

PROGRAM SEMINARE
Prezence 8.30 — 9.00 hod.

Dopoledni blok 9.00 — 12.15 hod., moderuje: Ing. Jan Pivorika, Ph.D.

9.00 -9.15 Uvodni slovo: Ing. Dana Vecerovd — prezidentka PK CR, Ing. Miroslav Koberna, CSc., feditel
pro programovani a strategii PK CR

9.15-9.45 Alternativni potraviny a jejich budoucnost (Mgr. Adéla Padourkovd)

9.45 -10.15 Spravna terminologie alternativnich potravin (Ing. Martin Krystian — OLMA, a.s., Platforma pro
alternativni potraviny a napoje)

10.15-10.45 UdrZitelné potravinové systémy (Ing. Jan Pivorika, Ph.D., PK CR)

10.45-11.15 Jsou stupné zpracovani potravin vyzivovym problémem?? (Ing. Hana Stfiteckd, DiS., Ph.D.)

11.15-11.45 Prehled rostlinnych vyrobk( z pohledu vyzivové hodnoty (MUDr. Vaclava Kunova, Spolecnost

pro vyzivu, 2.s.))

11.45-12.15 Alternativy masa na bazi rostlinnych bilkovin: médni trend, nebo nutnost pro budoucnost?
(doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc., MBA, VETUNI Brno)

Obéd 12.15 - 13.00 hod.

Odpoledni blok 13.00 — 15.30 hod., moderuje: Ing. Martin Krystian

13.00 — 13.30 Laboratorné péstované maso, 3D tisk — vyhody a nevyhody (doc. Ing. Rudolf Sevcik, Ph.D.,
VSCHT)

13.30 - 14.00 Srovnani mlécnych a rostlinnych alternativ z hlediska slozeni a vyzivy (doc. Ing. Sdrka
Horackova, CSc., VSCHT)

14.00 — 14.30 AktudIni trendy vyuZiti a zpracovani obilovin (doc. Ing. Marcela Slukové, Ph.D., VSCHT)

14.30 — 15.00 Pfipadna komercni sdéleni

15.00 — 15.30 Shrnuti a zaver

ZPUSOB REGISTRACE

Svoji icast na seminafi potvrd'te, prosim, u pani Lenky Vondruskové ze sekretariatu PK CR na e-mail: vondruskova@foodnet.cz, a to
nejpozdéji do 1. prosince 2022. Béhem konference je mozna prohlidka expozice NZM zdarma.

Pro vice informaci kontaktujte D.Gabrovskou na e-mailu: gabrovska@foodnet.cz nebo telefonu: +420 296 411 192.

Seminar je bezplatny.
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