Vyhléaska ¢. 77/2003 Sb.

VYHLASKA &. 77/2003 Sb.
ze dne 6. biezna 2003,

kterou se stanovi poZadavky pro mléko a mlé¢né vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a
oleje, ve znéni pozdéjSich predpisi

Zména: 124/2004 Sb. Zmeéna: 370/2008 Sb.
Zména: 78/2005 Sb.

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 pism. a), d), h), 1), j) a k) zadkona ¢. 110/1997
Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni n€kterych souvisejicich zakont,
ve znéni zakona €. 119/2000 Sb., zédkona ¢. 306/2000 Sb. a zakona ¢. 146/2002 Sb., (dale jen
"zakon") a v souladu s pravem Evropskych spolecenstvi, pro mléko a mlééné vyrobky, mrazené
krémy a jedlé tuky a oleje:

ODDIL 1
MLEKO A MLECNE VYROBKY
§1

(1) Tato vyhlaska zapracovava piislusné piedpisy Evropskych spoledenstvi®, zaroven
navazuje na piimo pouzitelny predpis Evropskych spolecenstvi'® a upravuje pozadavky pro
mléko a mlécné vyrobky.

(2) Pro ucely této vyhlasky se dale rozumi
a) mlékem - mléko podle piedpisu Evropskych spolecenstvi'® splitujici pozadavky zvlastnich
pravnich piedpist®® a osetfené podle zvlastnich pravnich pedpisa®” >
b) smetanou - tekuty mlé&ny vyrobek osetfeny podle zvlastnich pravnich piedpist® > s obsahem
tuku nejméné 10 % hmotnostnich ve formé emulze (mlé€ného tuku v plazmé) ziskany fyzikalni

separaci z mléka,

c¢) kysanym mlénym vyrobkem - mlé¢ny vyrobek ziskany kysanim mléka, smetany, podmasli

1) Smérnice Rady 83/417/EHS z 25. Cervence 1983 o sblizovani pravnich piedpist ¢lenskych stati tykajicich se
nékterych druhti mléénych bilkovin (kaseinti a kaseinatll) uréenych k lidské spotiebé.

Smérnice 2001/114/ES ze dne 20. prosince 2001 o nékterych druzich zahu$téného a suSen¢ho mléka urcené¢ho k
lidské spotiebé.

Smérnice Rady 2007/61/ES ze dne 26. zari 2007, kterou se méni smérnice 2001/114/ES o nékterych druzich
zahusténého a suseného mléka uréeného k lidské spotiebe.

la) Natizeni Rady (ES) €. 1234/2007 ze dne 22. fijna 2007, kterym se stanovi spole¢na organizace zeméd¢lskych
trhl a zvIa$tni ustanoveni pro nékteré zemédelské produkty (jednotné natizeni o spolené organizaci trhit).

1b) Natizeni Rady (EHS) ¢. 1898/87 z 2. cervence 1987 o ochrané oznaceni pouzivanych pfi uvadéni mléka a
mléénych vyrobkul na trh, ve znéni nafizeni Komise (EHS) ¢. 222/88.

2) Zakon ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakont (veterinarni
zakon), ve znéni zakona ¢. 29/2000 Sb., zakona ¢. 154/2000 Sb., zakona ¢. 102/2001 Sb., zakona ¢. 76/2002 Sb.,
zakona €. 120/2002 Sb., zakona ¢. 309/2002 Sb., zakona ¢. 320/2002 Sb. a zakona ¢. 131/2003 Sb.

3) Vyhlaska ¢. 203/2003 Sb., o veterinarnich pozadavcich na mléko a mlécné vyrobky.
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nebo jejich smési za pouziti mikroorganismli uvedenych v piiloze ¢. 2 tabulce 4, tepelné
neoSeteny po kysacim procesu,

d) jogurtem - kysany mlécny vyrobek ziskany kysanim mléka, smetany, podmasli nebo jejich
smési pomoci mikroorganismi uvedenych v ptiloze €. 2 tabulce 4,

e) zahusténym mlékem nebo zahusténou smetanou - mléény vyrobek, slazeny nebo neslazeny,
ziskany c¢asteCnym odpatfenim vody ze smetany nebo z mléka plnotu¢ného, odtu¢néného nebo
castecné odtucnéného nebo z jejich smési, ke kterym mohou byt pfidany smetana nebo susené
mléko nebo oboji, pficemz piridavek suSeného mléka nesmi v konecném vyrobku piesahovat
25 % obsahu celkové susiny,

f) suSenym mlékem nebo susenou smetanou - mléény vyrobek v prasku ziskany suSenim mléka
plnotu¢ného, odtu¢néného nebo c¢astecné odtuénéného nebo smetany nebo jejich smési, s
obsahem vody nejvyse 5 % hmotnostnich,

g) syrem - mléény vyrobek vyrobeny vysrazenim mlécné bilkoviny z mléka ptisobenim sytidla
nebo jinych vhodnych koagulac¢nich ¢inidel, prokysdnim a oddélenim podilu syrovatky,

h) Cerstvym syrem - nezrajici syr tepelné neosetifeny po prokysani,

1) tvarohem - nezrajici syr ziskany kyselym sraZenim, které pievladd nad srdZenim pomoci
syfidla,

J) zrajicim syrem - syr, u kterého po prokysani doSlo k dal§im biochemickym a fyzikalnim
procestm,

k) tavenym syrem - syr, ktery byl tepeln€ upraven za ptidavku tavicich soli,
1) méslem - mlécny vyrobek obsahujici vyhradné mlécny tuk ve formé& emulze vody a tuku,
m) ¢erstvym maslem - maslo do 20 dnti od data vyroby,

n) stolnim maslem - maslo skladované nejdéle 24 meésici od data vyroby pfii teplotach minus
18 st.C a nizsich,

0) maselnym koncentratem - mlécny vyrobek s celkovym obsahem mlécného tuku vyS$im nez
90 % hmotnostnich ziskany z mléka, smetany nebo masla,

p) maselnym tukem - bezvody mlécny tuk ziskany z mléka, smetany nebo masla obsahujici vice
nez 99,3 % hmotnostnich mlécného tuku,

q) pomazankovym maslem - mlé¢ny vyrobek ze zakysané smetany, obohacené susenym mlékem
nebo susenym podmaslim, obsahujici nejméné 31 % hmotnostnich mlé¢ného tuku a nejméné

42 % hmotnostnich susiny,

r) maslem s pfidavkem alkoholu - slozeny mléény vyrobek vyrobeny z masla, cukru a
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alkoholického napoje,

s) mléénym bilkovinnym vyrobkem - suSeny mlécny vyrobek ziskany oddélenim bilkovin z
mléka nebo syrovatky,

t) kaseinem potravindiskym - zékladni bilkovinna sloZzka mléka nerozpustna ve vodé ziskana z
odtu¢néného mléka srdzenim za pouziti technologickych pomocnych latek, promyta a vysusena,
aniz by byla dotéena moznost pfedchoziho pouziti procest iontové vymény nebo zahusténi,
splnujici pozadavky uvedené v priloze €. 2 tabulce €. 14,

u) kaseinatem potravinarskym - suSeny mlécny bilkovinny vyrobek ziskany neutralizaci kyselého
kaseinu ¢inidly potravinarské Cistoty a splitujici pozadavky uvedené v ptiloze €. 2 tabulce 15,
v) podmaslim - mlécny vyrobek vznikajici jako vedlejsi produkt pti vyrob¢é masla,

w) syrovatkou - mlé¢ny vyrobek vznikajici jako vedlejsi produkt pii vyrobé syrt, véetné tvarohti
a kaseinu,

X) syrovatkovym syrem - mlécny vyrobek ziskany vysrazenim syrovatky nebo smési syrovatky s
mlékem,

y) tepelnym oSetienim - technologicky proces podle zvlastniho pravniho piedpisu®, pii kterém se
pouzitim rozdilnych kombinaci teploty a doby plisobeni tepelného zahievu, jez vykazuji
rovnocenny ucinek, omezuje pocCet nezddoucich mikroorganismii a zajiStuje zdravotni
nezavadnost a prodlouzeni trvanlivosti mléka a kone¢ného mlé¢ného vyrobku,

z) termizaci - tepelné oSetifeni mléka, odpovidajici ti€inku pti zahtati na teplotu 57 st.C az 68 st.C
po dobu nejméné 15 sekund, a mlécnych vyrobkii po ukonceni kysaciho procesu a pted balenim k
potlaceni nebo zastaveni aktivity pfitomné mléc¢né mikroflory az do teploty 80 st.C,

aa) pasteraci - tepelné oSetfeni mléka a mlé¢nych vyrobkl zahtatim mléka na teplotu nejméné
71,7 st.C po dobu nejméné 15 sekund nebo jinou kombinaci ¢asu a teploty za ucelem dosazeni
rovnocenného ucinku,

bb) vysokou pasteraci - tepelné oSetieni mléka a mléénych vyrobkl zahiatim mléka na teplotu
nejméné 85 st.C s negativnim vysledkem peroxidazoveho a fosfatazového testu,

cc) vysokotepelnym osetfenim (UHT) - tepelné oSetfeni mléka a mlécnych vyrobku kratkodobym
zahfatim nepferusovaného proudu mléka na vysokou teplotu, odpovidajici G€inku zahtati na
teplotu nejméné 135 st.C po dobu nejméne 1 sekundy, s naslednym aseptickym balenim do
neprusvitnych obalil tak, aby chemické, fyzikalni a smyslové zmény byly snizeny na minimum,

dd) sterilaci mléka a mlécnych vyrobkl - tepelné oSetfeni mléka a mlécnych vyrobki jejich
nepiimym ohfevem v hermeticky uzavienych obalech na teplotu nad 100 st.C po dobu zajistujici
splnéni poZadavku na mikrobiologickou nezavadnost podle zvlastniho pravniho predpisu® bez
poruseni uzavéru,

ee) mléEnym retentatem - vyrobek ziskany koncentraci mlécnych bilkovin na zaklad¢ ultrafiltrace
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mléka, ¢aste¢né odstfedéného mléka nebo odstiedéného mléka,

ff) mléénym permeatem - vyrobek ziskany odstranénim mlécnych bilkovin a mlé¢ného tuku z
mléka, ¢astecné odstfedéného mléka nebo odstiedéného mléka na zakladé ultrafiltrace,

gg) laktdzou - pfirodni slozka mléka, kterd se bézné ziskava ze syrovatky s obsahem bezvodé
laktozy ve vysi nejméné 99,0 % m/m v susing; mize byt bezvoda nebo obsahovat jednu molekulu
krystalové vody nebo miize byt smési obou forem.

§2
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

V pftiloze ¢. 1 je uvedeno ¢lenéni mléka a mléénych vyrobkll na druhy, skupiny a
podskupiny.

§3

Oznacovani obala

(1) Krom& pozadavki uvedenych v zakong, zvla§tnim pravnim piedpise” a predpisech
Evropskych spoleenstvi* jsou dali pozadavky na oznaovéni stanoveny v odstavcich 2 az 43.

(2) Ml€ko a smetana se oznaci
a) nazvem druhu a skupiny,

b) nazvem podskupiny podle obsahu tuku, ktery je pro jednotlivé vyrobky stanoven predpisem
Evropskych spoleenstvi' nebo v piiloze &. 2 tabulce 2,

c¢) obsahem tuku, pfi¢emz u selského nestandardizovaného mléka se oznaceni tuku uvede slovy
"nejméng".

(3) Tekuté mléko kravské nebo tekutd smetana z kravského mléka se oznaci pouze jako
mléko nebo smetana.

(4) U tekutého mléka a tekuté smetany se oznaci zpiisob tepelného oSetfeni podle
zvlastniho pravniho piedpisu”.

(5) Nazvem "trvanlivé mléko" nebo "trvanliva smetana" se oznaci pouze tekuté mléko
nebo tekutd smetana, u kterych bylo dosazeno prodlouzeni doby trvanlivosti tepelnym oSetfenim

4) Vyhlaska €. 324/1997 Sb., o zptisobu oznacovani potravin a tabakovych vyrobki, o pfipustné odchylce od tdajti o
mnozstvi vyrobku oznacené¢ho symbolem "e", ve znéni vyhlasky ¢. 24/2001 Sb. a vyhlasky ¢. 259/2003 Sb.

4a) Natizeni Rady (EHS) ¢. 1898/87.

Naftizeni Rady (ES) €. 2597/97.

Nafizeni Rady (ES) €. 2991/94 z 5. prosince 1994, kterym se stanovuji normy pro roztiratelné tuky, ve znéni nafizeni
Komise (ES) ¢. 577/1997.

Narizeni Komise (ES) €. 577/1997 z 1. dubna 1997, kterym se stanovuji n¢ktera provadéci pravidla k nafizeni Rady
(ES) ¢. 2991/94, kterym se stanovuji normy pro roztiratelné tuky, a nafizeni Rady (EHS) ¢. 1898/87 o ochran¢
oznaceni pouzivanych pfi uvadéni mléka a mléénych vyrobki na trh.
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v souladu s § 1 pism. cc) a dd) a u nichZ nedoSlo k chemickym, fyzikalnim a smyslovym zménam
a které spliiuji mikrobiologické pozadavky zvlastniho pravniho predpisu® po provedeni
termostatické zkousky vzorku v uzavieném obalu provedené pii teploté 30 st.C po dobu 15 dni
nebo, v ptipad¢ potieby, pii teploté 55 st.C po dobu 7 dnd.

(6) Zahustény mlécny vyrobek se u nazvu vyrobku oznac¢i obsahem tukuprosté
suSiny v
procentech hmotnostnich podle ptilohy ¢. 2 tabulky 5.

(7) Zahustény mlécny vyrobek, s vyjimkou zahusténého mléka odtucnéného slazeného i
neslazeného, se u ndzvu vyrobku oznaci obsahem tuku v procentech hmotnostnich podle ptilohy
¢. 2 tabulky 5.

(8) Suseny mlécny vyrobek, s vyjimkou suSené¢ho odtuénéného mléka, se u nazvu
vyrobku oznac¢i obsahem tuku v procentech hmotnostnich podle ptilohy €. 2 tabulky 6.

(9) U suseného mléka a suSené smetany v baleni ur€eném pro konecného spotiebitele se
uvede doporuceny zplsob fedéni nebo zplsob uvedeni do plvodniho stavu, vCetné tdaje o
obsahu tuku v procentech hmotnostnich v takto upraveném vyrobku.

(10) Je-li zahustény mlécny vyrobek, suSeny mlécny vyrobek a tekutd smetana o
hmotnosti mensi neZ 20 g zabalen ve skupinovém obalu®, mohou byt udaje o oznateni uvedeny
pouze na skupinovém obalu, s vyjimkou uvedeni nazvu druhu vyrobku.

(11) U suseného mléeného vyrobku, s vyjimkou vyrobku uréeného pro zvlastni vyzivu®,
se na obalu ur¢eném pro konecného spotiebitele uvede oznaceni "neni urceno pro vyzivu kojencii
do 12 mésict".

(12) Mlécny vyrobek, ktery byl vyroben z tepelné neoSetfeného mléka nebo mléka
osetieného termizaci a ktery nebyl béhem vyrobniho procesu podroben tepelnému osetieni, se

oznaci slovy "vyrobeno ze syrového mléka" nebo "vyrobeno z termizovaného mléka".

(13) U mlécného vyrobku, ktery prosel na konci vyrobniho procesu tepelnym oSetfenim,
se uvede povaha tepelného oSetfeni podle zvla§tniho pravniho predpisu®.

(14) Kysany mlécny vyrobek se oznaci
a) nazvem druhu nebo skupiny podle pozadavkt uvedenych v ptiloze €. 2 tabulkéach 3 a 4,

b) obsahem tuku,

¢) pouzitou ochucujici slozkou,

5) Zékon €. 477/2001 Sb., o obalech a o zméné€ n€kterych zdkont (zdkon o obalech), ve znéni zédkona ¢. 274/2003
Sb.
6) Vyhlaska ¢. 54/2004 Sb., o potravinach urcenych pro zvlastni vyzivu a o zpiisobu jejich pouziti.
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d) jako slazeny, pokud je ptidano piirodni sladidlo” nebo sladidlo®.
(15) Mlécny vyrobek tepelné oSetteny po kysacim procesu a mléény vyrobek obohaceny
piidavkem mikroorganismu podle ptilohy €. 2 tabulky 4 se oznaci
a) nazvem druhu,
b) obsahem tuku,
¢) pouzitou ochucujici slozkou podle zvla§tniho pravniho predpisu®.
)

(16) Mlékéarenské maslo se ozna&i podle piedpisu Evropského spoledenstvi®™.

(17) Jako jednoslozkovy vyrobek lze oznacit mlékarenské maslo, pti jehoz vyrobé byly
pouzity pouze sladka nebo zakysana smetana a mlécna kultura.

(18) U spotiebitelsky baleného stolniho masla je datum pouzitelnosti 20 dni od data
vyskladnéni z mrazirenského skladu. Datum vyroby ozna¢i na obal urceny pro spotiebitele
vyrobce, datum vyskladnéni z mrazirenského skladu ozna¢i na vnéjsi obal distributor a datum
pouzitelnosti oznaci prodejce.

(19) Pomazankové maslo se oznaci
a) obsahem tuku,

b) obsahem susiny,
¢) pouzitou ochucujici slozkou.
(20) Tvaroh se oznaci
a) nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny podle pozadavkl uvedenych v pfiloze €. 2 tabulce
11,
b) obsahem tuku nebo tuku v susing,
c¢) obsahem suSiny,

d) pouzitou ochucujici slozkou.

(21) Jako jednoslozkovy vyrobek lze tvaroh oznacit, pokud surovinami jsou pouze mléko,
mlécné kultury, sytidlo a chlorid vapenaty.

7) Vyhlaska ¢. 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro pfirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a
smési kakaa s cukrem, cokoladu a cokoladové bonbony.

8) Vyhlaska ¢. 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni nezdvadnost jednotlivych druht
potravin a potravinovych surovin, podminky pouziti latek ptidatnych, pomocnych a potravnich dopliki, ve znéni
vyhlasky €. 233/2002 Sb.

8a) Natizeni Rady (ES) €. 2991/94.

Naftizeni Komise (ES) ¢. 577/97.
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(22) Jako "smetanovy krém z vysokotu¢né smetany" se oznaci vyrobek z vysokotucné
smetany bez pfidavku cukru. Dale se tento vyrobek oznaci obsahem tuku a obsahem suSiny v
procentech hmotnostnich.

23) Jako "smetanovy krém" se oznaCi vyrobek z tvarohu, mléka nebo smetan , S
fidavkem cukru a s obsahem nejméné 30 % hmotnostnich tuku v suSin€. Dale se tento vyrobek

oznaci obsahem tuku a obsahem susiny v procentech hmotnostnich.

(24) Syr se oznaci
a) nazvem druhu; taveny syr, taveny syrovy vyrobek a syrovatkovy syr rovnéz nazvem skupiny,

b) u skupiny pfirodnich syrii Ize syr oznacit nazvem podskupiny, pokud splituje pozadavky
stanovené v priloze ¢. 2 tabulkach 9, 10 a 12,

¢) obsahem tuku nebo tuku v susing,
d) obsahem susiny,
e) pouzitou ochucujici slozkou,
f) jako "taveny syrovy vyrobek", pokud taveny syr obsahuje vice nez 5 % laktozy.
(25) Jako "nizkotuény" lze oznacit taveny syr s obsahem tuku v suSiné nejvyse 30 %
hmotnostnich. Jako vysokotu¢ny lze oznacit taveny syr s obsahem tuku v susiné¢ nejméné 60 %
y y y sy d

hmotnostnich.

(26) Jako jednoslozkovy vyrobek lze syr oznacit, pokud surovinou je pouze mléko,
syratské kultury, syfidlo a chlorid vapenaty a ptisadou jedla siil do 2,5 % hmotnostnich.

(27) Bilkovinny mléény vyrobek se oznac¢i ndzvem druhu nebo skupiny a dale pak
podskupiny podle pozadavkii uvedenych v ptiloze €. 2 tabulce 14.

(28) Bilkovinny mléény vyrobek uvadény na trh jako smés se oznaci slovem "smés . . . "

podle zvlastniho pravniho piedpisu®.

(29) Mlécna bilkovina ze syrovatky a smési kaseindtli se oznaci obsahem bilkovin v
procentech hmotnostnich.

(30) U kaseinatu potravinaiského se uvede specifikace podle kationtu. V piipadé smési
1ze tento tidaj uvést pouze v pruvodni dokumentaci vyrobku.

(31) Jako "Cerstvé" lze oznacit tekuté mléko nebo tekutou smetanu, které byly tepelné
oSetfeny pasteraci nebo vysokou pasteraci, maslo do 20 dnt od data vyroby a nezrajici syr, ktery

nebyl po prokysani tepelné osetfen.

(32) Datem pouzitelnosti se oznaci
a) tekuté mléko a tekuta smetana, které byly tepelné oSetfeny postupem podle § 1 pism. aa), bb),
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cc) a dd) a v souladu se zvlastnim pravnim piedpisem”, pokud nejsou oznaceny podle odstavce
33,

b) kysany mlé¢ny vyrobek,

c) mlécny vyrobek tepelné oSetieny po kysacim procesu,

d) mlécny vyrobek obohaceny pfidavkem mikroorganismi podle ptilohy €. 2 tabulky 4,
e) ¢erstvé maslo,

f) tvaroh,

g) Cerstvy nezrajici syr.

(33) Tekuté¢ mléko a tekutd smetana, které¢ byly tepelné oSetfeny postupem podle § 1
pism. cc) a dd) a v souladu se zvlaStnim pravnim piedpisem™, lze namisto oznaceni podle
odstavce 32 oznacit minimalni dobou trvanlivosti.

(34) Oznaceni "mlécny napoj" 1ze pouzit u tekutého mlééného vyrobku obsahujiciho vice
nez 50 % hmotnostnich mléka nebo syrovatky. U ochuceného tekutého mlécného vyrobku se u

nazvu vyrobku uvede druh ochucujici sloZky.

(35) Oznacenim "mlécény" lze oznacit mlény vyrobek, v némZ mléko nebo mlécny
vyrobek tvoii nejméné 50 % hmotnostnich tohoto vyrobku.

(36) Oznacenim "syrovy" lze oznaCit vyrobek, v némz syr tvoii nejméné 50 %
hmotnostnich tohoto vyrobku.

37) Pro vicesloZkovy vyrobek ze syru lze pouzit oznaceni "syrovy dort", "syrovy dezert",
y vy Y p yrovy yrovy

nn

"syrova rolada", "salamovy taveny syr".

(38) Jako "jogurtovy" lIze oznalit vyrobek, v némz jogurt tvoii nejméné 50 %
hmotnostnich tohoto vyrobku.

(39) U vyrobkt druhii koncentraty mlééného tuku a pomazénkové maslo, do kterych byla
pridana jedla stl, se jeji obsah uvede v procentech hmotnostnich.

(40) U vyrobkl druhti koncentraty mlécného tuku a pomazankové maslo se obsah tuku
uvadi na cela procenta hmotnostni.

(41) Ptipustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni mléka a mlécnych
vyrobkl jsou uvedeny v piiloze €. 3.

(42) Ptipustna odchylka u suSiny zrajicich syrii ¢ini minus 1 % hmotnostni od hodnot

uvedenych na obalu. Vyssi obsah suSiny u syrG a tvarohu neni na zavadu. Pfipustné
technologické tolerance tuku v suSin€¢ u pfirodnich syri musi byt niz$i nez plus 5 %
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hmotnostnich, u tavenych syrt a tvarohti mohou dosahovat nejvyse plus 4 % hmotnostni od tidaje
uvedeného na obalu. Zaporné technologické tolerance se nepfipousti.

(43) Nazvem "Ceské smetanové maslo" se oznacuje pouze maslo urc¢ené pro obchodovani
. . Yo7 . r S . ’ 8 v sy v
v ramci spoleéné organizace trhu s mlékem a mlé&nymi vyrobky®™ a spliujici pozadavky
oY . ’ v 78d
stanovené predpisem Evropskych spoledenstvi®®.

§4
PoZzadavky na jakost

(1) Jednotlivé skupiny mlécnych vyrobkii a druhy mikroorganizmti mlé¢ného kysani pro
vyrobu kysanych mlécnych vyrobkli musi splnovat fyzikalni, chemické a mikrobiologické
pozadavky uvedené v predpisech Evropskych spolecenstvi® a v pfiloze &. 2. Fyzikalni, chemické
a mikrobiologické pozadavky se tykaji zdkladnich druhti vyrobki bez ochucujicich ptisad.

(2) Jako zdroj sacharozy pro zahusténé mlécné vyrobky slazené se smi pouzit pouze cukr
extra bily, cukr bily nebo cukr polobily podle zvla§tniho pravniho predpisu’.

(3) Pii vyrobé zahusténych mlécnych vyrobkil slazenych se povoluje ptidavek laktozy v
mnozstvi nejvyse 0,03 % hmotnostnich z celkové hmotnosti vyrobku.

(4) Ptidavek sacharozy u zahusténych mléénych vyrobkl slazenych musi odpovidat
hodnoté¢ cukerného poméru 60,5 az 64,5 dan¢ho nasledujicim vzorcem:

% sacharozy x 100
cukerny pomeér =

% sacharozy + % vody

(5) Trvanlivosti u zahusténych mlécnych vyrobkl neslazenych lze dosdhnout pouze
tepelnym oSetfenim podle zvlastniho pravniho piedpisu’.

(6) Trvanlivosti u zahusténych mlécnych vyrobka slazenych lze doséhnout pouze
ptidavkem sachar6zy v souladu s odstavcem 2.

(7) Trvanlivosti u suSenych mlécnych vyrobkl lze dosahnout pouze procesem suseni
podle zvla§tniho pravniho predpisu®.

(8) U zahusténych mlécnych vyrobkil a suSenych mléénych vyrobkli se povoluje ptidavek
potravnich dopliikii podle zvlastniho pravniho predpisu®.

8b) Naftizeni Rady (ES) ¢. 2597/97.

Nafizeni Rady (ES) ¢. 2991/94.

Naftizeni Komise (ES) ¢. 577/97.

8c) Nafizeni Komise (ES) €. 2771/1999 ze dne 16. prosince 1999, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni
Rady (ES) ¢. 1255/1999, pokud jde o intervenéni opatfeni na trhu s maslem a smetanou, v platném znéni.

Natizeni Komise (EHS) ¢. 2191/81 ze dne 31. Cervence 1981 o poskytovani podpory pro nakup masla neziskovymi
institucemi a organizacemi, v platném znéni.

8d) Natizeni Rady (ES) ¢. 1255/1999 ze dne 17. kvétna 1999 o spole¢né organizaci trhu s mlékem a mléénymi
vyrobky, v platném znéni.
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(9) U zahuStén¢ho mléka a suSeného mléka lze obsah bilkovin v mléku upravit na
minimalni hranici 34 % hmotnostnich v tukuprosté suSiné, a to pfidanim nebo odstranénim
mléénych slozek takovym zpiisobem, aby v upravovaném mléku nebyl zménén pomér mezi
syrovatkovymi bilkovinami a kaseinem. K této Upravé lze pouZit mlécny retentat, mlécny
permeat a laktozu.

(10) Ochucené kysané mlécné vyrobky mohou obsahovat nejvyse 30 % hmotnostnich
ochucujici slozky.

(11) Mlécny bilkovinny vyrobek musi byt vyroben ze suroviny tepelné oSetfené podle
zvlastniho pravniho piedpisu”.

(12) Pti vyrobé kaseinu potravinaiského kyselého l1ze pouzit pouze kyselinu mlécnou,
kyselinu chlorovodikovou, kyselinu sirovou, kyselinu citrénovou, kyselinu octovou, kyselinu
orthofosfore¢nou, syrovatku nebo mikroorganismy pouzivané pii mlééném kysani jako
technologg)ické pomocné latky a bakterialni kultury, pokud splituji pozadavky zvlastniho pravniho
predpisu™’.

(13) Pii vyrobé kaseinu potravinaiského sladkého lze pouzit pouze syiidlo nebo ostatni

enzymy koagulujici mléko jako technologické pomocné latky a bakterialni kultury, pokud spliuji

pozadavky zvlastniho pravniho predpisu®.

(14) Pii vyrobé kaseindtu potravindiského lze pouzit pouze hydroxidy, uhli¢itany,
fosforecnany nebo citronany sodné, draselné, vapenaté, amonné nebo hotfecnaté jako

neutralizaéni a tlumivé &inidlo, pokud splituji pozadavky zvlastniho pravniho piedpisu®.

§5

Uvadéni do obéhu
(1) Mléko, smetana a mlécné vyrobky oSetiené podle § 1 pism. cc) a dd), zahusténé
mléko, suSené mléko, bilkovinné mlécné vyrobky se skladuji, pfepravuji a uvadéji do ob&hu pii

teploté do 24 st.C.

(2) VSechny ostatni mlé¢né vyrobky se skladuji, pfepravuji a uvadeji do obehu pii teploté
od 4 st.C do 8 st.C.

(3) Susené mlécné vyrobky se skladuji pii relativni vlhkosti vzduchu do 70 %.
ODDIL 2
MRAZENE KREMY
§6

Pro ucely této vyhlasky se rozumi
a) mrazenym krémem - vyrobek ziskany zmrazenim smési pfipravené v zavislosti na skupiné
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mrazeného krému, zejména z vody, mléka, smetany, tuku, cukru a dalSich slozek, pevné nebo
pastovité konzistence, ktery je uvadén do obchu a uren ke konecné spotiebé ve zmrazeném
stavu,

b) zmrazenim - technologicky proces konzervace vyrobka rychlym snizenim teploty na teplotu
minus 18 st.C a nizsi v souladu s ustanovenimi zvlastniho pravniho pfedpisug) .

§7

Clenéni na skupiny a podskupiny
V priloze €. 4 je uvedeno Clenéni mrazenych krémt na druhy, skupiny a podskupiny.

§8

Oznacovani obala

v ‘o ’ I v g r r r ¥ 4 - v
(1) Krom& udaji uvedenych v zakon& a ve zvlastnim pravnim predpisu® jsou dalsi
pozadavky na oznaceni obalti mrazenych krému stanoveny v odstavcich 2 az 9.

(2) Mrazeny krém se oznaci nazvem druhu, skupiny a podskupiny.

(3) Mrazeny krém ovocny se ozna¢i ndzvem druhu a podskupiny, pokud byla ovocna
slozka nahrazena suchymi skotfapkovymi plody podle § 9 odst. 5.

(4) Mrazeny krém baleny Ize oznacdit rovnéz jako zmrzlina.

(5) Mrazeny krém, ktery byl ochucen pouze latkou urenou k aromatizaci, se v nazvu
vyrobku oznaci slovy "s ptichuti", s vyjimkou vanilkového ochuceni.

(6) Mrazeny krém se oznaci
a) jako ¢okoladovy, obsahuje-li nejméné 3,0 % hmotnostni kakaa,

b) jako kakaovy, obsahuje-li nejméné 1,5 % hmotnostni kakaa,

c¢) podle pouzitych druhli suchych skotfdpkovych plodl, obsahuje-li nejméné 1,0 % hmotnostni
téchto plodil nebo jejich past, s vyjimkou mrazené¢ho krému ovocného a mrazené¢ho krému sorbet,

d) ndzvem pouzitého druhu ovoce.

(7) V nazvu mrazeného krému mlécéného Ize vyraz "mlécny" nahradit ndzvem mlééného
vyrobku, ktery byl jako slozka pouzit pti jeho vyrobé&, naptiklad jogurtovy, tvarohovy.

(8) U vyrobku s alkoholickou slozkou musi byt tato slozka v nazvu vyrobku uvedena,

9) Vyhléaska €. 326/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zdkona €. 110/1997 Sb., o potravinach a
tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, pro zmrazené potraviny, ve znéni
vyhlasky ¢. 44/2000 Sb. a vyhlasky ¢. 160/2002 Sb.
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pficemz obsah alkoholu nesmi byt vyssi nez 3,0 % hmotnostni.

(9) Mrazeny krém se oznaci dajem o pfipustném zptsobu skladovani.

(10) Ptipustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni jsou uvedeny v ptiloze €.

6.
§9
PoZzadavky na jakost
(1) Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost mrazenych krémi jsou uvedeny v piiloze €.
5.

(2) Konzistence mrazeného krému musi byt jemna, hladka, krémovita, bez hrudek, vétSich
krystalti a velkych vzduchovych bublin; vyrobek muze obsahovat viditelné Castice ptidanych
ochucujicich slozek v nerozméInéné forme.

(3) Mrazeny krém mlécny a mrazeny krém smetanovy nesmi obsahovat zdmérn¢ ptidany
tuk a bilkoviny jiné nez mlé¢ny tuk a mlécné bilkoviny.

(4) Jako ovocnou slozku lze pouzit ovoce, ovocnou dfei, ovocnou Stavu nebo jiny
ovocny vyrobek Cerstvy nebo konzervovany vhodnym technologickym postupem.

(5) Ovocnou slozku u mrazené¢ho krému ovocného a mrazeného krému sorbet Ize nahradit
suchymi skotdpkovymi plody nebo pastami ze suchych skotapkovych ploda.

(6) Mrazeny krém vodovy a mraZeny krém sorbet nesmi obsahovat Zadny zdmérné
pfidany tuk.

(7) Podil ovocné slozky Ize snizit maximalné na 10 % hmotnostnich u mrazené¢ho krému
ovocného a maximalné na 15 % hmotnostnich u mrazeného krému sorbet u citrusového ovoce a
dalsiho ovoce nebo jejich smési, u kterych celkovd kyselost §tav, vyjadiena jako kyselina
citronova, je vyssi nez 2,5 % hmotnostnich.

(8) Podil ovocné slozky Ize snizit maximalné na 10 % hmotnostnich u mrazené¢ho krému
ovocného a maximaln€ na 15 % hmotnostnich u mrazeného krému sorbet u exotického ovoce s
vyraznym aromatem a chuti a hustou konzistenci (napf. ananas, banan, kiwi, mango, avokédo,
litchie, maracuja).

(9) Podil suchych skofapkovych plodii nebo past ze suchych skofapkovych plodi u
mrazené¢ho krému sorbet 1ze z technologickych diivodi snizit maximalné na 5 % hmotnostnich.

§ 10
Uvadéni do obéhu

(1) Mrazeny krém urceny pro kone¢ného spotiebitele se dodava pouze baleny.
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(2) Mrazeny krém se prepravuje dopravnim prostiedkem, ktery umoziuje zachovani
teploty mrazené¢ho krému minus 18 st.C nebo niz§i. Pfi pfepravé se muze teplota vyrobku
kratkodobé zvysit nejvyse na minus 15 st.C. Dopravni prostfedek musi byt vybaven pfistrojem
pro zaznam teploty vzduchu schvalenym podle zvlastniho pravniho piedpisu'®. Zaznam s
registrovanymi teplotami musi byt oznacen datem potizeni zdznamu a uchovan po dobu nejméné
1 roku; v pfipadé€, Ze minimalni trvanlivost vyrobku je delsi neZ 1 rok, zdznam se uchovéava do
data minimalni trvanlivosti.

(3) Dopravni prostiedek nemusi byt vybaven pfistrojem pro zdznam teploty vzduchu
podle odstavce 2 v piipadé, ze jde o rozvoz mrazenych krémi do maloobchodu, zafizeni
spole¢ného stravovani a domécnosti, maximalné¢ vSak do vzdalenosti 200 km; v tomto ptipade
musi byt dopravni prostiedek vybaven jednim teplomérem umisténym na viditelném misté.

(4) Mrazeny krém se skladuje v mrazirenském sklad¢ pii teploté vzduchu minus 18 st.C a
niz§i. Teplota vzduchu v mrazirenském skladg, s vyjimkou skladii mensich nez 10 m® musi byt
méfena vhodnym piistrojem pro zaznam teplot'". V mrazirenském skladé o objemu mraziciho
prostoru mensim neZ 10 m’ stadi, aby teplota byla mé&fena alespoii jednim dobfe viditelnym
teplomérem, ktery méfi teplotu v nejteplejSim misté skladovaciho prostoru. Zaznam s
registrovanymi teplotami musi byt oznacen datem potizeni zaznamu a uchovan po dobu nejméné
1 roku. V pftipad€, ze minimalni trvanlivost skladovaného mrazené¢ho krému je delsi nez 1 rok,
zaznam se uchovava az do data minimalni trvanlivosti.

(5) Mrazeny krém se uchovava pfii prodeji o teploté¢ minus 18 st.C a niz$i, v mrazicich
boxech a mrazicim zafizeni, schopnych udrZet jeho teplotu a vybavenych ukazatelem teploty
vzduchu umisténym na viditelném misté. V otevieném mrazicim nabytku se teplota mefi v misté
sani vzduchu na trovni vyzna¢ené¢ho maximalniho plnéni.

(6) Teplota ve vSech bodech mrazeného krému béhem doby skladovani nesmi byt vyssi
neZ minus 18 st.C.

(7) Zmrazovani roztatych vyrobki a jejich uvadéni do ob&hu neni dovoleno.
ODDIL 3
JEDLE TUKY A OLEJE
§ 11
Pro ucely této vyhlasky se rozumi
a) jedlym tukem a olejem - smés smiSenych triacylglycerolt, které se v zévislosti na pomérném

zastoupeni mastnych kyselin v triacylglycerolu vyskytuji za normalnich podminek v tekutém
nebo tuhém stavu,

10) Zékon €. 505/1990 Sb., o metrologii, ve znéni zakona ¢. 4/1993 Sb., zdkona ¢. 20/1993 Sb., zdkona ¢. 119/2000
Sb., zakona ¢. 13/2002 Sb. a zakona ¢. 137/2002 Sb.

11) CSN EN 12830 Piistroje pro zdznam teploty pii prepravé, skladovani a distribuci zchlazenych, zmrazenych,
hluboko zmrazenych/rychle zmrazenych potravin a zmrzlin - Zkousky, provedeni, pouZitelnost.
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b) rostlinnym tukem a olejem - jedly tuk a olej ziskany ze semen, plodii nebo jader plodi
olejnatych rostlin,

¢) zivocisSnym tukem a olejem - jedly tuk a olej ziskany z pozivatelnych tukovych tkéni jateCnych
zvifat nebo moiskych Zivo¢ichi za podminek stanovenych zvlastnim pravnim piedpisem®,

d) ztuzenym tukem - jedly tuk, ktery byl ziskan ztuzovanim rostlinnych a ZivociSnych tuka a
olejli nebo jejich smési,

e) preesterifikovanym tukem - jedly tuk, ktery byl ziskdn pteesterifikaci rostlinnych nebo
zivo¢isnych tuk a olejt, nebo jejich smési, véetné ztuzenych tukd,

f) pokrmovym tukem - jedly tuk, ktery proSel procesem ztuzovani nebo pieesterifikace, nebo
kombinaci téchto procesti, nebo smési ztuzenych tukt a jedlych tuka a olejli, nebo smési jedlych
rostlinnych a zivocisnych oleja a tukii,

g) roztiratelnym tukem - jedly tuk, nebo smés ztuzenych nebo pteesterifikovanych tukd, nebo
kombinaci t&chto procest, spliujici pozadavky stanovené piedpisem Evropskych spolecenstvi'?,

h) sm&snym roztiratelnym tukem - jedly tuk podle piedpisu Evropskych spoledenstvi'?,

1) tekutym emulgovanym tukem - jedly tuk, nebo smés ztuzenych nebo preesterifikovanych tukd,
nebo smés ztuzenych a pieesterifikovanych tukd, s jedlymi oleji a tuky, ve form€ emulze vody a
tuku, s obsahem 10 % az 90 % hmotnostnich tuku, ktery je pfi teploté 20 st.C tekuty,

J) koncentrovanym tukem - tuk, jehoz celkovy obsah tuku je vyssi nez 90 % hmotnostnich a niz$i
nez 99,5 % hmotnostnich,

k) olejem lisovanym za studena - olej ziskany pouze mechanickymi postupy vyluhovani nebo
lisovani bez tepelné¢ho ohtevu, které nevedou ke zméndm charakteru oleje a pro jeho vycisténi se
pouziva pouze promyvani vodou, usazovani, filtrovani a odstted’ovani,

1) panenskym olejem - olej podle jednotného natizeni o spoledné organizaci trhir'®.

§ 12
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

V priloze €. 7 je uvedeno Clenéni jedlych tukt a olejti na druhy, skupiny a podskupiny.

12) Nafizeni Rady (ES) & 2991/94.
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§ 13
nadpis vypustén

(1) Pozadavky na jakost a oznacovani jedlych tuk a olejli jsou upraveny piedpisy
Evropskych spoleenstvi'®.

(2) Jedly tuk a jedly olej se oznac¢i nazvem druhu, skupiny a podskupiny podle ptilohy ¢.

7 tabulky 1. To neplati pro roztiratelné tuky a smésné roztiratelné tuky, které se oznaci podle
predpisu Evropskych spole¢enstvi'?.

(3) Jedly tuk nebo jedly olej vyrobeny z geneticky modifikované suroviny nebo surovin se
ozna¢i podle predpisii Evropskych spoledenstvi'

(4) Jako "veptové sadlo" se oznaéi veprovy tuk ziskany Skvafenim pouze syrového
veprového sadla hibetniho a plstniho, pficemz musi spliiovat hodnoty uvedené v piiloze €. 11
tabulce 1.

(5) Jako "vybérovy hovézi 14j" se oznaCi hovézi 14j ziskany tavenim pouze syrového
hovéziho loje ledvinového, osrde¢nikového, obzaludkového a stfevniho pfi nizké teplote, pticemz
musi spliiovat hodnoty uvedené v ptiloze ¢. 11 tabulce 2.

(6) Pripustné zdporné hmotnostni a objemové odchylky baleni jedlych tukd a olejl jsou
uvedeny v pftiloze €. 12 tabulce 1.

§ 14
zrusen

§ 15
Uvadéni do obéhu

(1) Jedl¢é tuky a oleje se skladuji a pfepravuji tak, aby byly chranény pied pifimym
slune¢nim svétlem.

(2) Teplota pti skladovani nesmi piesahnout

13) Natizeni Rady (ES) ¢. 2991/94.

Naftizeni Komise (ES) ¢. 1019/2002 z 13. ¢ervna 2002 o obchodnich norméch pro olivovy olej, ve znéni natizeni
Komise (ES) ¢. 1964/2002 a natfizeni Komise (ES) ¢. 1176/2003.

Natizeni Komise (EHS) ¢. 2568/91 z 11. €ervence 1991 o charakteristikach olivového oleje a olivového oleje z
pokrutin a o pfislusnych metodéach analyzy, ve znéni natizeni Komise (EHS) ¢. 3682/1991, nafizeni Komise (EHS) ¢.
1429/92, natizeni Komise (EHS) ¢. 1683/92, natizeni Komise (EHS) ¢. 3288/92, nafizeni Komise (ES) ¢. 183/93,
nafizeni Komise (ES) €. 177/94, natizeni Komise (ES) ¢. 656/95, natizeni Komise (ES) ¢. 2527/95, natizeni Komise
(ES) ¢. 2472/97, natizeni Komise (ES) €. 282/98, natizeni Komise (ES) ¢. 2248/98, natizeni Komise (ES) ¢. 379/99,
natizeni Komise (ES) ¢. 2042/2001, natizeni Komise (ES) ¢. 796/2002 a natizeni Komise (ES) ¢. 1989/2003.

14) Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1829/2003 z 22. zafi 2003 o geneticky modifikovanych
potravinach a krmivech.

Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1830/2003 z 22. zafi 2003, které se tyka sledovatelnosti a
oznacovani geneticky modifikovanych organismi a sledovatelnosti potravinarskych vyrobkt a krmiv vyrobenych z
geneticky modifikovanych organismtl, a kterym se méni smérnice (ES) ¢. 2001/18.
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a) u rostlinnych tuka a oleja 20 st.C,

b) u zivociSnych tukl a olejli, roztiratelnych tukii, smésnych roztiratelnych tukii a tekutych
emulgovanych tuki 15 st.C,

¢) u ztuzenych a pokrmovych tuk 20 st.C.

(3) Jedlé rostlinné a zivocisné tuky a oleje a vyrobky z nich uréené pro konec¢ného
spotiebitele jsou uvadény do ob¢hu pouze balené.

(4) Olivovy olej se uvadi do obshu podle predpisti Evropskych spoleGenstvi'®.

§ 15a
Velkoobjemova preprava tukii a oleji po moii

(1) Na namotnich plavidlech mtize byt velkoobjemova pteprava tekutych olejii a tukt
urCenych pro ptebaleni do oballi urCenych pro spotiebitele nebo jako surovina pro dalsi
zpracovani provadéna v nadrzich, které nejsou vylucné uréeny pro piepravu potravin, jestlize:

a) olej nebo tuk je pfepravovan v nadrzi z nerezavéjici oceli nebo nadrzi potazené epoxidovou
pryskyfici nebo jeji technickou obdobou a naklad pifepravovany bezprostiedné pied timto
nakladem byl potravinou nebo ndkladem ze seznamu nékladii uvedenych v pftiloze €. 13,

b) je olej nebo tuk piepravovan v nddrzi z materialu jiného nez uvedeného v pismenu a), pokud
byly tii pfedchozi néklady ptepravované v nadrzich potravinou nebo nakladem uvedenym v
piiloze ¢. 13.

(2) Na namotnich plavidlech miize byt velkoobjemova pieprava oleji nebo tuki, které
nejsou urceny k dal§imu zpracovani a které jsou urceny k lidské spotiebe, provadéna v nadrzich,
které nejsou vyhrazeny vyluéné pro pfepravu potravin, jestlize:

a) nadrz je vyrobena z nerezavéjici oceli nebo je potazena epoxidovou pryskyfici nebo jeji
technickou obdobou,

b) tf1 pfedchazejici naklady pfepravované v nadrzi byly potravinami.

15) Natizeni Rady (EHS) €. 136/66 z 22. zati 1966 o ziizeni spole¢né organizace trhu s oleji a tuky, ve znéni natizeni
Rady (EHS) ¢. 2146/68, natizeni Rady (EHS) ¢. 1253/70, natizeni Rady (EHS) ¢. 2554/70, nafizeni Rady (EHS) ¢.
2727/71, nafizeni Rady (EHS) €. 1547/72, natizeni Rady (EHS) ¢. 1707/73, nafizeni Rady (EHS) ¢&. 2560/77,
nafizeni Rady (EHS) ¢. 1419/78, nafizeni Rady (EHS) ¢. 1562/78, nafizeni Rady (EHS) €. 590/79, nafizeni Rady
(EHS) ¢. 1585/80, nafizeni Rady (EHS) ¢. 1917/80, natizeni Rady (EHS) ¢&. 3454/80, nafizeni Rady (EHS) ¢.
1413/82, natizeni Rady (EHS) ¢. 1097/84, nafizeni Rady (EHS) ¢. 1101/84, natizeni Rady (EHS) ¢. 1556/84,
nafizeni Rady (EHS) ¢. 2260/84, nafizeni Rady (EHS) ¢. 231/85, nafizeni Rady (EHS) ¢. 3768/85, nafizeni Rady
(EHS) ¢. 1454/86, natizeni Rady (EHS) ¢. 1915/87, natizeni Komise (EHS) ¢. 3994/87, natfizeni Rady (EHS) ¢.
1098/88, natizeni Rady (EHS) ¢. 2210/88, nafizeni Rady (EHS) ¢&. 1225/89, natizeni Rady (EHS) ¢. 2902/89,
natizeni Rady (EHS) ¢. 3499/90, natfizeni Rady (EHS) ¢. 3577/90, natizeni (EHS) ¢. 1720/91, natfizeni Rady (EHS)
¢. 356/92, natizeni Rady (EHS) €. 2046/92, natizeni Rady (ES) ¢. 3179/93, natizeni Rady (ES) ¢. 3290/94, natizeni
Rady (ES) ¢. 1581/96, natfizeni Rady (ES) ¢. 1638/98, natizeni Rady (ES) ¢. 2702/1999, natizeni Rady (ES) ¢.
2826/2000 a natizeni Rady (ES) ¢. 1513/2001.

Natizeni Komise (ES) ¢. 1019/2002, ve znéni nafizeni Komise (ES) ¢. 1964/2002 a nafizeni Komise (ES) ¢.
1176/2003.
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(3) O tfech predchazejicich ndkladech v nadrzi a ucinnosti procesu c¢iSténi nadrzi
provedeného mezi témito ndklady musi byt vedeny pfesné dokumentacni zaznamy.

(4) Pokud byl nédklad ptekladan z lodi na lod’, musi byt krom& dokumentace podle
odstavce 3 uchovavana téz pifesna dokumentace a) o tom, ze velkoobjemovéa pieprava tekutého
oleje nebo tuku pfi pfedchazejici lodni piepraveé byla provadéna v souladu s odstavci 1 a 2, b) o
ucinnosti procesu ¢isténi nadrzi pouzitého mezi témito naklady na druhém plavidle.

15a)

(5) Na pozadani organu dozoru ™ musi byt poskytnuta dokumentace podle odstavct 3 a

§ 16
ZruSovaci ustanoveni

Zrusuje se:

1. Vyhlaska ¢. 328/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona ¢.
110/1997 Sb., o potravinach a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakontl, pro mléko a mlé¢né vyrobky, zmrzliny a mrazené krémy a jedlé tuky a
oleje.

2. Vyhléaska ¢. 347/1999 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 328/1997 Sb., kterou se provadi
§ 18 pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o
zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakoni, pro mléko a mlééné vyrobky, zmrzliny a
mrazené krémy a jedlé tuky a oleje.

3. Vyhlaska €. 90/2000 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 328/1997 Sb., kterou se provadi §
18 pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o
zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakoni, pro mléko a mlééné vyrobky, zmrzliny a
mrazené krémy a jedlé tuky a oleje.

4. Vyhléaska ¢. 390/2001 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 328/1997 Sb., kterou se provadi
§ 18 pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o
zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakoni, pro mléko a mlééné vyrobky, zmrzliny a
mrazené krémy a jedlé tuky a oleje.

§ 17
Piechodna ustanoveni

1. Potraviny vyrobené a uvedené do ob¢hu pfede dnem ucinnosti této vyhlasky se
posuzuji podle dosavadnich pravnich predpist.

2. Oznacovani potravin podle dosavadnich pravnich piedpisi lze provadét nejpozdéji do
30. dubna 2004.

15a) § 14 zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinich a tabdkovych vyrobcich a o zmén¢ a doplnéni nékterych
souvisejicich zakont, ve znéni zakona ¢. 306/2000 Sb.
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§18
Ucé¢innost

4

Tato vyhlaska nabyva u¢innosti dnem 1. cervence 2003.

Ministr:
Ing. Palas v. r.
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Ptiloha ¢. 1 k vyhlasce €. 77/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
tekuté odtu¢néné nebo odstredéné
¢astecné odtuénéné nebo polotucné
plnotu¢né
plnotucné selské nestandardizované
Miléko zahu$téné odtu¢néné, slazené nebo neslazené
¢astecné odtucnéné nebo polotu¢né, slazené nebo
neslazené
plnotucné, slazené nebo neslazené
suSené odtuc¢néné
¢astecné odtu¢néné nebo polotucné
plnotu¢né
tekuta ke slehani
vysokotu¢na
Smetana zahusténa
suSena
jogurt nizkotu¢ny nebo odtu¢nény
se snizenym obsahem tuku
smetanovy
jogurtové mléko
acidofilni mléko
kefir
Kysany mlécny | kefirové mléko
vyrobek kysané mléko nebo
smetanovy zakys
kysana nebo zakysana
smetana
kysané podmasli
kysany mlécny vyrobek
s bifido kulturou
Mlécny vyrobek
tepelné oSetfeny
po kysacim
procesu
Mlécny vyrobek
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obohaceny
pridavkem
mlékarské
kultury
maselny tuk nebo
mlécny tuk bezvody
Maslo maselny koncentrat
mlékarenské cerstvé maslo
a maslo
koncentraty maslo stolni

mlééného tuku

maslo se snizenym
obsahem tuku

maslo s nizkym obsahem
tuku nebo nizkotucné

Slozeny mlécny
vyrobek

mlécny roztiratelny tuk
(méaselny piipravek)

mlécny roztiratelny tuk se
sniZzenym obsahem tuku

mlécny roztiratelny tuk
nizkotu¢ny

maslo s pridavkem
alkoholu

Tvaroh

mékky nebo odtucnény
nizkotu¢ny nebo jemny
polotu¢ny

tucny

termizovany

tvrdy nebo
na strouhani nebo
ke strouhani
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Ptiloha ¢. 2 k vyhlasce €. 77/2003 Sb.

Fyzikalni, chemické a mikrobiologické poZadavky na jednotlivé mlé¢né vyrobky a na druhy
mikroorganismi mlé¢ného kysani

Tabulka 1 - zruSena

Tabulka 2 - Smetana tekuta

Druh vyrobku

Obsah tuku (v % hmot.)

Smetana

vice nez 10,0 vcetné

Smetana ke $lehani

vice nez 30,0 vCetné

Smetana vysokotu¢na

vice nez 35,0 véetné

Tabulka 3 - Kysané mlé¢né vyrobky

Druh vyrobku

Obsah tuku
(% hmot.)

Obsah susiny tukuprosté (v %
hmot. nejméncg)

Kysand smetana

vice nez 10,0 véetné

Kysané mléko vcetné

vice nez 0,5

8,0
jogurtového
Kysané mléko odtucnéné méné nez 0,5 véetné
Podmasli méne€ nez 1,5 véetné 7,0
Jogurt bily smetanovy vice nez 10,0 vCetné
Jogurt bily vice nez 3,0 véetné
Jogurt bily se snizenym méné nez 3,0
obsahem tuku 8,2

Jogurt bily nizkotu¢ny nebo
odtu¢nény

méné nez 0,5 véetné

Tabulka 4 - Druhy Zivych mikroorganismi v kysanych mléénych vyrobcich

Druh vyrobku |Pouzité mikroorganismy Milécna
mikroflora
vyrobkuvlg
Acidofilni mléko | Lactobacillus acidophilus a dalsi 10°
mezofilni, pfip. termofilni kultury bakterii Lactobacilus acidophilus
mlééného
kvaseni
Jogurty*) protosymbiotickd smés Streptococcus 10’
salivarius subsp. thermophilus a
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Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus

zkvasujicich laktézu Kluyveromyces
marxianus 1 nezkvasujicich laktézu
Sacharomyces unisporus, Sacharomyces
cerevisiae, Sacharomyces exignus a dale
Leuconostoc, Lactococcus a Aerobacter,
rostouci ve vzdjemném spolecenstvi

Kysané mléko, | monokultury nebo smésné kultury bakterii 10°

v€. smetanového | mléného kvaseni

zakysu, podmasli

a kysané smetany

Kefir zakys piipraveny z kefirovych zrn, jehoz bakterie
mikroflora se sklada z kvasinek mlééného

kvaseni 10° a kvasinky 10*

Kefirové mléko

zéakys skladajici se z kvasinkovych kultur
rodu Kluyveromyces, Torulopsis nebo
Candida valida a mezofilnich a
termofilnich kultur bakterii mlé¢ného
kvaseni v symbioze

bakterie
mlécéného
kvaseni 10° a kvasinky 10*

Kysany mléény |Bifidobacterium sp. v kombinaci s 10°
vyrobek s bifido- |mezofilnimi a termofilnimi bakteriemi bifidobakterie
kulturou mlécéného kvaSeni

*) U jogurtovych vyrobkli mohou byt kromé& zakladni jogurtové kultury piidavany kmeny
produkujici kyselinu mlécnou a poméhajici dotvarfet specifickou chutovou nebo texturovou
charakteristiku vyrobku. Musi vSak byt zachovan optimalni pomér obou zidkladnich kment
jogurtove kultury.

Tabulka S - Zahusténé mlééné vyrobky

Zahusténé mlécné vyrobky neslazené

Druh vyrobku Obsah tuku MIécna susina MIécna susina tukuprosta

(v % hmot.) (v % hmot. nejméng¢) (v % hmot.
nejménc)

Zahus$téna neslazena vice nez 15,0 26,5 11,5

smetana véetng

ZahuS$téné neslazené vice nez 7,5 25,0

plnotucné mléko véetné

Zahusténé Castecné

odstfedéné mléko 1,0az7,5 20,0 17,5

Zahusténé odstiedéné mén¢ nez 1,0

mléko véetné
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Zahus$téné mlééné vyrobky slazené

Druh vyrobku Obsah tuku MIécna susina MIé€éna suSina tukuprosta

(v % hmot.) (v % hmot. (v % hmot.
nejménd) nejmenc)

Zahusténa slazena vice nez 16,0 14

smetana véetnd

ZahuSténé slazené vice nez 8,0 vcetné 28,0

plnotu¢né mléko

Zahusténé mléko vice nez 1,0

Castecné odstiedéné | nejvice viak 8,0 24,0 20,0

Zahusténé slazené méné nez 1,0 24.0 20,0

mléko odstiedéné véetné

Tabulka 6 - SuSené mlééné vyrobky

Druh vyrobku Obsah tuku (v % hmot.)
SuSena smetana vice nez 42,0 véetné
Susené plnotucné mléko 26,0 a2 42,0

SuSené castecné odstfedéné mléko vice nez 1,5 az 26,0 vCetné
Susené odstiedéné mléko mén¢ nez 1,5 véetné

Tabulka 7 zruSena
Tabulka 8 zruSena

Tabulka 9 - Klasifikace prirodnich syri podle konzistence ve vztahu k obsahu vody v
tukuprosté hmoté syra

Syr % VVTPHY*)
Extra tvrdy méné nez 47,0 véetné
Tvrdy 47,0 - 54,9
Polotvrdy 55,0-61,9
Polomékky 62,0 az 68,0 vcetné
Mekky vice nez 68,0

*) VVTPH = voda v tukuprosté hmot¢ syra, kterd se stanovi podle nésledujiciho vzorce:

g vody -100
100 — g tuku

%VVTPH =
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Tabulka 10 - Klasifikace prirodnich syri podle obsahu tuku v su$iné

Syr Tuk v susiné*) (v % hmot.)
Vysokotucny vice nez 60,0 vcetné
Plnotu¢ny vice nez 45,0 vcetné
Polotu¢ny vice nez 25,0 vetné
Nizkotuény vice nez 10,0 véetné
Odtucnény méné nez 10,0

*) Obsah tuku v suSiné v procentech hmotnostnich se stanovi podle

nasledujiciho vzorce:

g tuku
% hmot. tuku v su$iné =

100 - g vody

Tabulka 11 - Klasifikace tvarohu podle konzistence a obsahu tuku v su$iné

Tvaroh Tuk v susiné (v % hmot.)
Tuény vice nez 38,0 vCetné
Polotu¢ny 25,0az 15,0

Nizkotu¢ny nebo jemny

méné nez 15,0 véetné

Odtu¢nény nebo mékky nebo tvrdy

méné nez 5,0 véetné

Tabulka 12 - Klasifikace prirodniho syra podle zrani

z toho
Plistiovy syr

Syr Charakteristika

Syr nezrajici cerstvy
termizovany

Syr zrajici na povrchu

s mazem na povrchu
v celé hmot¢

s tvorbou charakteristické plisné na povrchu
s tvorbou charakteristické plisné uvniti hmoty
dvouplisnovy
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Tabulka 13 - Obecny piehled sloZek jinych neZ syry pro vyrobu tavenych syru a tavenych
syrovych vyrobku

Slozka jina nezZ syr Taveny syr Taveny syrovy vyrobek
a taveny roztiratelny syr
druhové druhové
pojmenovany | nepojmenova-
ny
Maslo, maselny tuk, pouze pro ano ano
smetana, maselny standardizaci
koncentrat obsahu tuku
Ostatni mlé¢né slozky ne ano ano
obsah nejvyse | 51 % hmot. suSiny pochdzi ze syra
5 % hmot.
laktozy
ve findlnim
taveném syru
Jedla sil ano ano ano
Bakterialni kultury ano ano ano
Enzymy®*) ano ano ano
Cukry ne ne ano
(sacharidy se sladicim
ucinkem)

Koreni a
sezonni zelenina

podle druhu vyrobku a v mnozstvi, které postacuje,
aby dodalo kone¢nému vyrobku charakteristickou chut’

Ostatni zdravotné
nezavadné potraviny

ano

v mnozstvi neprekracujicim

jednu

Sestinu celkového obsahu

susiny

kone¢ného vyrobku a za
pfedpokladu, Ze maji dodavat

pouze charakteristickou chut’ a

Ze se nejedna o cukry

ano

*) zdravotn€ nezavadné se specifickymi U€inky

-25-



Tabulka 14 - Kasein potravinarsky

Vyhléaska ¢. 77/2003 Sb.

Sladky

(v % hmot.)

Kysely
(v % hmot.)

Obsah vlhkosti

méné nez 10,0 véetné

méné nez 10,0 véetné

Obsah bilkoviny v susiné
z toho obsah kaseinu

vice nez 84,0 véetné
vice nez 95,0 véetné

vice nez 90,0 vcetné
vice nez 95,0 véetné

Obsah tuku v susiné

méné nez 2,0 véetné

méné nez 2,25 véetné

Obsah bezvodé laktozy

méné nez 1,0 véetné

mén¢ nez 1,0 véetné

Titracni kyselost -

méné nez 0,27 ml 1 N roztoku
NaOH na 1 g véetné

Obsah popela (vcetné P,Os)

méné nez 7,5 véetné

méne nez 2,5 véetné

Obsah sedimentu (pfipalené

méné nez22,5mgv25g

méné nez 22,5 mg v 25 g vCetné

Castice) veetné

Ptitomnost latek ciziho nepfitomny ve 25 g

ptivodu

Ving bez cizich pachii

Barva bila az krémové bila

Vzhled ptipousti se hrudky, které 1ze rozmélnit mirnym tlakem

Tabulka 15 - Kaseinat potravinarsky

Kaseinaty (v % hmot.)

Obsah vlhkosti

méne nez 8,0 % vcetné

Obsah kaseinu prepocteného na suchy extrakt

vice nez 88,0 % vcetné

Obsah tuku pfepocteného na suchy extrakt

méne nez 2,0 % vcetné

Obsah bezvodé laktozy

méné nez 1,0 % vcetné

Hodnota pH

6,0 az 8,0

Obsah sedimentu (ptipalené Castice)

méné nez 22,5 mg v 25 g vCetné

Ptitomnost latek ciziho piivodu

nepfitomny ve 25 g

Viné velmi slaba cizi viiné nebo zapach

Barva bild az krémov¢ bila

Vzhled pripousti se pfitomnost hrudek, které 1ze
rozmélnit mirnym tlakem

Rozpustnost témet zcela rozpustny v destilované vode,

s vyjimkou kaseinatu vapenatého
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Piiloha €. 3 k vyhlasce €. 77/2003 Sb.

Piipustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni mléka a mlé¢nych vyrobku

Vyrobek

Hmotnost nebo objem

Piipustna zaporna hmotnostni

baleni nebo objemova odchylka
MIéko tekuté, smetana do 250 ml nebo 250 g — 5,0 % u jednotlivého baleni
tekutd, kysany mlécny do 500 minebo 500 g |- 3,0 % u jednotlivého baleni

vyrobek

do 1 000 ml nebo 1 000 g

—2,0 % u jednotlivého baleni

nad 1 000 ml nebo 1 000 g

— 1,5 % u jednotlivého baleni

Zahustény mlécny vyrobek do 1000 g —3,0 % u jednotlivého baleni
—1,0 % u 20 ks baleni

nad 1 000g —2,0 % u jednotlivého baleni
—0,5 % u 20 ks baleni

SuSeny mlécny vyrobek, do250¢g — 3,0 % u jednotlivého baleni
bilkovinny mlé¢ny vyrobek —1,0 % u 20 ks baleni

do 1000 g —2,0 % u jednotlivého baleni
—0,5 % u 20 ks baleni

nad 1 000 g — 1,0 % u jednotlivého baleni

Syr a tvaroh do125¢g —10,0% u jednotlivého baleni
—2,0% u 20 ks baleni

do250¢g —5,0 % u jednotlivého baleni
—1,0 % u 20 ks baleni

do 500 g — 3,0 % u jednotlivého baleni
—1,0 % u 20 ks baleni

nad 500 g — 1,0 % u jednotlivého baleni

Porcovany a platkovy syr, do250¢g —7,0 % u jednotlivého baleni
porcovany tvaroh —2,0 % u 20 ks baleni

Maslo mlékarenske a do20g — 10,0 % u jednotlivého baleni

koncventr’éty frvllé’énf':ho tuku —2.0 % u 20 ks baleni

a slozené mlécné vyrobky do 250 g 1.5 % u jednotlivého baleni
—1,0 % u 20 ks baleni

nad 250 g — 1,0 % u jednotlivého baleni
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Ptiloha ¢. 4 k vyhlasce €. 77/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
smetanovy podle pouzité ochucujici slozky napt.:
vanilkovy
mleény jahodovy
Mrazeny krém s rostlinnym tukem rrr::rlllll;lllgg\}/]y
vodovy citrénoy}'/ ’
pomerancovy
ovocny ofisSkovy
pistaciovy
sorbet cokoladovy
karamelovy
kavovy
kakaovy
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Fyzikalni a chemické poZadavky na jakost mraZenych krémi

Vyhléaska ¢. 77/2003 Sb.

Ptiloha ¢. 5 k vyhlasce ¢. 77/2003 Sb.

Druh Celkova | Tukuprosta | Mlécny tuk | Ovocna slozka Suché
suSina mlééna (v % hmot. (v % hmot. | skofapkové plody
(v % hmot. suSina nejmeéng) nejméng) (v % hmot.
nejméng) | (v % hmot. nejmeéng)
nejméngé)
Mrazeny krém 8,0
smetanovy
Mrazeny krém 6,0 2,5
mlécny
Mrazeny krém 5,0 *)
s rostlinnym
tukem
Mrazeny krém 12,0
vodovy
MraZeny krém 12,0 15,0 5,0
ovocny
MraZeny krém 12,0 25,0 7,0
sorbet

*) obsah rostlinného tuku

Poznamka: U mrazeného krému ovocného a mrazeného krému sorbet plati v zavislosti na
pozadavek pro obsah ovocné slozky nebo pro obsah suchych

pouzité

ochucujici slozce

skotapkovych plodu.
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Ptiloha ¢. 6 k vyhlasce €. 77/2003 Sb.

Piipustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni mraZenych krémi

Vyrobek Hmotnost nebo objem Pripustna zaporna hmotnostni nebo
baleni objemova odchylka
Mrazeny krém do 100 ml nebo 100 g — 5,0 % u jednotlivého baleni
do 500 ml nebo 500 g — 3,0 % u jednotlivého baleni
nad 500 ml nebo 500 g — 1,0 % u jednotlivého baleni
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Piiloha €. 7 k vyhlasce €. 77/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Tabulka 1 - Zakladni ¢lenéni jedlych tukii a olejii na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
rostlinny jednodruhovy
vicedruhovy
Zivocisny veprove sadlo, veprovy tuk
vybérovy hovézi 10y, hovézi 10j
Jedly tuk nebo jedly olej tuk nebo olej podle druhu zivocicha
ztuzeny
pokrmovy

roztiratelny '

smésny roztiratelny '»

tekuty emulgovany

Tabulka 2 - Clenéni a poZadavky na jednodruhové rostlinné tuky a oleje

Vyrobek

Pozadavky

Olej z podzemnice
olejné

olej vyrobeny z jader podzemnice olejné (jadra druhu Arachis hypogaea
L))

Babassovy olej

vyrobeny z jader plodi né¢kolika druhti palem Orbignya spp.

Kokosovy tuk vyrobeny z duziny (kopry) kokosovych ofecht, plodi palmy kokosové
(Cocos nucifera L.)
Bavlnikovy olej vyrobeny ze semen riznych kultivovanych druhti baviniku Gossypum

Spp.

Hroznovy olej

vyrobeny ze semen hrozntli révy vinné (Vitis vinifera L.)

Kukufi¢ny olej

vyrobeny z klickt kukutice (zdrodek Zea mays L.)

4

vyrobeny ze semen hoicice bilé (Sinapis alba L. nebo Brassica hirta
Moench), hoi¢ice hnédé nebo zluté (Brassica juncea (L.) Czernajev a
Cossen) a hoiCice cemé (Brassica negra (L.) Koch).

Palmojadrovy tuk vyrobeny z jader plodl palmy olejové (Elaeis guineensis)

Palmovy tuk vyrobeny z duziny plodt palmy olejové (Elaeis guineensis)

Repkovy olej vyrobeny ze semen druhti fepky olejné Brassica napus L., Brassica campestris
L., Brassica juncea L. a Brassica tournefortii Gouan

Repkovy olej vyrobeny ze semen s nizkym obsahem kyseliny erukové vyslechténych

nizkoerukovy druht fepky olejné Brassica napus L., Brassica campestris L. a Brassica

Jjuncea L.
musi obsahovat nejvice 2 % hmot. erukové kyseliny z celkového obsahu
mastnych kyselin
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Svétlicovy olej

vyrobeny ze semen svétlice barvitské (Carthamus tinctorius L.)

Svétlicovy olej
s vysokym obsahem
kyseliny olejové

vyrobeny ze semen s vysokym obsahem kyseliny olejové kultivovanych
druht svétlice barvitské (Carthamus tinctorius L.)

musi obsahovat nejméné 70 % hmot. kyseliny olejové z celkového
mnozstvi mastnych kyselin

Sezamovy olej

vyrobeny ze semen sezamu (Sesamum indicum L.)

S6jovy olej

vyrobeny ze semen s6ji (Glycine max (L.) Merr.)

Slune¢nicovy olej

vyrobeny ze semen slune¢nice (Helianthus annuu L.)

Slune¢nicovy olej
s vysokym obsahem
kyseliny olejové

vyrobeny ze semen s vysokym obsahem kyseliny olejové kultivovanych
druhti semen slunecnice (Helianthus annuu L.)

musi obsahovat nejméné 75 % hmot. kyseliny olejové z celkového
mnozstvi mastnych kyselin

Olivovy olej
v ¢lenéni uvedeném
v tabulce 3

olej ziskany z plodii olivovniku (Olea europaea sativa Hoff. et Link)

Ptiloha ¢. 8 k vyhlasce €. 77/2003 Sb.
zrusena

Ptiloha €. 9 k vyhlasce €. 77/2003 Sb.
zruSena

Priloha ¢. 10 k vyhlasce ¢. 77/2003 Sb.
zruSena
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Tabulka 1 - Vepiovy tuk

Vyhléaska ¢. 77/2003 Sb.

Ptiloha ¢. 11 k vyhlasce ¢. 77/2003 Sh.

Zivocisné tuky

Veprové sadlo

Veprovy tuk

Obsah volnych mastnych kyselin
(v % hmot. jako kyselina olejova)

méné nez 0,75 véetné

méné nez 1,25 véetné

Peroxidové ¢islo (mekv O,/kg)

méné nez 4,0 véetné

méné nez 6,0 véetné

Obsah vody a nerozpustné
necistoty (v % hmot.)

méné nez 0,5 véetné

Barva, chut’ a viiné

bila aZ naZloutla, charakteristicka pro vepfovy tuk bez cizich
pfichuti a ndznaki Zluknuti

Tabulka 2 - Hovézi lij

Vybérovy hovézi luj

Hovézi 1]

Obsah volnych mastnych kyselin
(v % hmot. jako kyselina olejova)

méné nez 0,75 véetné

méné nez 1,25 véetné

Peroxidové ¢islo (mekv O,/kg)

méné nez 4,0 véetné

méné nez 4,0 véetné

Obsah vody a nerozpustné
necistoty (v % hmot.)

méné nez 0,15 véetné

Barva, chut’ a viiné

bild az nazloutla, charakteristicka pro 1ij bez cizich ptichuti a
naznakl Zluknuti
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Piiloha €. 12 k vyhlasce €. 77/2003 Sb.

Pripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni jedlych tuki a oleji

Vyrobek Hmotnost nebo objem | Pfipustna zaporna hmotnostni
baleni nebo objemova odchylka
Rostlinny olej do 1 litru - 4,0 % u jednotlivého baleni

Tekuty emulgovany tuk

-2,0 % u 20 ks baleni

1 az 15 litrd

- 1,0 % u jednotlivého baleni

nad 15 litra

- 0,1 % u jednotlivého baleni

Roztiratelny tuk, smésny
roztiratelny tuk, ztuzené a
pokrmové tuky, zivoc¢isné tuky

do 500 g

- 1,5 % u jednotlivého baleni
- 1,0 % u 20 ks baleni

0,5 az 5,0 kg

- 1,0 % u jednotlivého baleni

nad 5 kg

- 0,1 % u jednotlivého baleni
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Piiloha €. 13 k vyhlasce €. 77/2003 Sb.

Seznam latek, které jsou prijatelnymi nebo podminéné prijatelnymi predchazejicimi

naklady
Latka ¢islo CAS
Kyselina octova - (kyselina ethanova) 64-19-7
Anhydrid kyseliny octové (acetanhydrid) 108-24-7
Aceton (dimethylketon; 2- propanon) 67-64-1
Mastné kyseliny a destilaty z rostlinnych oleji a tuki nebo jejich smési
s zivociSnymi a rybimi tuky a oleji
Hydroxid amonny (roztok amoniaku; vodny amoniak) 1336-21-6
Polyfosfore¢nan (polyfosfat amonny) 68333-79-9
10124-31-9
Zivoginé, motské a rostlinné oleje a hydrogenované tuky a oleje (jiné neZ olej ze
skotéapek ofechti kesu a syrovy talovy olej)
Veeli vosk (bily a zluty) 8012-89-3
8006-40-4
Benzylalkohol (pouze farmaceutické kvality a ¢inidlo) 100-51-6
Butyl-acetaty (n-, sek-, terc-.) 123-86-4
105-46-4
540-88-5
Roztok chloridu vapenatého je ptijatelny jako pfedchozi ndklad pouze v piipadé, 10043-52-4
kdy jeho ptedchozi naklad je uvedeny v tomto seznamu a neni podobnéomezen
Lignosulfonan vépenaty (kalcium-lignosulfonat) 8061-52-7
Kandelilovy vosk 8006-44-8
Karnaubsky vosk - (brazilsky vosk) 8015-86-9
Cyklohexan 110-82-7
Epoxidovany sojovy olej (s max. obsahem ethylenoxidového kysliku 7 — 8 %)) |8013-07-8
Ethanol (ethylalkohol) 64-17-5
Ethylacetat (octan ethylnaty, ester kyseliny octové) 141-78-6
2-ethylhexanol (2-ethylhexylalkohol) 104-76-7
Mastné kyseliny:
Kyselina arachionova (kyselina ikosanova) 506-30-9
Kyselina behenova (kyselina dokosanova) 112-85-6
Kyselina maselna (butanova kyselina) 107-92-6
Kyselina kaprinova (kyselina dekanova) 334-48-5
Kyselina kapronova (kyselina hexanova) 142-62-1
Kyselina kaprylova (kyselina oktanova) 124-07-2
Kyselina erukova (kyselina cis-13-dokosenova, kyselina (Z)-dokos-13-enova) 112-86-7
Kyselina enanthova (kyselina heptanova) 111-14-8
Kyselina laurové (n-dodekanova kyselina) 134-07-7
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Latka ¢islo CAS

Kyselina lauroolejova (dodekenova kyselina) 4998-71-4

Kyselina linolovéa (kyselina 9,12-oktadekadienova, kyselina okta-9,12-dienova) 60-33-3

Kyselina linolenova (kyselina 9,12,15-oktadekatrienova, kyselina oktadeka-9,12,15- |463-40-1

trienova)

Kyselina myristova (kyselina tetradekanova) 544-63-8

Kyselina myristolejova (kyselina tetradecenova) 554-64-9

Kyselina olejova (kyselina oktadecenova, kyselina (Z)-oktadec-9-enova) 112-80-1

Kyselina palmitova (kyselina hexadekanova) 57-10-3

Kyselina palmitolejova (kyselina hexadecenova; kyselina cis-hexadec-9-enova, 373-49-9

kyselina (Z)-hektadec-9-enova)

Kyselina pelargonova (kyselina nonanova) 112-05-0

Kyselina ricinolejova (kyselina ricinového oleje, kyselina cis-12-hydroxy-oktadec-9-|141-22-0

enova, kyselina (Z)-12-hydrooktadec-9-enova)

Kyselina stearova (kyselina oktadekanova) 57-11-4

Kyselina valerova - (kyselina pentanova) 109-52-4

Mastné alkoholy

Butylalkohol (butan-1-ol) 71-36-3

Hexylalkohol (hexan-1-ot) 11-23-3

Oktylalkohol (oktan-1-ol, kaprylalkohol) 11-87-5

Cetylalkohol (alkohol C16, hexadekan-1-ol, hexadecylalkohol, palmitylalkohol) |36653-82-4

Decylalkohol (dekan-1-ol) 112-30-1

Enanthylalkohol (heptan-1-ol, heptylalkohol) 110-70-6

Laurylalkohol (dodekan-1-ol, dodecylalcohol) 112-53-8

Mpyristylalkohol (tetradekan-1-ol, tetradecylalkohol) 112-72-1

Nonylalkohol (nonan-1-ol, alkohol pelargonovy) 143-08-8

Oleylalkohol ((Z)-oktadec-9-enol) 143-28-2

Stearylalkohol (oktadekan-1-ol) 112-92-5

Tridecylalkohol (tridekan-1-ol) 27458-92-0
112-70-9

Smési alkoholit a mastnych kyselin

laurylalkoholu a myristylalkoholu (C12 az C-14)

cetylalkoholu a stearylalkoholu (C16 az C18)

Estery mastnych kyselin - jakykoli ester vyrobeny reakci vySe uvedenych

mastnych kyselin s kterymkoliv z vySe uvedenych mastnych alkoholi. Ptiklady

jsou butylester kyseliny myristové (butyl-miristat), oleylester kyseliny

palmitové (oleal-palmitat) a cetylester kyseliny stearové (cetyl-stearat).

Methylestery mastnych kyselin

Methyl-laurat (methyl-dodekanoat) 111-82-0

Methyl-palmitat (methyl-hexadekanoat) 112-39-0

Methyl-stearat (methyl-oktadekanoat) 112-61-8
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Latka ¢islo CAS
Methyl-oleat (methyl-oktadecenoat) 112-62-9
Glykoly

Butandiol

Butan-1,3-diol (1,3-butandiol, 1,3-butylenglykol) 107-88-0
Butan-1,4-diol (1,4-butandiol, 1,4-butylenglykol) 110-63-4
Polypropylenglykol (molekulovd hmotnost vyS$si nez 400) 25322-69-4

Propylenglykol (1,2-propylenglykol, propan-1,2-diol, 1,2-dihydroxypropan, 57-55-6
monopropylenglykol (MPG), methylglykol)

Propan-1,3-diol (1,3-propandiol, 1,3-propylenglykol, trimethylglykol) 504-63-2
n-Heptan 142-82-5
n-Hexan (technicky) 110-54-3
64742-49-0
Isobutyl-acetat 110-19-0
Isodecylalkohol (isodekanol) *) 25339-17-7
Isononylalkohol (isononanol) *) 27458-94-2
Isooktylalkohol (isooktanol *) 26952-21-6
Roztok chloridu hofe¢natého 7786-30-3
Methanol (methylalkohol) 67-56-1
Methylethylketon (butan-2-on, 2-butanon, ethyl(methyl)keton) 78-93-3
Methylisobutylketon (4-methyl-pentan-2-on, isobutyl(methyl)keton) 108-10-1
Methyl-terc-butylether (MBTE, terc-butyl(methyl)ether) 1634-04-4
Melasy 57-50-1
Zemni vosk (montanni vosk) *) 8002-53-7
Parafin *) 8002-74-2
63231-60-7
Pentan 109-66-0
Kyselina fosfore¢na - (kyselina orthofosfore¢na) 7664-38-2

Pitna voda je pripustna jako predchozi naklad pouze pokud naklad
bezprosti‘edné pied ni je vtomto seznamu a nema podobné omezeni

Hydroxid draselny je pfipustny jako pfedchozi naklad, pouze pokud naklad 1310-58-3
bezprosttedné pred ni je v tomto seznamu a nema podobné omezeni

Propyl-acetat (n-propylacetat) 109-60-4
Tetramer propenu (tetramer propylenu) 6842-15-5
Propylalkohol (propan-1-ol, 1-propanol) 71-23-8
Hydroxid sodny je ptipustny jako pfedchozi naklad, pouze pokud naklad 1310-73-2
bezprostfedné pted ni je v tomto seznamu a nema podobné omezeni

Oxid kiemicity (mikrosilika) 7631-86-9
Kiemicitan sodny (vodni sklo) 1344-09-8
Sorbitol (D-sorbitol, D-sorbit, D-sorbit) 50-70-4
Kyselina sirova 7664-93-9
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Latka ¢islo CAS
Roztok mocoviny amonno-dusikaté (UAN)

Vinny kdmen (surovy kalium-hydrogen-tartarat) 868-14-4
Bily mineralni olej *) 8042-47-5

*) Latky, které budou nejpozdéji do 31. prosince 2006 znovu vyhodnoceny na zakladé
novych védeckych udajii a bude revidovano jejich pouziti.
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