Vyhlaska €. 76/2003 Sb.

VYHLASKA & 76/2003 Sb.
ze dne 6. biezna 2003,

kterou se stanovi pozadavky pro prirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a smési
kakaa s cukrem, ¢okoladu a ¢okoladové bonbony, ve znéni vyhlasky ¢&. 43/2005 Sb.

Zména: 43/2005 Sb.

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 pism. a), d), j) a k) zdkona ¢. 110/1997 Sb., o
potravindch a tabadkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zékoni, ve
znéni zakona €. 119/2000 Sb., zadkona ¢. 306/2000 Sb. a zdkona ¢. 146/2002 Sb., (dale jen "zakon")
a v souladu s pravem Evropskych spolegenstvi”, pro ptirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy
prasek a smési kakaa s cukrem, cokolddu a ¢okoladové bonbony:

ODDIL 1

PRIRODNI SLADIDLA

§1

Pro ucely této vyhlasky se rozumi
a) prirodnimi sladidly - ve vodé rozpustné sladce chutnajici latky na bazi ptirodnich sacharidi,
stanovené touto vyhlaskou,

b) cukrem - vycisténa krystalizovand sachardza upravend zejména do krystalii, moucky, kostek,
homoli, poptipadé doplnéna piidatnymi latkami, latkami ur¢enymi k aromatizaci nebo kotenim,

¢) tekutym cukrem - vodny roztok sacharozy,

d) tekutymi vyrobky z cukru - vyrobky na bazi vodnych roztoka sachardzy splnujici pozadavky
uvedené v priloze €. 2 bodé¢ 2,

e) tekutym invertnim cukrem - vodny roztok sachardzy ¢aste¢né invertované hydrolyzou, v némz
neptevazuje podil invertniho cukru a spliujici poZzadavky stanovené v piiloze €. 2 bodé¢ 2,

f) sirupem z invertniho cukru - vodny roztok sachardzy (s moznou krystalizaci), kterd byla ¢astecné
invertovana hydrolyzou, pfi¢emz obsah invertovaného cukru musi byt vyssi nez 50 %
hmotnostnich suSiny a splitujici pozadavky stanovené v piiloze €. 2 bod¢ 2,

g) glukézovym sirupem - vyc€istény koncentrovany vodny roztok cukrli vhodnych k vyzivé
Cloveéka, ziskanych ze Skrobu nebo inulinu, nebo jejich kombinaci a spliujici pozadavky

1) Smérnice Rady 2001/111/ES ze dne 20. prosince 2001 o uréitych druzich cukru uréenych k lidské spotiebé.
Smérnice Rady 2001/110/ES ze dne 20. prosince 2001 o medu.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/36/ES ze dne 23. ¢ervna 2000 o kakaovych a ¢okoladovych vyrobcich
uréenych k lidské spotiebé.

Smérnice Komise 98/28/ES ze dne 29. dubna 1998, kterou se stanovi odchylka od nékterych ustanoveni smérnice
93/43/EHS o hygien¢ potravin, pokud jde o pfepravu volné lozeného surového cukru po mofi.
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stanovené v pfiloze ¢. 2 bod¢ 5,

h) susenym glukézovym sirupem - cCasteéné vysuSeny glukézovy sirup s nejméné 93 %
hmotnostnich suSiny a splitujici pozadavky stanovené v piiloze €. 2 bod¢ 6,

1) dextrézou (dextroza monohydrat nebo dextroza bezvoda) - vyc€isténa krystalizovana D-glukoza s
jednou molekulou krystalové vody (monohydrat) nebo bezvoda a splitujici pozadavky stanovené v
ptiloze ¢. 2 bodé€ 3,

J) fruktézou - vycisténa krystalizovand D-fruktoza, splitujici pozadavky stanovené v ptiloze €. 2
bodé¢ 4.

§2
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

V ptiloze €. 1 je uvedeno Clenéni ptfirodnich sladidel na druhy, skupiny a podskupiny.

§3

Oznadéovani

(1) Kromé udajli uvedenych v zdkoné a v provadécim pravnim predpisu se oznaci
a) prirodni sladidla skupinou a podskupinou, s vyjimkou tekutych vyrobku z cukru,

b) tekuté vyrobky z cukru podskupinou, obsahem suSiny a invertniho cukru v suSin¢.

(2) Nazev tekuty cukr a tekuty invertni cukr 1ze doplnit oznacenim "bily", pokud jsou
splnény fyzikalni a chemické pozadavky uvedené v ptiloze €. 2.

(3) U balenych vyrobkli s hmotnosti niz§i nez 20 g nemusi byt na obalu uvedena Cista
hmotnost vyrobku.

(4) V pripadé, ze sirup z invertniho cukru obsahuje krystalky cukru, musi byt jeho nazev
doplnén slovem "krystalizovany".

(5) Oznaceni "gluk6zovy sirup" se zméni na oznaeni "glukézo-fruktdézovy sirup" a
oznaceni "suSeny gluk6zovy sirup" se zméni na oznaceni "suSeny glukozo-fruktozovy sirup" v
piipadé, ze vyrobek obsahuje fruktézu v mnozstvi vice nez 5 % hmotnostnich v pfepoctu na susinu
a obsah glukozy prevlada nad obsahem fruktozy, anebo se zméni na oznaceni "fruktdzo-glukdzovy
sirup" nebo "suseny fruktdzo-glukozovy sirup" v ptipade, Ze obsah fruktozy prevlada nad obsahem
glukozy.

(6) Cukr bily 1ze oznadit jen ndzvem "cukr".

(7) Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni jsou uvedeny v
ptiloze €. 2.
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§4
Pozadavky na jakost

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v piiloze €. 2.

§5
Technologické pozadavky

Cukr nesmi byt podroben modreni.

§6

Uvadéni do obéhu

(1) Cukr, s vyjimkou cukru moucky, se skladuje pii teploté nejvyse 30 st.C a relativni
vlhkosti vzduchu nejvyse 70 %.

(2) Cukr moucka se skladuje pfi teploté nejvySe 30 st.C pfi relativni vlhkosti vzduchu
nejvyse 65 %.

(3) Tekuté vyrobky z cukru se skladuji pti teploté nejvyse 25 st.C.

(4) Cukr extra bily, cukr bily a cukr polobily se uvadi do ob¢éhu ve spotiebitelskych obalech
o hmotnosti 125 g, 250 g, 500 g, 750 g, 1 kg, 1,5 kg, 2 kg, 2,5 kg, 3 kg, 4 kg, 5 kg, s vyjimkou
jednoporcového baleni o hmotnosti 20 g.

§ 6a
Velkoobjemova preprava surového cukru po mori

(1) Velkoobjemova pteprava surového cukru po moii je povolena v néadobach,
kontejnerech nebo cisternach, které nejsou pouzivany vyhradné k ptepraveé potravin, jestlize
a) nadoby, kontejnery nebo cisterny byly pfed naloZenim surového cukru vyc€iStény tak, aby byly
odstranény zbytky ptedchoziho nakladu a zbytky jinych necistot, a

b) nékladu surového cukru nepfedchazela velkoobjemova pieprava tekutin.

(2) O velkoobjemové piepravé surového cukru po mofi musi byt vedena podrobna
dokumentace. Tato dokumentace musi obsahovat pfesny a podrobny popis nékladu, ktery byl
bezprostiedné predtim prepravovan v nadobé€, kontejneru nebo cistern€, a zptisobu a ucinnosti
procesu Cisténi pouzitého pted prepravou surového cukru, v této dokumentaci musi byt také
zieteln€ a nesmazateln€¢ uvedeno v jednom nebo vice jazycich Evropskych spolecenstvi: "Tento
vyrobek musi byt pted pouzitim k lidské spotiebé rafinovan.".

(3) Dokumentace uvedend v odstavci 2 musi doprovazet zasilku béhem celé piepravy do
podniku provadéjiciho rafinaci cukru a jeji kopie musi byt v tomto podniku ponechana.

(4) Dokumentace uvedena v odstavci 3 1 jeji kopie musi byt na pozadani organu dozoru (§
14 zakona) piedloZena ke kontrole.
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(5) Surovy cukr piepravovany po moii v nddobach, kontejnerech nebo cisternach, které
nejsou urceny vyhradné k piepravé potravin, Ize povazovat za vhodny k pouziti jako potravinu
nebo jako slozku potraviny pouze tehdy, byl-li podroben Uplné a u¢inné rafinaci.

(6) Postup cisténi nadob, kontejnerti nebo cisteren pted nalozenim surového cukru podle
odstavce 1 pism. a) musi byt proveden tak, aby vzhledem k povaze piepravované¢ho nakladu
nevzniklo riziko poruseni zdravotni nezavadnosti*” pro rafinovany cukr.

ODDIL 2
MED
§7

Pro ucely této vyhlasky se rozumi
a) medem - potravina pfirodniho sacharidového charakteru, slozend pfevazné z glukozy, fruktozy,
organickych kyselin, enzymil a pevnych ¢astic zachycenych pii sbéru sladkych stav kvéti rostlin
(nektar), vyméskl hmyzu na povrchu rostlin (medovice), nebo na zivych Castech rostlin véelami
(Apis mellifera), které sbiraji, ptetvateji, kombinuji se svymi specifickymi latkami, uskladiiuji a
nechavaji dehydratovat a zrat v plastech,

b) medem kvétovym (nektarovym) - med pochézejici zejména z nektaru kvéta,

¢) medem medovicovym - med pochézejici zejména z vymeSkt hmyzu (Hemiptera) sajiciho z
rostlin na Zivych ¢astech rostlin nebo ze sekretii Zivych ¢asti rostlin,

d) pastovym medem - med, ktery byl po ziskdni upraven do pastovité konzistence a je tvoren smesi
jemnych krystalt,

e) vytocenym medem - med ziskany odstied’ovanim odvi¢kovanych bezplodovych plasta,

f) plasteCkovym medem - med uloZeny a zavickovany v€elami do bezplodovych plasti Cerstveé
postavenych na mezisténach vyrobenych vyhradné ze vceliho vosku nebo bez nich a prodavany v
uzavienych celych plastech nebo dilech takovych plasta,

g) vykapanym medem - med ziskany vykapanim odvickovanych bezplodovych plasti,

h) medem s plastecky - med, ktery obsahuje jeden nebo vice kusi plasteckového medu,

1) lisovanym medem - med ziskany lisovdnim bezplodovych pléstli za pouziti mirného ohfevu do
45 st.C nebo bez pouZiti tepla,

J) filtrovanym medem - med, ktery byl po zisk&ni upraven odstranénim cizich anorganickych nebo
organickych latek takovym zptisobem, ze dochazi k vyznamnému odstranéni pylu,

2a) § 3 odst. 1 pism. j) zdkona. Vyhlaska ¢. 147/1998 Sb., o zplsobu stanoveni kritickych bodt v technologii vyroby,
ve znéni vyhlasky €. 196/2002 Sb. a vyhlasky ¢. 161/2004 Sb.
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k) pekarskym medem (primyslovym medem) - med uréeny vyhradné pro primyslové pouziti nebo
jako slozka do jinych potravin; miize mit cizi pfichut’ nebo pach, miize vykazovat pocinajici
kvaSeni nebo mohl byt zahiat.

§8

Clenéni medu

Med se Cleni:
a) podle ptivodu
1. kvétovy,
2. medovicovy,

b) podle zpiisobu ziskavani a Gpravy
. vyto¢eny med,

. plasteckovy med,

. lisovany med,

. vykapany med,

. med s plastecky,

. filtrovany med,

. pastovy med.

NN R W

§9

Oznaéovani

(1) Kromé¢ udajti uvedenych v zakon¢ a v provadécim pravnim piedpisu se med déale oznaci
a) podle jeho ptivodu podle § 8 pism. a) a podle zplisobu jeho ziskavani a ipravy podle § 8 pism. b);
v ptipadé¢, ze se jedna o vyto¢eny med, nemusi byt zpiisob ziskavani a ipravy uveden,

b) zemi plivodu, kde byl med ziskdn; pokud se jednd o smés medt pochazejicich z vice zemi
Evropské unie nebo ze tietich zemi, lze jej oznacit piisluSnym nazvem:

1. "smés meda ze zemi ES",

2. "sm¢s medt ze zemi mimo ES",

3. "smés medui ze zemi ES a ze zemi mimo ES".

(2) Oznaceni medu, s vyjimkou filtrovaného medu a pekaiského medu (primyslového
medu), mize byt doplnéno nasledujicimi udaji:
a) regiondlnim, uzemnim nebo mistnim oznacenim plvodu, pokud vyrobek pochazi zcela z
uvedeného zdroje plivodu,

b) ve vztahu k piivodu medu [§ 8 pism. a)] ndzvem "jednodruhovy" nebo "smiseny",

¢) druhem rostlin, z nichz pochézi, pokud vyrobek pochdzi zcela nebo pievazné z uvedeného druhu
a ma odpovidajici organoleptické, fyzikalnéchemické a mikroskopické charakteristiky,

d) specifickymi kritérii jeho jakosti.

(3) Pekatsky med (primyslovy med) se kromé idajii uvedenych v zdkoné¢ a v provadécim

-5-



Vyhlaska €. 76/2003 Sb.

pravnim predpisu oznaci slovy "pekaisky med" nebo "primyslovy med" a dale zemi ptivodu podle
odstavce 1 pism. b).

(4) Pekatsky med (primyslovy med) musi byt na v§ech obalech oznacen v blizkosti ndzvu
udajem, Ze med je urcen pouze na vareni, peceni nebo jiné zpracovani.

(5) Pokud je pekaisky med (primyslovy med) pouzit jako slozka potraviny, mize byt v
nazvu této potraviny pouzit termin "med" namisto terminu "pekaisky med" nebo "prumyslovy

med"; v seznamu slozek se vSak vzdy uvede ndzev "pekatsky med" nebo "priimyslovy med".

(6) Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky u spotiebitelského baleni jsou uvedeny v
ptiloze €. 3 tabulce 3.

§ 10
Pozadavky na jakost

(1) Do medu nesmi byt pfidany, s vyjimkou jiného druhu medu, Zadné jiné latky vcetné
ptidatnych latek.

(2) Z medu nesmi byt odstranén pyl ani jakékoli jind sloZka, s vyjimkou piipadd, kdy tomu
pfi odstranovani cizich latek, zejména filtraci, nelze zabranit.

(3) Med, s vyjimkou pekatského (primyslového) medu, nesmi
a) mit jakékoliv cizi ptichuté a pachy,

b) zacit kvasit nebo pénit,
c¢) byt zahtéat do takové miry, Ze jeho pfirozené enzymy jsou zni¢eny nebo se stanou neaktivni.
(4) U medu nesmi byt uméle zménéna kyselost.

(5) Filtrovany med a pekaisky (primyslovy) med nesmi byt pfiddvan do jinych medu
uvedenych v § 8.

(6) Smyslové, fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v pfiloze ¢. 3
tabulkach 1 a 2.

ODDIL 3
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CUKROVINKY
§ 11
Pro ucely této vyhlasky se rozumi
a) cukrovinkami - potraviny jiné nez cokolady a ¢okoladové bonbony, jejichz zdkladni slozku tvofi
piirodni sladidla nebo sladidla® a dalsi slozky, jimiz mohou byt 1 kakaové soucasti nebo cokolada,
a které nesplnuji pozadavky na ¢okoladu nebo ¢okoladové bonbony podle § 19,
b) karamelami - cukrovinky tvarlivé konzistence, do ur€ité miry zvykavé, s riznou piichuti,

c) drazé - cukrovinky tuzsi az tvrdé konzistence s riznymi vlozkami, s nabalem zejména cukru,

d) Zelé - cukrovinky s konzistenci gelu vzniklou ptidavkem Zelirujicich latek, zejména pektinu,
agaru, Skrobu nebo Zelatiny,

e) marcipanem - cukrovinky polotuhé konzistence, rtiznych tvari vyrobené z nejméné 1 dilu
surové marcipanové hmoty (sestavajici nejméné z 50 % loupanych mandli a nejvyse 50 % cukru) a
nejvyse 1 dilu cukrové moucky, poptipad¢€ ptibarvené, upravené na povrchu sypanim, zdobenim ¢i
polevou,

f) rahatem - Skrobové zelé riznych tvar obalenych smési praskového cukru a Skrobu,

g) tureckym medem - §lehany cukrosirupovy roztok s bilkem, poptipadé s ptidavkem suchych
skotéapkovych plodi,

h) chalvou - Slehand kandytova hmota s pé€notvornou latkou pastovité konzistence, popiipadé s
ptidavkem suchych skotapkovych plodu a tuku,

1) lékoficovymi cukrovinkami - cukrovinky ze smési cukru, glukézového sirupu a mouky,
poptipad¢ dalSich surovin, jejichz charakteristickou slozku tvofi vytazek z 1ékofice,

j) fondanovymi cukrovinkami - cukrovinky polotuhé aZz tuhé konzistence z cukerné hmoty,
popfipadé¢ s pfidavkem dalSich latek s jemnou krystalickou strukturou,

k) komprimaty - cukrovinky vyrdbéné lisovanim ochucenych a obarvenych praskovitych smési,
zejména ve tvaru ¢ocek nebo tablet,

1) Zvykackou - cukrovinka vyrazné gumovité az tazné konzistence s riznymi ptrichutémi,

m) dropsy - cukrovinky neplnéné, z kandytové hmoty, slozené prevazné z cukrt a glukézového
sirupu, rizné€ tvarované, riizné barvy a chuti, tvrdé konzistence,

3) Vyhlaska ¢. 304/2004 Sb., kterou se stanovi druhy a podminky pouziti pfidatnych a pomocnych latek pii vyrobé
potravin.

n) roksy - cukrovinky tvrdé konzistence podobné dropsiim, ve tvaru $palicki, ty¢inek nebo lizatek,
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které mohou mit na prifezu barevné obrazce z ochucenych kandytovych hmot,

o) furé - cukrovinky z kandytové hmoty, na povrchu matné, sklovité, tvrdé konzistence obsahujici
uvnitt minimalné 13 % polotuhé nebo tekuté naplné,

p) pénovymi cukrovinkami (marshmallow) - cukrovinky lehéené, pénovité, zvykavé konzistence,
popiipad¢€ s jemnymi ¢asticemi smési praSkového cukru nebo Skrobu anebo jejich kombinaci.

§ 12
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

V ptiloze €. 4 je uvedeno Clenéni cukrovinek na druhy, skupiny a podskupiny.

§13
Oznadéovani

(1) Krom¢ udajii uvedenych v zdkoné¢ a v provadécim pravnim piedpisu se cukrovinky
ozna¢i nazvem skupiny a podskupiny. Pokud vyrobek nelze oznalit nazvem skupiny nebo
podskupiny, nazev se odvodi podle zakladnich surovin nebo technologii pouzitych pii vyrobé v
souladu s § 6 odst. 1 pism. b) zdkona.

(2) V nazvu vyrobku se smi pouzit slova "s cokolddou" nebo jiné obdobné slovni spojeni
pouze v piipadech, kdy cokolada jako slozka byla pouZzita pfi vyrobé a jeji obsah ve vyrobku je

vysSinez 5 %.

(3) Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky od spottebitelského baleni jsou uvedeny v
ptiloze €. 5 tabulce 2.

§ 14
Pozadavky na jakost

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v piiloze €. 5 tabulce 1.
ODDIL 4
KAKAOVY PRASEK A SMESI KAKAA S CUKREM
§15

Pro ucely této vyhlasky se rozumi
a) kakaovymi boby - fermentovana a susend semena kakaovniku (Theobroma cacao L.),

b) kakaovym tukem - tuk ziskany z kakaovych bobt nebo jejich ¢asti nevyhovujici poZzadavkiim
stanovenym pro kakaové maslo,

¢) kakaovym maslem - tuk ziskany z kakaovych bobu nebo jejich ¢asti odpovidajici pozadavkiim
uvedenym v pftiloze €. 7 tabulce 3,
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d) kakaovym praSkem (kakaem) - potravina ziskana z prazenych kakaovych bobl zbavenych
slupek, upravenych do formy prasku, obsahujici nejméné 20 % kakaového masla v susiné a nejvyse
9 % vody,

e) smesi kakaa s cukrem - potravina ziskand mechanickym smisenim nebo instantizaci kakaa s
cukrem v ur¢itém pomeéru,

f) Cokoladdou v prasku - potravina vyrobena ze smési kakaa a cukrti obsahujici nejméné 32 % kakaa,

g) ¢okoladou k pfipravé napoje, slazenym kakaem, slazenym kakaovym praskem - potraviny
vyrobené ze smési kakaa a cukrl obsahujici nejméné 25 % kakaa.

§ 16
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

V pfiloze €. 6 je uvedeno Elenéni kakaového prasku a smési kakaa s cukrem na druhy,
skupiny a podskupiny.

§ 17
Oznadéovani

(1) Kromé udaji uvedenych v zakoné¢ a v provadécim pravnim ptedpisu se kakao oznaci
nazvem skupiny, popiipadé€ i nazvem podskupiny.

(2) Cokolada v prasku, ¢okolada k pripravé ndpoje, slazeny kakaovy prasek (slazen¢ kakao)

se oznaci celkovym obsahem kakaové susiny v procentech hmotnostnich slovy: "kakao nejméné . .
%"

(3) Kakao a smési kakaa s cukrem se oznaci slovy "se snizenym obsahem tuku" v pfipade,

ze obsah kakaového masla je niz8i nez 20 % hmotnostnich z celkové suSiny. Na obale se oznaci

udaje o skute¢ném obsahu kakaového masla.

(4) Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky od spottebitelského baleni jsou uvedeny v
piiloze €. 7 tabulce 4.

§ 18
Pozadavky na jakost

(1) Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v ptiloze €. 7 tabulkach 1 az 3.

(2) Do kakaovych praskt, cokolad v prasku, ¢okolad k ptipravé napoji nelze pridavat latky
uréené k aromatizaci, které napodobuji chut’ cokolady nebo mlécného tuku.

ODDIL 5

COKOLADA A COKOLADOVE BONBONY
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§19

Pro ucely této vyhlasky se rozumi
a) ¢okoladou (hotkou ¢okoladou) - potravina vyrobena z kakaovych soucasti, pfirodnich sladidel,
sladidel® nebo jejich kombinaci (dale jen "sladidel"), ptidatnych latek nebo latek urenych k
aromatizaci, popiipad¢ z dalSich slozek, a kterd vyhovuje pozadavkiim uvedenym v pfiloze €. 9,

b) mlécnou ¢okoladou - potravina vyrobena z kakaovych soucasti, sladidel, mléka nebo mléénych
vyrobkl, poptipad¢ z dalSich slozek, a ktera vyhovuje pozadavkiim uvedenym v piiloze €. 9,

c¢) bilou cokoladou - potravina vyrobend z kakaového masla, mléka nebo mlécnych vyrobk,
sladidel, poptipad¢ z dalSich slozek, a kterd vyhovuje pozadavkiim uvedenym v pfiloze €. 9,

d) plnénou cokolddou - potravina, jejiz vnéjsi vrstva je sloZzena z cokolady, mlééné Cokolady,
family mlécné cokolady nebo bilé cokolady; vnitini napli nesmi byt slozena z pekarskych vyrobkt

24

hmotnosti vyrobku,

e) Chocolate a la taza - cokolada vyrobena z kakaovych soucasti, sladidel, mouky nebo pSeni¢ného,
ryzového nebo kukutiéného Skrobu, pficemz obsah mouky nebo Skrobu je nejvyse 8 % celkové
hmotnosti, a ktera vyhovuje pozadavkiim uvedenym v pftiloze €. 9,

f) Chocolate familiar a la taza - cokoldda vyrobena z kakaovych soucasti, sladidel, mouky nebo
pSeni¢ného, ryZového nebo kukuficéného skrobu, pticemz obsah mouky nebo Skrobu je nejvyse 18
% celkové hmotnosti, a ktera vyhovuje pozadavkiim uvedenym v pftiloze ¢. 9,

g) family mléénou ¢okoladou - potravina vyrobena z niZ§iho podilu kakaovych soucasti, sladidel a
vyS$iho podilu mléka nebo mlécnych vyrobkl, a kterd vyhovuje poZadavkim stanovenym v
ptiloze ¢. 9,

h) ¢okoladovym bonbonem - potravina o velikosti jednoho sousta, vyrobena z jednoho druhu
cokolady nebo kombinace ¢okolad ve smési (Cokolady, mlécéné ¢okolady, family mlécné cokolady,
bil¢ ¢okolady nebo plnéné cokolady) a jinych jedlych slozek; celkovy obsah cokolady musi byt
nejméné 25 % celkové hmotnosti vyrobku,

1) kakaovou soucasti - kakaova drt, kakaova hmota, kakaovy prasek, kakaové maslo, kakaové
vylisky, kakaovy tuk.

§ 20
Clenéni na druhy a skupiny

V piiloze €. 8 je uvedeno ¢lenéni cokolady a cokolddovych bonbonil na druhy a skupiny.

§ 21
Oznaéovani
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(1) Kromé udaji uvedenych v zdkon¢ a v provadécim pravnim ptedpisu se v nazvu cokolad
a cokoladovych bonbont uvede
a) druh, popftipadé skupina,

b) nazev slozky, ktera vyrobek charakterizuje, naptiklad mandle, liskové ofechy, suSené ovoce aj.,
pokud byla sloZka pouzita.

(2) Pokud vyrobek nelze oznacit ndzvem druhu, poptipad¢ skupiny, nazev se odvodi podle
zakladnich surovin nebo technologii pouzitych pii vyrobé v souladu s § 6 odst. 1 pism. b) zdkona.

(3) Pokud se nazev "¢okolada" ("hotka cokolada") doplni oznaenim
a) "ryze" nebo "vlocky", musi byt vyrobek uvadén do obéhu ve formé zrn nebo vlocek a musi
obsahovat nejméné 32 % celkové kakaové suSiny, nejméné 12 % kakaového masla a nejméné 14 %
tukuprosté kakaové suSiny,

b) "poleva", musi vyrobek obsahovat nejméné 35 % celkové kakaové suSiny, nejméné 31 %
kakaového masla a nejméné 2,5 % tukuprosté kakaové suSiny,

c) ofiskova cokolada "gianduja" nebo odvozeninou tohoto slova, musi byt vyrobena z ¢okolady
obsahujici nejméné 32 % celkové kakaové suSiny, nejméné 8 % tukuprosté kakaové susiny a z
jemné mletych liskovych ofiski v mnozstvi nejméné 20 g a nejvyse 40 g liskovych ofiskl ve 100 g
vyrobku. Lze ptidat tyto dalsi slozky:1. mléko nebo mlé¢nou susinu, ziskané ze zahusténé¢ho nebo
suSené¢ho plnotu¢ného mléka, polotu¢ného mléka nebo odstfedéného mléka, smetany nebo
zahu$téné nebo suSené smetany, v takovém mnozstvi, aby celkovy obsah mlééné suSiny v
kone¢ném vyrobku ¢inil nejvyse 5 % hmotnostnich,

2. mandle a jiné druhy ofechtl, celé nebo ve zlomcich, v takovém mnozZstvi, aby celkovy obsah
téchto slozek vcetné liskovych ofiskl €inil nejvyse 60 % celkové hmotnosti vyrobku.

(4) Pokud se nazev "mlécna cokolada" doplni oznacenim
a) "ryze" nebo "vlocky", musi byt vyrobek uvadén do obéhu ve formé zrn nebo vlocek a musi
obsahovat nejméné 20 % celkové kakaové suSiny, nejméné 12 % mlécné suSiny, ziskané ze
zahusténé¢ho nebo susené¢ho plnotu¢ného mléka, polotuéného mi¢ka nebo odsttedéného mléka,
smetany nebo zahuSténé nebo suSené smetany, masla nebo mlééné¢ho tuku, a musi obsahovat
nejméné 12 % celkového tuku (kakaové maslo a mlécny tuk),

b) "poleva", musi vyrobek obsahovat nejméné 31 % hmotnostnich celkového tuku (kakaové maslo
a mlécny tuk),

c) ofiSkova mlécnéd cokolada "gianduja" nebo odvozeninou tohoto slova, musi byt vyrobena z
mlécné okolady obsahujici nejmeéné 10 % mlécné suSiny, ziskané ze zahusténého nebo suSené¢ho
plnotu¢ného mléka, polotu¢ného mléka nebo odstiedéného mléka, smetany nebo zahuSténé nebo
susené¢ smetany, masla nebo mlééného tuku a z jemné mletych liskovych ofiskii v mnozstvi
nejméné 15 g a nejvyse 40 g liskovych ofiskl ve 100 g vyrobku; 1ze pfidat téZ mandle a jiné druhy
ofechi, celé nebo ve zlomcich v takovém mnozstvi, aby celkovy obsah vcetné liskovych ofiskl
nepiesahoval 60 % celkové hmotnosti vyrobku.

(5) Pokud se slovo "mlécna" v nazvu "mlécna ¢okolada" nahradi slovem
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a) "smetanova", musi vyrobek obsahovat nejméné 5,5 % hmotnostnich mlé¢ného tuku,

b) "mlécna s odstredénym mlékem", musi vyrobek obsahovat nejvySe 1 % hmotnostni mlééného
tuku.

(6) Pokud jsou vyrobky cokolada (hoikd cokoldda), mlécna cokoldda, family mlécna
cokolada, bila cokolada, plnéné cokolada nebo cokoladové bonbony prodavany soucasné v jednom
baleni, 1ze oznacit vyrobek jen ndzvem "smés ¢okolady" nebo "kolekce plnéné ¢okolady", nebo
obdobnymi nazvy. V tomto piipadé¢ miize byt uveden pouze seznam slozek pro vSechny ¢okolady
ve smesi.

(7) Cokolada (hoika ¢okolada), mlééna ¢okolada, family mlééna Eokolada, Chocolate a la
taza, Chocolate familiar a la taza se oznaci na obalu slovy: "obsah kakaové suSiny nejméné . . . .
%". Obsahem kakaové suSiny se rozumi celkovy obsah suSiny kakaovych soucasti vyjadieny v
procentech k celkové hmotnosti vyrobku.

(8) Cokolady, do kterych lze piidavat jiny rostlinny tuk podle 22 odst. 2, se 0oznaéi slovy:
"vedle kakaového masla obsahuje rostlinné tuky". Toto oznaceni se na obalu uvede v blizkosti
seznamu slozek, avSak zieteln€ oddélené a minimalné stejné velkymi pismeny jako sloZeni.

(9) Vyssi jakost vyrobkt ¢okolada (hotka cokolada), mlééna Cokoldda a Cokoladové polevy
z téchto Cokolad miize byt na obalu vhodné vyjadiena naptiklad slovy "extra", "vysoka jakost"
apod. a doplnéna popisem nebo informacemi o pfisluSnych jakostnich parametrech, a to za
podminky, Ze
a) ¢okolada (hotkéd cokolada) obsahuje nejméné 43 % celkové kakaové suSiny a nejméné 26 %
kakaového masla,

b) mlécna cokolada obsahuje nejméné 30 % celkové kakaové suSiny a neyméné 18 % mlécné
susiny a nejméné 4,5 % mlécného tuku v mlécné susing, ziskané ze zahustén¢ho nebo susené¢ho
plnotu¢ného mléka, polotu¢ného nebo odstiedéného mléka, smetany nebo zahusSténé, piipadné
suSené smetany, masla nebo mlé¢ného tuku,

c) ¢okoladova poleva obsahuje nejméné 16 % tukuprosté kakaové susiny.

(10) Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni jsou uvedeny v
ptiloze €. 9 tabulce 2.

§ 22
Pozadavky na jakost

(1) Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v ptiloze €. 9 tabulce 1.

(2) Vedle kakaového masla 1ze do ¢okolady (hotké cokolady), mlécné Cokolady, family
mlécné Cokolady, bilé cokolady, Chocolate a la taza, Chocolate familiar a la taza ptidavat jiné
rostlinné tuky uvedené v ptiloze ¢. 10; jejich podil vSak nesmi byt vySsi nez 5 % ve vyrobku po
odecteni celkové hmotnosti vS§ech pouzitych jinych jedlych slozek a nesmi byt snizen minimalni
obsah kakaového maésla nebo celkové kakaové susiny.
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(3) Do cokolady (hotké Cokolady), mlécné cokolady, family mlécné cokolady, bilé
cokolady, Chocolate a la taza a Chocolate familiar a la taza mohou byt pfidany jen takové latky
urcené k aromatizaci, které nenapodobuji chut’ cokolady nebo mlé¢ného tuku.

(4) Do vsech druhii ¢okolad podle piilohy ¢. 8 a Cokolddovych bonbont je zakézano
pridavat
a) zivoCisné tuky, které nepochdzeji vyhradné z mléka,

b) mouky, granulované nebo praskové skroby, s vyjimkou Chocolate a la taza a Chocolate familiar
a la taza.

(5) K ¢okolddam uvedenym v odstavci 3 mohou byt pfidany i jiné slozky, nejvyse vSak do
40 % celkoveé hmotnosti vyrobku.

(6) Vypocet procentickych podila stanovenych slozek a jejich hodnot v ¢okolddovych
vyrobcich se provadi timto zpisobem:
a) procenticky obsah stanovenych slozek ve vyrobcich cokoldda (hotka Cokoldda), mlécna
cokolada, family mlécné ¢okolada, bila ¢okoldda, Chocolate a la taza, Chocolate familiar a la taza
se vypocte po odeCteni hmotnosti pfidanych jedlych slozek,

b) u vyrobki ¢okoldda plnénd a ¢okoladové bonbony se procenticky obsah stanovenych slozek
vypocte po odecteni hmotnosti pfidanych jedlych slozek a hmotnosti naplné,

¢) procenticky obsah pouzitého druhu c¢okolady u vyrobkii uvedenych v pismenu b) se vypocte ve
vztahu k celkové hmotnosti kone¢ného vyrobku véetné néplné.

ODDIL 6
§23
ZruSovaci ustanoveni
ZruSuje se:
1. Vyhléska €. 334/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zakona ¢.

110/1997 Sb., o potravinach a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zakont, pro piirodni sladidla, med, ne¢okoladové cukrovinky, kakaovy praSek a smési kakaa s
cukrem, ¢okoladu a cokoladové cukrovinky.

2. Vyhlaska €. 94/2000 Sb., kterou se meéni vyhlaska ¢. 334/1997 Sb., kterou se provadi § 18
pism. a), d), j) a k) zdkona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a
doplnéni nékterych souvisejicich zédkont, pro ptirodni sladidla, med, necokoladové cukrovinky,
kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem, ¢okoladu a cokoladové cukrovinky.
§ 24
Piechodné ustanoveni

Potraviny vyrobené a uvedené do obchu piede dnem ucinnosti této vyhlasky se posuzuji
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podle dosavadnich pravnich ptedpis.

§ 25
Udinnost

Tato vyhlaska nabyva ucinnosti dnem vstupu smlouvy o pfistoupeni Ceské republiky k
Evropské unii v platnost.

Ministr:
Ing. Palas v. r.

Priloha €. 1 k vyhlasce €. 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
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Druh

Skupina

Podskupina

Pfirodni
sladidla

cukr extra bily

cukr bily

krystal, krupice, moucka

cukr polobily

cukr moucka
s obsahem protihrudkujicich latek

tvarovany cukr
(kostky, bridz, homole)

cukr s prisadami

pfirodni cukr

kandys

tekuté vyrobky z cukru

tekuty cukr
tekuty invertni cukr
sirup z invertniho cukru
karamel

dextréza, fruktdza, glukbzovy sirup

dextr6za monohydrat
dextroza bezvoda
suSeny glukdzovy sirup

Priloha €. 2 k vyhlasce €. 76/2003 Sb.

Fyzikalni a chemické poZadavky na jakost
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1. Cukr
Skupina Sacharéza Invertni Ztrata Barva v roztoku
polarimetricky cukr suSenim pii 420 nm
(% hmot. (% hmot. (% hmot. (IU nejvyse)
nejménc) nejvyse) nejvyse)
cukr extra bily 99,7 0,04 0,06 22,5
cukr bily 99,7 0,04 0,06 45
cukr polobily 99,5 0,1 0,1 150
cukr moucka 96,7 0,1 0,2
s obsahem
protihrudkujicich
latek nejvyse 3 %
tvarovany cukr 99,5 0,1 0,25 150
cukr s piisadami 85,0 1,2
piirodni cukr 97,5 0,09 1.4
kandys 98.5 1,0

U skupin cukr extra bily , cukr bily, cukr polobily obsah nerozpustnych latek nejvyse 50 mg/kg

Bodové hodnoceni bilych cukri

Cukr extra bily Cukr bily
celkovy pocet bodli nejvyse 8 22
z toho:
popel — body nejvyse 6 15
barva v roztoku — body nejvyse 3 6
typova fada — body nejvyse 4 9

Jeden bod odpovida:

a) 0,0018 % obsahu popela urceného konduktometricky podle metod ICUMSA,
b) 7,5 jednotek ICUMSA (IU) pro barvu v roztoku,

¢) 0,5 jednotek barevné typy podle metody Brunswick.

Déleni podle tvaru a velikosti ¢astic sachardzy:

a) cukr krystal je volné sypkéd smés krystali stejnoméerného zrnéni,

b) cukr krupice je volné sypkd smés menSich nebo rozdrcenych krystalli stejnomérného zrnéni,
¢) cukr moucka je volné sypka smés jemn¢ drcenych krystald,

d) pfirodni cukr je sypka, zrnita svétlezlutd az svétlehnéda hmota na omak mirné€ lepkava,

e) kandys je smés velkych krystalti a srostlic, bilé, zIuté az hnédé barvy.

Ttidéni podle velikosti ¢astic sacharozy
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Délka strany oka Podil
kontrolniho sita (% hmot.)
(mm)
cukr krystal cukr krupice cukr moucka
2,00-0,40 nejméné 70
0,80-0,16 nejméne 70
nad 1,00 nejvyse 5
0,80-0,40 nejvyse 5
pod 0,40 nejméne 95

Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelskych baleni
- pro pfirodni sladidla, s vyjimkou tekutych vyrobki z cukru

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(2 (o)
do 50 vcetné -10,0
vétsi nez 50 do 250 vcéetné -4,0
vétsi nez 250 do 500 vcetné -3,0
vétsi nez 500 do 1 000 vcetné -2,0
nad 1 000 -1,0
2. Tekuté vyrobky z cukru
Susina Invertni cukr | pH Popel Barva v roztoku
refraktometricky v susiné konduktometricky pri 429 nm (IU
(% hmot. (% hmot.) v su§iné nejvyse)
nejménc) (% hmot.
nejvyse)
tekuty 62 nejvyse 3% | - 0,1 45
cukr
tekuty 62 nejvyse 3 — 0,1 25
cukr bily
tekuty 62 vice nez 3%* | — 0,4 -
invertni nejv}']§e 50
cukr
tekuty 62 vice nez 3 — 0,1 25
invertni nejvyse 50
cukr bily
sirup 62 vice nez 50 — 0,4 —
z invertni
ho cukru
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karamel

73

nejméné 50

4-6

*) pomér fruktozy k dextroze 1,0 +/- 0,2
**) pomér fruktozy k dextroze 1,0 +/- 0,1

Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni
- pro tekuté vyrobky z cukru

Hmotnostni rozsah

Hmotnostni odchylka

(2) (%)
do 300 vcetné -50
veétsi nez 300 do 1 000 véetné -4,0
nad 1 000 -3,0
3. Dextroza
Dextroza SuSina Sulfatovy popel
(D-glukoza) (% hmot. nejménc¢) (% hmot. suSiny nejvyse)
(% hmot. suSiny
nejméng)
dextroza 99,5 90,0 0,25
monohydrat
dextroza 99,5 98,0 0,25
bezvoda
4. Fruktoza
Obsah Obsah Ztrata Popel Barva
fruktozy | glukozy suSenim kondukrometricky roztoku
(% hmot. | (% hmot. | (% hmot. nejvyse) | (% hmot. nejvyse) pii 420 nm
nejmén¢) | nejvyse) (IU nejvyse)
fruktoza 98 0,5 0,5 0,1 30

5. Glukozovy sirup
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Susina Dextrozovy ekvivalent Sulfatovy popel
(% hmot. vyjadreny jako D-glukéza (% hmot. suSiny nejvyse)
nejmeénc) (% hmot. suSiny nejménc¢)
glukoézovy 70 20,0 1,0
sirup
6. SuSeny glukozovy sirup
Susina Dextrozovy ekvivalent Sulfatovy popel
(% hmot. vyjadieny jako D-glukéza | (% hmot. susiny nejvyse)
nejménc) (% hmot. suSiny nejménc¢)
suseny 93 20,0 1,0
gluk6zovy sirup

Priloha ¢. 3 k vyhlasce €. 76/2003 Sb.
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Tabulka 1 - Smyslové pozadavky
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Med Konzistence a Chut’ Barva
vzhled
kvétovy mirn¢ az silné vyrazné sladké az vodové Cistd az s nazelenalym
viskozni, tekuty, Skrablava nadechem, slab¢ zluta az zlatave
castecné az plné zluta
krystalicky
medovicovy mirn¢ az silné sladka, poptipadé tmavohnéda s nddechem
viskozni, tekuty, kofenéna aZz mirné do Cervenohnéda
¢astecné az plné Skrablava
krystalicky

Tabulka 2 - Fyzikalni a chemické poZzadavky

Druh medu
Pozadavek T T o
kvétovy medovicovy pekarsky
(primyslovy)
soucet obsahu fruktézy a glukézy 60,0 45,0 —
(% hmot. nejménc¢)
obsah sacharozy 5 ,01) 5.0 -
(% hmot. nejvyse)
obsah vody 20,0 20,0 23,0
(% hmot. nejvyse)”
kyselost 50,0 50,0 80
(mekv/kg nejvyse)
hydroxymethylfurfural 40,0 40,0 —
(mg/kg nejvyse)”
obsah ve vod¢ nerozpustnych latek 0,10 0,10 —
(% hmot. nejvyse)”
elektricka vodivost nejvyse 80,0 nejméne 80,0% —
(mS.m™)”
aktivita diastazy 8,0 8,0 —
(stupiii podle Schadeho nejméné)6)

1) Umedu kvétového jednodruhového akéatového z trnovniku akétu (Robinia pseudoacacia), z
tolice vojtésky (Medicago sativa), z banksie (Banksia menziesii), z kopySniku (Hedysarum),
z blahovi¢niku (Eucalyptus camadulensis), z Eucryphia lucida, z Eucryphia miliganii, z citrust
(Citrus spp)., miZe byt obsah sachardzy nejvyse 10,0 %; u levandulového medu (Lavandula spp.) a
umedu z brutndku lékatského (Borago officinalis) mize byt obsah sachar6zy nejvyse 15,0 %.
2) U medu lisovaného se pfipousti nejvyse 0,50 % hmotnostnich ve vodé€ nerozpustnych latek.
3) U viesového (Calluna) medu a medu priimyslového miize byt obsah vody nejvyse 23 %; u
medu z vfesu (Calluna) uréeného pro primyslové ucely miize byt obsah vody nejvyse 25 %.

4) U medi deklarovaného ptivodu z regiont s tropickym klimatem a smési téchto medi miize
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byt obsah hydroxymethylfurfuralu nejvyse 80 mg/kg.

5) Vyjimky: planika (Arbutus unedo), viesovec (Erica), blahovi¢nik (Eucalyptus camadulensis),
lipa (Tilia spp.), vies obecny (Calluna vulgaris), Leptospermum, Melaleuca spp.

6) Umedu s pfirozené nizkym obsahem enzymu (citrusové medy) a obsahem HMF niz§im nez
15 mg/kg mize byt aktivita diastdzy nejméné 3.

Tabulka 3 - PFipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(8) (%)
do 100 véetné -8,0
vétsi nez 100 do 250 véetné -5,0
vétsi nez 250 do 500 véetne -3,0
nad 500 -1,0

Priloha €. 4 k vyhlasce €. 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
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Druh Skupina Podskupina
karamely tukové s jadrovinami, s ovocnou ptichuti, mlécné,
drazé kakaové nebo kavové, podle druhu vlozky
— (cukrova, zel¢, jadroviny, suSené ovoce nebo
zel¢ proslazené, marcipan a dalsi)
rahat
chalva
turecky med
1ékoticové cukrovinky
pénové cukrovinky
. hmall
Cukrovinky (mars .ma, ow)
komprimaty
zvykacky balénkové (buble gum)
platkové
drazované
dropsy
roksy
furé s tukovou naplni
s cukernou (sirupovou) néplni
marcipan

fondanové cukrovinky

Priloha €. 5 k vyhlasce €. 76/2003 Sb.

-2




Tabulka 1 - Fyzikalni a chemické poZadavky na jakost

Vyhlaska €. 76/2003 Sb.

Skupina Vlhkost
(v % hmot. nejvyse)
karamely —
draz¢ _
zelé 22,0
rahat, chalva 20,0
turecky med 8,0
1€koticové cukrovinky 19,0
p€nove 25,0
fondanové cukrovinky 12,0
komprimaty s gluk6zou 10,0
komprimaty ostatni 7,0
zvykacky: pii 105 °C
7,5
dropsy:
lit¢ a lisované kandyty 5,0
protahované 6,0
roksy 6,0
furé —
Poznamka:

U vyrobku balenych do sacki mize byt podil drobné tfisté nejvyse:

- dropsy a furé 2 % hmot.
- komprimaty 5 % hmot.

Tabulka 2 - PFipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(8) (%)

do 105 véetné -10,0

veétsi nez 105 do 150 vcetné - 8,0
veétsi nez 150 do 250 vcetné -5,0
vetsi nez 250 do 500 véetné -3,0
veétsi nez 500 do 1000 véetne -2,0
nad 1000 (k rozvazovani) - 1,0
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Priloha €. 6 k vyhlasce €. 76/2003 Sb.




Vyhlaska €. 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

kakaovy — kakaovy prasek

prasek/kakao — kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku

smés kakaa — smés kakaa s cukrem cokolada v prasku

s cukrem — smés kakaa se snizenym obsahem tuku s cokolada k ptipravé napoje
cukrem slazené kakao

Ptiloha €. 7 k vyhlasce €. 76/2003 Sb.
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Vyhlaska €. 76/2003 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Tabulka 1 - Kakaovy prasek

Obsah kakaového masla Obsah vihkosti
v susiné (%) (% hmot. nejvyse)
kakaovy prasek (kakao) nejméne 20,0 9,0
kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku mén¢ nez 20,0 9,0

Tabulka 2 - Smési kakaa s cukrem

Obsah kakaového prasku
(% hmot. nejméng)
cokolada v prasku 32,0
slazeny kakaovy prasek (slazené kakao) 25,0
cokolada k ptipravé napoje 25,0
slazeny kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku 25,0
cokolada k ptipravé népoje se snizenym obsahem tuku 25,0

*) v ptipadé smési kakaového prasku se snizenym obsahem tuku
s cukrem - obsah kakaového praSku se snizenym obsahem tuku v suSiné

Tabulka 3 - Kakaové maslo

Podil latek Obsah volnych mastnych
nezmydelnitelnych kyselin vyjadienych jako
petroletherem kyselina olejova
(% hmot nejvyse) (% hmot. nejvyse)
lisované kakaové 0,35 1,75
maslo
kakaové masla 0,50 1,75

Tabulka 4 - PFipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(€9) (%)
do 100 véetné -5,0
veétsi nez 100 do 250 vcetné -3,0
veétsi nez 250 do 500 véetné -2,0
vetsi nez 500 do 1000 véetné -1,0

Priloha €. 8 k vyhlasce €. 76/2003 Sb.
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Vyhlaska €. 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy a skupiny

Druh

Skupina

cokolada (hotka
cokolada)

mlécnd cokolada
family mlécna c¢okolada
bila ¢okolada

bez ptisad
s ptisadami
na vafeni
plnéna

Chocolate a la taza
Chocolate familiar a la
taza

cokoladové bonbony
formované

formované v riznych tvarech,
s riznymi naplnémi(tukovymi, krémovymi, likérovymi atd.),nebo bez
naplné

cokoladové bonbony
macené nebo
polomécené

rizné druhy vlozek (Zelé, fondan, vyleh¢ené hmoty pénou a dalsi),
macené ¢cokoladou, mlénou ¢okoladou, family mlé¢nou ¢okoladou,
nebo bilou ¢okoladou, s vyjimkou Chocolate a la taza a Chocolate
familiar a la taza

¢okoladové drazé

podle druhu vlozek

Priloha €. 9 k vyhlaSce €. 76/2003 Sb.
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Vyhlaska €. 76/2003 Sb.

Tabulka 1 - Fyzikalni a chemické poZzadavky na jakost (% hmot. vztazenych na suSinu)

Druh Obsah Obsah Obsah Obsah Obsah Obsah Obsah
kakaového | tukuprosté celkové mlééného celkového | mlé¢né susiny | mouky nebo
masla kakaové kakaové tuku tuku” $krobu
susiny susiny
cokolada
(hotké 18 14 35 — - - —
cokolada)
miééna - 2,5 25 3,5 25 14 -
cokolada
family
mlécnd - 2,5 20 5 25 20 —
¢okolada
bila 20 - - 3,5 - 14 -
¢okolada
Chocolate 18 14 35 - - - nejvyse 8
alataza
Chocolate nejvyse 18
familiar 18 12 30 - - -
alataza

*) obsah celkového tuku = soucCet obsahu kakaového masla a mlécného tuku

Pozndmka: uvedené hodnoty znamenaji nejniz$i limitujici pozadavek, s vyjimkou hodnot
oznacenych jako nejvyssi limitujici poZzadavek

Tabulka 2 - PFipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni

Druh Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka

(g) (%)
cokolady do 50 vcetné - 10
veétsi nez 50 do 100 v¢etné -5

vetsi nez 100 do 250 véetné -3

vétsi nez 250 do 500 vcetné -2

vetsi nez 500 do 1000 vcetné -1
¢okoladové do 105 vcetné -10
bonbony vetsi nez 105 do 150 véetné -8
vétsi nez 150 do 250 vetné -5

vetsi nez 250 do 500 vcéetné -3

vétsi nez 500 do 1000 vcetné -2

nad 1000 -1

Priloha €. 10 k vyhlasce €. 76/2003 Sb.
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Vyhlaska €. 76/2003 Sb.

Rostlinné tuky povolené do ¢okoladovych vyrobkii

Obvykly nazev rostlinného tuku Botanicky nazev rostlin, ze kterych mohou byt
uvedené tuky ziskany

1. lllipe, bornejsky tuk, Tengkawang Shorea spp.

2. Palmovy olej Elaies guineensis

Elaies olifera

3. Sal Shorea robusta

4. Shea (bambucky tuk, olej z méslovniku) | Butyrospermum parkii

5. Kokum gurgi Garcinia indica

6. Olej z jader manga Mangifera indica

Poznamka: uvedené tuky musi spliiovat tyto pozadavky:
a) neobsahuji kyselinu laurovou, jsou bohaté na symetrické monoenové triglyceridy typu POP,
POSt a StOSt1;
b) jsou misitelné v jakémkoli poméru s kakaovym maslem a jsou slucitelné s jeho fyzikalnimi
vlastnostmi (bod tani a teplota krystalizace, rychlost tdni, nezbytnost temperovani);
c) jsou ziskany pouze rafinaci nebo frakcionaci, to vylucuje enzymatickou zménu glyceridové
struktury.

P = kyselina palmitova

O = kyselina olejova

St = kyselina stearova
Jako vyjimku z pouZiti stanovenych rostlinnych tuki je moZzno pouZit téz kokosového oleje v
cokoladach, pouzitych pii vyrobé mrazenych krémi (zmrzlin).
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