Vyhlaska ¢. 333/1997 Sb.

VYHLASKA & 333/1997 Sb.
ze dne 12. prosince 1997,

kterou se provadi § 18 pism. a), b), g) a h) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a
tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonii, pro mlynské
obilné vyrobky, téstoviny, pekai'ské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta, ve znéni
pozdéjSich predpist

Zména: 93/2000 Sb., 268/2006 Sb., 182/2012 Sb.

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 pism. a), b), g) a h) zdkona ¢. 110/1997 Sb., o
potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakont, pro
mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekarské vyrobky a cukratrské vyrobky a tésta:

ODDIL 1
MLYNSKE OBILNE VYROBKY
§1

Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a) mlynskymi obilnymi vyrobky ziskané zpracovanim jednoho nebo vice botanickych druhii

obilovin, pohanky nebo ryze vicestupiovym mlynskym postupem,

b) moukou mlynsky obilny vyrobek ziskany mletim obilnych zrn, pohanky a ryze a tfidény podle
velikosti ¢astic, obsahu minerdlnich latek a druhu pouzitého obili,

¢) krupici mlynsky obilny vyrobek ziskany v prvni fazi mleti obilnych zrn v podob¢ hrubsich ¢astic
zbavenych slupky,

d) vlo¢kami vyrobky z vyc€isténého a oloupaného obilného zrna nebo bezpluché¢ho nebo zbaveného
pluch, ziskané jeho mackanim nebo pfi¢nym fezanim,

e) trhankou vyrobek z vycisténého obilného zrna, ziskany Setmym drcenim,

f) kroupami vyrobky z vyc¢isténého obiln¢ho zrna, pfevazné z jeCmene, zbaveného obalovych
vrstev brousenim,

g) lamankou zlomkové drobné netfidéné obilné a pohankové kroupy,
h) jéhlami vyc¢isténa zrna prosa upravena loupanim a lesténim,
1) klicky castice nebo Supinky nasladlé chuti ziskané pii mlynském zpracovani obilného zrna,

J) obilovinami pro pfimou spotiebu vycisténa, poptipad€ dale jinak upravend obilna zma, zejména
pSenice, Zita, jeCmene nebo ovsa,
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k) smésmi z obilovin vyrobky, jejichz prevazny podil tvoii mlynské obilné vyrobky, k nimz jsou
pridany dalsi slozky, urc¢ené pro ptimou spotiebu nebo ke spotiebé po tepelné uprave,
1) instantnimi mlynskymi obilnymi vyrobky vyrobky ziskané tepelnou upravou,
m) ryzi zrna ziskana z kulturni rostliny ryze seté (Oryza sativa L.) a jejich odrud,
n) ryzi neloupanou neloupané obilky ryze s celistvou vrchni slupkou,
0) ryzi pololoupanou (natural) zrna ryze zbavena vrchni slupky (pluchy),
p) ryzi loupanou zrna ryze zbavena vSech ¢asti oplodi a osemeni a ¢astecné 1 klick,

1) 1yzi dlouhozrnnou ryze, jejiz zmo je prumérné 6 mm dlouhé a pomér jeho délky a Sitky je
zpravidla vice nez 3,

s) ryzi sttednézmnou ryze, jejiz pramernd délka zrna je mezi 5,2 mm a 6,0 mm a pomér délky a
Sitky zrna je zpravidla nizsi nez 3,

t) ryzi kulatozmnou ryze, jejiz primérna délka zma je mensinez 5,2 mm a pomér délky a Sitky zma
mén¢ nez 2,

u) musli smés mlynskych obilnych vyrobkt, upravenych vlockovanim, extrudovanim nebo jinou

vhodnou technologii, k nimz jsou pfidany dalsi slozky, zejména jadra suchych plodl, suSené nebo
jinak zpracované ovoce a latky upravujici chut’, viini nebo konzistenci.

§2

Clenéni na skupiny a podskupiny
Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v piiloze &. 1.

§3

Oznacovani
(1) Mlynské obilné vyrobky se oznacuji nazvem skupiny nebo podskupiny.
(2) U sypkych smési z obilovin se uvede zptisob uziti a navod k ptiprave.

(3) U mlynskych obilnych vyrobkii se oznac¢i botanicky rod obiloviny, ze které je vyrobek
vyroben.

§ 4
Pozadavky na jakost

(1) Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost mlynskych obilnych vyrobki jsou
uvedeny v ptiloze €. 2.
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(2) Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost ryze jsou uvedeny v piiloze ¢. 3.

(3) Skupiny ryze se nesmi vzajemné misit, ale povoluje se pfitomnost az 10 % jiné skupiny
ryze.

(4) Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky vyrobkt jsou uvedeny v ptiloze €. 4.

§5

Uvadéni do obéhu

Mlynské obilné vyrobky a ryze musi byt ulozeny oddelené od latek aromatickych, skladuji
se na podlazkach nejméné ve vzdalenosti 5 cm od stény ve vétratelnych prostordch s relativni
vlhkosti vzduchu nejvyse 75 %.

ODDIL 2
TESTOVINY
§6

Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a) téstovinami potraviny vyrobené tvarovanim nekynutého a chemicky nekyptfeného tésta

ptipravené¢ho zejména z mlynskych obilnych vyrobktl nebo jejich smési,

b) téstovinami suSenymi téstoviny, které jsou po ztvarovani usuSeny na obsah vlhkosti nejvyse 13
hmotnostnich procent,

¢) téstovinami nesuSenymi téstoviny, které jsou po ztvarovani mirné osusSeny na celkovy obsah
vlhkosti nejméné 20 hmotnostnich procent,

d) vajeCnymi téstovinami téstoviny, k jejichz vyrobé se kromé¢ mlynskych obilnych vyrobki
pouziji vejce anebo vajecné vyrobky,

e) téstovinami bezvajeCnymi téstoviny vyrobené bez ptidavku vajec,

f) téstovinami semolinovymi téstoviny vyrobené pouze z krupice (semoliny) z pSenice Triticum
durum, bez pridavku vajec,

g) téstovinami celozrnnymi téstoviny vyrobené z celozrnné mouky z jednoho nebo vice druha
obilovin, pohanky nebo ryze,

h) té€stovinami plnénymi té€stoviny s naplni,

1) téstovinami instantnimi té€stoviny vyrobené specialnim technologickym postupem, které se pro
konzumaci pfipravuji rehydrataci ve vod¢€ nebo jiné tekuting.
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§7
Clenéni na skupiny a podskupiny
Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v piiloze ¢&. 5.

§8

Oznacovani

Kromé udajii uvedenych v zakoné a ve zvlastnim piedpise® se na obalu tdstovin uvede
a) v ndzvu vyrobku vzdy druh a skupina vyrobki,

b) u nesusenych téstovin tidaj o tom, ze se jednd o téstoviny nesusené a oznaCi se dobou
pouzitelnosti,

¢) u téstovin balenych vakuové nebo v inertni atmosféte tidaj o dob¢, do které je nutno spotiebovat
potravinu po otevieni tohoto obalu,

d) u plnénych téstovin oznaceni naplné.

§9

Pozadavky na jakost
(1) Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v piiloze €. 6.
(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky jsou uvedeny v piiloze €. 7.

§ 10
Uvadéni do obéhu

(1) Susené testoviny musi byt ulozeny oddélené od latek aromatickych, skladuji se na
podlazkach nejméné ve vzdalenosti 5 cm od stény ve vétratelnych prostorach s relativni vlhkosti
vzduchu nejvyse 75 %.

(2) Nesusené téstoviny musi byt skladovany pfi teploté nejvyse 8 stupni C, téstoviny
balené vakuové nebo v inertni atmosféfe musi byt skladovany pfi teploté nejvyse 10 stupnt C,
pokud vyrobce nestanovi jiné podminky uchovavani.

(3) Téstoviny nesusené se piepravuji v izotermickych obalech nebo izotermickych
dopravnich prosttedcich.

(4) Téstoviny se nesmi balit do barevného prihledného ani prasvitného obalu, pod kterym
je zkreslena vizualné€ barva nezabaleného vyrobku.

2) Vyhlaska ¢. 324/1997 Sb., o zplsobu oznacovani potravin a tabakovych vyrobki, ve znéni pozdéjsich predpist.

4.
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ODDIL 3
PEKARSKE VYROBKY
§ 11

Pro ucely této vyhlasky se rozumi
a) pekatrskymi vyrobky vyrobky ziskané tepelnou upravou tést nebo hmot, jejichz susina je v
pfevazujicim podilu tvofena mlynskymi obilnymi vyrobky s vyjimkou Slehanych hmot a
sn¢hového peciva,

b) chlebem pekatsky vyrobek kypteny kvasem, poptipadé¢ drozdim, ve tvaru veky, bochniku nebo
formovy s vyjimkou netradi¢nich druhti chleba, o hmotnosti nejméné 400 g s vyjimkou krajeného
chleba a netradi¢nich druht chleba,

¢) béznym pecivem tvarovany pekaisky vyrobek vyrobeny z pseni¢né nebo zitné mouky anebo
jinych mlynskych obilnych vyrobka, pfisad a pfidatnych latek, ktery obsahuje méné nez 8,2 %
bezvodého tuku a méné nez 5 % cukru, vztazeno na celkovou hmotnost mlynskych obilnych
vyrobk,

d) jemnym pecivem pekaiské vyrobky ziskané tepelnou upravou tést nebo hmot s recepturnim
ptidavkem nejméné 8,2 % bezvodého tuku nebo 5 % cukru na celkovou hmotnost pouzitych
mlynskych vyrobki, popfipadé plnéné riznymi ndplnémi pfed pecenim nebo po upeceni
marmeladou, ovocnou pomazéankou, naplnémi mikrobialné stabilnimi pfi béznych podminkach
skladovani, dzemem nebo povidly nebo povrchove upravené sypanim, polevou nebo glazurou,

e) trvanlivym pec¢ivem vyrobky vyrobené zejména z mouky, popiipad¢ dalSich surovin, ptidatnych
latek a latek uréenych k aromatizaci, s obsahem vody nejvyse 10 %, s vyjimkou pernikt, preclikt a
trvanlivych ty€inek s obsahem vody nejvyse 16 %; poptipad€ plnéné riznymi ndplnémi, macené,
potahované nebo povrchové upravené,

f) pSeni¢nym chlebem nebo pseni¢nym pecivem pekarsky vyrobek obsahujici nejméne 90% podil
mlynskych vyrobki z pSenice z celkové hmotnosti mlynskych vyrobki,

g) zitnym chlebem nebo Zzitnym pecivem pekaisky vyrobek obsahujici nejméné 90% podil
mlynskych vyrobki ze zita z celkové hmotnosti mlynskych vyrobk,

h) zitno pSeni¢nym chlebem nebo zitno pSeni¢nym pecivem pekaisky vyrobek, v jehoz tésté musi
byt podil zitnych mlynskych vyrobkil vyssi nez 50 % a pSeni¢nych mlynskych vyrobkl vyssi nez
10 % z celkové hmotnosti mlynskych vyrobkd,

1) pSeni¢no zitnym chlebem nebo pSenicno Zitnym pecivem pekaisky vyrobek, v jehoz tést¢ musi
byt podil psenicnych mlynskych vyrobkt nejméné 50 % a zitnych mlynskych vyrobkl vyssinez 10

% z celkové hmotnosti mlynskych vyrobk,

J) celozrnnym chlebem nebo celozrnnym pecivem pekaisky vyrobek, jehoz tésto musi obsahovat z

-5-
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celkové hmotnosti mlynskych obilnych vyrobki nejméné 80 % celozrnnych mouk nebo jim
odpovidajici mnozstvi upravenych obalovych ¢astic z obilky,

k) vicezrnnym chlebem nebo vicezrnnym pecivem pekaisky vyrobek, do jehoz tésta jsou pridany
mlynské vyrobky z jinych obilovin nez pSenice a zita, luSténiny nebo olejniny v celkovém
mnozstvi nejméné 5 % z celkové hmotnosti pouzitych mlynskych obilnych vyrobk,

1) specialnim druhem chleba nebo peciva pekaisky vyrobek, ktery obsahuje kromé mlynskych
vyrobkl ze pSenice a zita dalsi slozku, zejména obiloviny, olejniny, lusténiny, vldkninu, suché
skotapkové plody, zeleninu, mlé¢né vyrobky nebo brambory, v mnozstvi nejméne 10 % z celkové
hmotnosti pouzitych mlynskych vyrobkt, nebo netradi¢ni druhy chleba typu pita chléb, arabsky
chléb anebo obdobné druhy chleba plochého tvaru o hmotnosti nizsi nez 400 g, které obsahuji
nejméné 50% podil mlynskych vyrobku a jsou zpravidla kypiené kvasem nebo drozdim,

m) suSenkami vyrobky ziskané upecenim tésta, zejména chemicky kypieného,

n) trvanlivym pecivem ze Slehanych hmot vyrobky kypfené vyhradné¢ mechanicky, jejichz
zékladnimi surovinami jsou vaje¢ny obsah a cukr,

0) oplatkami vyrobky ziskan¢ upecenim tenké vrstvy tésta nebo hmoty kontaktnim zptisobem ve
formach,

p) pernikem pecené vyrobky z chemicky kypieného tésta s pridavkem koteni a neutralizovaného
invertovaného cukermného roztoku nebo invertniho cukru nebo medu,

1) suchary vyrobky z tésta kypteného chemicky nebo biologicky, po upeceni krajené na platky a
restované,

s) precliky a trvanlivymi ty¢inkami vyrobky z tésta, kypieného chemicky nebo biologicky, které
musi byt pfi peceni prosuseny v celém objemu,

t) crackerovym pecivem vyrobky z laminovanych tést kypfenych chemicky nebo biologicky.
§1la

Pro ucely této vyhlasky se dale rozumi

a) extrudovanym vyrobkem vyrobek vyrobeny z mlynskych obilnych vyrobka extruzni technologii

pusobenim tlaku a teploty,

b) pufovanym vyrobkem vyrobek vyrobeny z obrousenych zvlhcenych obilnych zm jednoho nebo

vice botanickych druhti obilovin, ryze nebo pohanky v expanzni formé peciciho zafizeni

pusobenim tlaku a teploty,

c¢) macesem kiehky nekvaseny vyrobek kulatého ¢i hranatého tvaru vyrobeny z nekynutého tésta z
vody a psSeni¢né mouky tepelnou upravou,

d) knédckebrotem vyrobek kiehké konzistence z mlynskych obilnych vyrobki a dalsich surovin

-6 -
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obvykle ve tvaru obdélniku vyrobeny tepelnou tipravou,

e) Cerstvym chlebem nebaleny chléb, jehoz cely technologicky proces vyroby od ptipravy tésta az
po upeceni ¢i obdobnou tepelnou upravu, véetné uvedeni do ob¢hu, nebyl prerusen zmrazenim
nebo jinou technologickou tpravou vedouci k prodlouzeni trvanlivosti a ktery je zaroven nabizen k
prodeji spotiebiteli nejdéle do 24 hodin po upeceni ¢i obdobné tepelné tiprave,

f) Cerstvym béznym pecivem nebalené bézné pecivo, jehoz cely technologicky proces vyroby od
ptipravy tésta az po upecCeni ¢i obdobnou tepelnou upravu, vcetné¢ uvedeni do obchu, nebyl
preruSen zmrazenim nebo jinou technologickou upravou vedouci k prodlouzeni trvanlivosti a které
je zaroven nabizeno k prodeji spotiebiteli nejdéle do 24 hodin po upeceni ¢i obdobné tepelné
uprave,

g) Cerstvym jemnym pecivem nebalené jemné pecivo, jehoz cely technologicky proces vyroby od
ptipravy tésta az po upecCeni ¢i obdobnou tepelnou upravu, vcetné¢ uvedeni do obchu, nebyl
pferuSen zmrazenim nebo jinou technologickou upravou vedouci k prodlouzeni trvanlivosti a které
je zaroven nabizeno k prodeji spotiebiteli nejdéle do 24 hodin po upeceni ¢i obdobné tepelné
uprave.

§12
Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v ptiloze ¢&. 8.

§13
Oznacéovani

v ‘o ’ r v rvgo ¥ c 2) - vr v
Kromé& udaji uvedenych v zakon& a zvla§tnim predpise” jsou tyto dal§i poZadavky na
oznacovani
a) pekaiské vyrobky se ozna¢i nazvem druhu a skupiny, s vyjimkou jemného peciva a trvanlivého
peciva. Druh bézné pecivo lze oznacit ndzvem "pecivo",

b) u trvanlivého peciva se oznaci skupina,

¢) jemné pecivo a trvanlivé pecivo se musi oznacit druhem naplné a polevy v piipadé plnénych
nebo potahovanych vyrobku,

d) nazev "staroCesky chléb" nebo "tradi¢ni chléb" lze vyuzit pouze pro chléb, ktery je kypten
vitalnim zitnym kvasem, s minimalnim obsahem 70 % vySe vymleté Zitné mouky vztazeno na
celkové mnozstvi mlynskych vyrobkd,

e) nazev "selsky chléb" 1ze pouzit pro chléb s charakteristickymi velkymi i nepravidelnymi pory,
tvarovany do kulatého bochniku o hmotnosti nejméné 2 kg, s obsahem nejméné 60 % zitné mouky
vztazeno na celkové mnozstvi mlynskych vyrobk,

fivlastkem "trvanlivy" lze oznacit chléb, jehoZ trvanlivost musi byt nejméné 21 dni,
p y J ytnej

g) béznym pecCivem mléénym lze oznacit bézné pecivo, které obsahuje mléko v mnozstvi
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odpovidajicim nejméne 1,7 % mlécné suSiny vztazeno na celkovou hmotnost mlynskych vyrobkd,

h) vyrobky lze oznacit ndzvem

1. maslové, je-li tukem pouzitym do té€sta vyhradné maslo,

2. vajecné, obsahuji-li nejméné 180 g celych vajec nebo 64 g Zloutki na 1 kg mlynskych vyrobk,
3. kakaové, obsahuji-li nejméné 2,5 % hmotnostnich kakaa,

4. pouzité skupiny suchych skotapkovych plodt, obsahuji-li nejméné 25 g jader téchto suchych
skotapkovych plodt na 1 kg hmoty,

1) jemné pecivo lze oznacit dale slovy vyjadiujicimi recepturni nebo technologické zpracovani,
jako je "z listového tésta", "z kynutého listového tésta", "smazené", "z tazeného teésta", "z litych
hmot", "ze Slehanych hmot", "ze tfenych hmot", "z kiehkych tukovych tést", "z jddrovych hmot",

"Cajové pecivo", "ovocny chlebic¢ek", "slané nebo syrové pecivo",

j)unebalené¢ho pekatrského vyrobku, ktery byl v hotovém stavu zmrazen a spotiebiteli je nabizen v
rozmrazeném stavu, se tam, kde je vyrobek pfimo nabizen k prodeji spotiebiteli, viditeln€ umisti v
blizkosti nazvu vyrobku udaj "rozmrazeno",

k) u nebaleného pekatského vyrobku, ktery byl dokon¢en ze zmrazeného polotovaru, se tam, kde je
vyrobek pfimo nabizen k prodeji spotiebiteli, viditeln€ umisti v blizkosti nazvu vyrobku udaj "ze
zmrazeného polotovaru".

§ 14
Pozadavky na jakost

(1) Pozadavky na jakost pekatskych vyrobki jsou uvedeny v ptiloze €. 9.
(2) Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky vyrobkt jsou uvedeny v piiloze ¢. 10.

§ 15
Uvadéni do obéhu

Ptepravni obaly a prostiedky urcené k pieprave pekaiskych vyrobkl je zakédzano pouzivat k
jinym tcelim.
ODDIL 4
CUKRARSKE VYROBKY A TESTA
§ 16

Pro ucely této vyhlasky se rozumi
a) cukrarskymi vyrobky vyrobky, jejichz zdkladem jsou pekaiské vyrobky, které jsou dohotoveny
pomoci ndplni, polev, ozdob a kusového ovoce, nebo téz vyrobky, jejichz zdkladem je pevna hmota
vytvofena pomoci zelirovacich latek bez peceni a dohotovena zejména pomoci néplni, polev nebo
kusového ovoce,
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b) téstem tepelné neopracované polotovary k vyrobé pekaiskych vyrobki,
¢) naplni polotovar pouzivany k plnéni nebo zdobeni cukraiskych vyrobkii,

d) lehkym tukovym nebo maslovym krémem ndplin vznikla vySlehdnim zakladniho krému s
cerstvym maslem nebo s jinym tukem, pficemz obsah tuku nebo Cerstvého masla ¢ini nejméné 30
% v susin¢ naplné,

e) tukovym nebo maslovym krémem ochucena napln obsahujici tuk nebo Cerstvé maslo a cukr,
pricemz obsah tuku nebo Cerstvého masla ¢ini nejméné 45 % v susiné naplng,

f) Slehackovou néplni vysSlehand smetana ke Slehani ochucena cukrem nebo jinymi ochucovadly,
popiipadé vmichana do hmot na béazi hydrokoloidd, které tvoti nejvyse jednu tfetinu hmotnosti
Slehackové naplng,

g) bilkovym krémem népln vznikla vySlehanim cerstvych, tekutych pasterizovanych nebo
susenych pasterizovanych bilkti s cukrem svafenym s vodou,

h) ostatnim krémem néplii s obsahem tuku méné nez 30 % v suSin€ naplné¢,
1) téstem lineckym tésto s vysokym obsahem tuku,

Jj) téstem listovym tésto s vysokym obsahem tuku pfipravené bez pouziti kypfticich prostredk,
tvofené jednotlivymi vrstvami vodového tésta a tuku, které po tepelné Upravé vykazuje
charakteristické listovani,

k) téstem kynutym listovym nebo téz plundrovym tésto s vysokym obsahem tuku piipravené s
pouzitim kypficich prostfedkii, tvofené jednotlivymi vrstvami kynutého tésta a tuku, které po
tepelné uprave vykazuje charakteristické listovani.

§ 17
Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v pfiloze ¢&. 11.

§ 18
Oznacéovani

Kromé udajii uvedenych v zikoné a zvlastnim piedpise” jsou tyto dal§i pozadavky na
oznacovani
a) cukrarské vyrobky se oznacuji datem pouzitelnosti,

b) plnéné cukraiské vyrobky se ozna¢i nazvem druhu a skupiny,
c¢) naplil 1ze oznacit ndzvem
1. kakaova, obsahuje-li nejméné 2,5 hmotnostnich procent kakaa,

2. ¢okoladova, obsahuje-li nejméné 5,0 hmotnostnich procent ¢okolady,
3. suchych skotapkovych plodi, obsahuje-li nejméné 25 g jader téchto suchych skorapkovych
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plodii v 1 kg krému nebo cukrarské hmoty,

d) pokud jsou napln¢ ochuceny pouze latkou ur¢enou k aromatizaci, oznacuji se "s ptrichuti",
e) napli oznacena jako maslova musi obsahovat v receptufe vyhradné maslo,

f) u cukrarskych vyrobki obsahujicich alkohol se ptfitomnost alkoholu oznaci,

g) tésta ostatni 1ze oznacit ptivlastkem vyjadiujicim recepturni ¢i technologické zpracovani, napf.
kynuté listové, tazené, tiené, kiehké tukove, jadrové, slané a syrové,

h) u nebaleného cukraiského vyrobku, ktery byl v hotovém stavu zmrazen a spotiebiteli je nabizen
k prodeji v rozmrazeném stavu, se tam, kde je vyrobek pfimo nabizen k prodeji spotiebiteli,
viditeln€ umisti v blizkosti nazvu vyrobku udaj "rozmrazeno".

§ 19
Pozadavky na jakost

(1) Pozadavky na jakost cukratskych naplni jsou uvedeny v piiloze ¢. 12.
(2) Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky vyrobkt jsou uvedeny v piiloze ¢. 13.

§ 20
Technologické pozadavky

Napln¢ je nutné zpracovat do cukraiského vyrobku nejdéle do 24 hodin po jejich vyrobé a
1ze je po tuto dobu skladovat pfi teploté nejvyse 5 stupiii C. Do nédpln€ nové zhotovené je
nepfipustné pfimichavat skladovanou napli.

§ 21
Uvadéni do obéhu

(1) Cukratské vyrobky se uvadéji do obéhu pfi teplotach do 8 °C, s vyjimkou vyrobki
uvedenych v odstavci 2.

v

(2) Cukrarské vyrobky balené, které jsou v disledku pouziti surovin trvanlivéjsiho
charakteru nebo technologické upravy vedouci k prodlouzeni trvanlivosti mikrobiologicky a
fyzikalné-chemicky stabilni pfi teplotaich nad 8 °C, se uvadéji do ob&hu pfi teplotach
deklarovanych vyrobcem.

(3) Tésta se uvadéji do ob&hu pii teplotach do 10 °C.

§ 22
Piechodné ustanoveni

Oznacovani mlynskych obilnych vyrobkd, téstovin, pekaiskych vyrobkii a cukraiskych
vyrobku balenych v obdobi od 1. ledna 1998 do 31. biezna 1998 se posuzuje pouze podle § 6
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zakona.

§ 23
Ucd¢innost

Tato vyhlaska nabyva ucinnosti dnem vyhlaSeni, s vyjimkou § 3, 8, 13 a 18, které nabyvaji
ucinnosti dnem 1. dubna 1998.

Ministr:
Ing. Lux v.r.
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Ptiloha ¢. 1 k vyhlasce €. 333/1997 Sb.

Clenéni na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
mlynské obilné mouka hladka mouka
vyrobky polohruba mouka
hruba mouka
celozrnna mouka
krupice hruba pseni¢na krupice
kukufi¢na krupice
jemna psSeni¢na krupice
vlocky
trhanka
kroupy perlicky
lamanka
malé kroupy
ostatni kroupy
jahly
pohanka
klicky
obiloviny pro
piimou spotiebu
smési z obilovin misli

sypka smes

dlouhozrnna ryze
sttednézmna ryze
kulatozrnna ryze

pololoupana ryze
loupana ryze
neloupana ryze
parboiled ryze
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Vyhlaska ¢. 333/1997 Sb.

Ptiloha ¢. 2 k vyhlasce €. 333/1997 Sb.

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Mouky

Fyzikalni a chemické pozadavky
Vlhkost mouk ze vSech druht obilovin, pohanky a ryze smi byt nejvyse 15,0 %.
Kukuti¢né mouky a krupice smi obsahovat nejvyse 3,0 % tuku v suSin€.

Mouky nesméji byt chemicky béleny.

Tabulka 1
Podskupina Granulace ' Mineralni latky
(velikost ok/propad) (popel)**
(um/%) (% hmot. v susin¢)
nejvyse
mouky hladké
z toho:
pSeni¢na svétla 0,60
pSeni¢na 257/nejméné 96 — 162/nejméné 75 0,75
polosvétla 257/nejméné 96 — 162/nejméné 75 1,15
pSenic¢na chlebova 257/nejméné 96 — 162/nejméné 75
7itna svétla - 0,65
(vyrazkova) — 1,10
Zitnd tmava
(chlebova)
mouky polohrubé 366/nejméne 96 - 162/nejvyse 75 0,50
mouky hrubé 485/nejméné 96 - 162/nejvyse 15 0,50
mouky celozrnné 2800/nejméne 96 1,90

pSeni¢né

*1 granulace velikost podilu ¢astic, které propadaji sitem o stanovené velikosti ok
*2 mineralni latky (popel) nespalitelné latky, které ziistanou po spaleni vzorku za stanovenych podminek

Tabulka 2

Smyslové pozadavky

Nazev mouky

Barva

Viné a chut’

pSeni¢na

bila s nazloutlym odstinem

psenicnd chlebova

bila se zlutoSedym nebo
nasedlym odstinem

pSenicna celozrnna

hnédavy, nacervenaly nebo
tmavocerveny odstin

zitné svétla (vyrazkova) bila
zitna tmava (chlebova) Sedobilé se zelenomodrym
odstinem

Piijemnad, charakteristickd pro
mouku z dané obiloviny, bez
cizich pachil a pfichuti
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Tabulka 3
Krupice
Druh Mineralni latky Vlhkost Granulace (um /%)
(popel) (% hmotnosti) (velikost ok/propad)
(% hmotnosti
v susing)
nejvyse nejvyse nejméné / nejvyse

krupice 0,50 15,0 853/nejméne 96 - 446/nejvyse 15
pSeni¢na hruba
krupice 0,50 15,0 485/nejméné 96 - 257/nejvyse 15
pSenicnd jemna
krupice jemna 0,50 12,0 485/nejméné 96 - 257/nejvyse 15
pSeni¢na
dehydrovana
krupice 0,90 15,0 -
kukuficna
Tabulka 4
Vlocky
Druh Vlhkost | Podil nerozmackanych [Obsah ¢asti stébel, pluch Cerné vlocky

v % zrn v % nejvyse a oplodi *3

nejvyse v % nejvyse v % nejvyse

ovesné 12,0 0,1 02 0,5
ovesné 12,0 - 02 -
drcené
pSeni¢né 14,0 0,2 0,1 -
Zitné 14,0 0,2 0,2 -
jecné 14,0 0,2 0,2 -
ostatni 14,0 0,2 - -

*3 ¢erné vlocky vlocky se zménénou barvou na vice nez 50 % povrchu

Tabulka 5
Trhanka

Ukazatel Hodnota nejvyse
vlhkost 15,0 %
mineralni latky (popel) 1,9 % v susiné
podil nerozdrcenych zrn 3,0%
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Tabulka 6
Druh Podil ¢astecné Podil pluch Mineralni neistoty ** Vlhkost
obrousenych nebo a slupek v % v %
neobrousenych zrn v % nejvyse
v % nejvyse nejvyse nejvyse
perlicky 1,0 - 0,15 15,0
lamanka 1,0 - 0,15 15,0
kroupy 1,0 0,1 0,15 15,0
malé
kroupy 2,0 0,1 0,15 15,0
ostatni

*4 mineralni necistoty kaménky, pisek, hrudky zeminy, prach, v pfipad¢ ryze i mastek,

Tabulka 7
T#idéni dle velikosti % propadu / praimér kruhovych ok (um)
nejméné nejvyse
kroupy velké — 30/3500
kroupy stfedni 70/3500 15/3000
kroupy zabijackové 40/3000 2/2000
kroupy malé 95/3000 5/2000
perlicky 85/2000 1/1000
lamanka 98/3000 1/1000
Tabulka 8
Druh Vlhkost [Minerdlni necistoty| Obsah cizich semen a | Obsah neloupanych zrn
v % *4 slupek a zlomka v %
nejvyse v % v % nejvyse
nejvyse nejvyse
pohanka 15,0 0,15 02 1,0
loupana
jahly 15,0 0,15 0,2 2,0
*4 mineralni necistoty kaménky, pisek, hrudky zeminy, prach, v pfipadé ryze i mastek,
Tabulka 9
Barva pohanka svétle hnéda az hnédé, na lomu jasné bila
loupana
jéhly zluta, zlutooranzova az zlutohnéda
Chut pohanka slabé nahotkla, charakteristick4 pro pohanku
loupana
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7 Shb.

jéhly slab¢€ nasladla, charakteristicka pro proso

Tabulka 10

Ukazatel klicky tepeln¢ stabilizované klicky tepelné neupravené
Vlhkost nejvyse 10, 0 % nejvyse 15, 0 %
Tabulka 11

Ukazatel Hodnota

Vlhkost nejvyse 14,0 %

Zlomky *° nejvyse 1,0 %

P¥imési *°

nejvyse 1,0 %

Mineralni neéistoty **

nejvyse 0,15 %

*4 mineralni necistoty kaménky, pisek, hrudky zeminy, prach, v pfipadéryze i mastek,
*5 zlomky €asti zrna piislusné obiloviny, ziistalo-li méné nez polovina obilky

*6 pfimési zrna piislusného druhu obilovin s odlisnou jakosti snizujici
technologicky neodstranitelnd zrna a semena jinych nez piislusnych druht

obilovin

Tabulka 12

celkovou hodnotu vyrobku

nebo

Ukazatel Vyjadieni

Konzistence |sypka smés, mensi snadno roztiratelné hrudky nejsou na zavadu

Barva vyrovnand, po pouzitych surovinach

Ving a chut’ fijemna, pfirozena, odpovidajici charakteru pouzitych slozek a ochucovadel
] >

Tabulka 13

Smési pro uziti Vlhkost v % nejvyse Popel v %
nejvyse

na chlebové vyrobky 14,0 4,0
na pSenicné pec€ivo bézné 14,0 3,0
na pSenicné pecivo jemné 14,0 2,5
na Slehané nebo tirené hmoty 11,0 2,5
na piipravu trvanlivého peciva v¢. 11,0 2,5
perniki
na pfipravu knedlikid 15,0 3,0
na piipravu smazenych vyrobki 14,0 3,0
na piipravu obilné kase 15,0 -
na pfipravu moucnikl bez cukru 15,0 -
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Vyhlaska ¢. 333/1997 Sb.

Ptiloha ¢. 3 k vyhlasce €. 333/1997 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Ukazatel

Hodnota

vlhkost

nejvyse 15,0 %

nedistoty organické **

nejvyse 1,0 %

nedistoty mineralni **

nejvyse 0,2 %

ptimési celkem *°
zrna neloupand

bez limitni hodnoty
nejvyse 0,15 %

nejvyse 0,1 %

* 8 necistoty organické cizi semena, Casti slamy, stébla, plevy
* 9 ptimési zlomky, vadna zrna, neloupand zrna
* 10 drt’ propad sitem s kruhovymi otvory o velikosti 1,4 mm
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Ptiloha ¢. 4 k vyhlasce €. 333/1997 Sb.

Ptipustné zapomé hmotnostni odchylky

Hmotnost baleni Ptipustna odchylka
do50¢g -10 %
51-120 g -5%
121-250 g -4%
251-1000 g -3%
1001 - 2500 g -2%
nad 2500 g -1%
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Ptiloha ¢. 5 k vyhlasce €. 333/1997 Sb.

Clenéni na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

vajecné susené

bezvajecné nesusené
téstoviny semolinové plnéné

celozrnné zmrazené nebo hluboce zmrazené
ostatni balené vakuové nebo
v modifikované atmosféie
instantni
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Vyhlaska ¢. 333/1997 Sb.

Ptiloha ¢. 6 k vyhlasce €. 333/1997 Sb.

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Smyslové pozadavky

Vzhled a tvar

Odpovidaji trznimu druhu, spotiebitelské baleni neobsahuje ptimés jinych tvart
téstovin nad 1 %. Povrch hladky, kompaktni, bez trhlin. U valcovanych téstovin a u
téstovin, kde vétsina povrchu je tvofena fezem (napf. u tzv. hvézdicek), mize byt
povrch mirn€ drsny a moucny. Podil zlomk mize byt maximalné 10 %.

Téstoviny se pii dodrzeni podminek uvedenych v ndvodu nerozvatuji, nejsou
lepkavé a zachovavaji si svlij tvar i po uvareni.

Barva

Svétla, rovnomérna v riznych odstinech zluté, u vajecnych téstovin odpovidajici
poctu pouzitych vajec, u semolinovych téstovin jantarova nebo v riznych tmavsich
odstinech zluté, u ostatnich druhd odpovida pouzitym surovindm nebo pfidatnym
latkdm nebo latkdm urcenym k aromatizaci.

Vuné a chut’

Pfijemna, téstovinova, odpovidajici pouzitym surovindm.

Tabulka 2

Fyzikalni a chemické pozadavky

téstoviny nejméné nejvyse
Vlhkost - susené - 13 %

- nesusSené 20 % -

- zmrazené 20 % 38 %

- balené vakuove¢ ¢i v

inertni atmosfére 20 % 38 %
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Ptiloha ¢. 7 k vyhlasce €. 333/1997 Sb.

Ptipustné zapomé hmotnostni odchylky

Hmotnost baleni Nejvyssi povolend odchylka
do250 g -6 %
251-500¢g -4%
501-2000g -2%
nad 2 000 g -1%
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Piiloha ¢. 8 k vyhlasce €. 333/1997 Sb.

Clenéni na druhy a skupiny

Druh Skupina
chléb / Cerstvy chléb pSenicny
zitny

zitno pSenicny

pSenicno zitny
celozrnny
vicezrnny
specialni

bézné pecivo / Cerstvé bézné pecivo pSeni¢né
Zitné
zitno pSenicné
pSenic¢no zitné
celozrnné
vicezrnné
specialni

jemné pecivo / Cerstvé jemné pecivo

trvanlivé pecivo susenky ze Slehanych hmot
oplatky
perniky
suchary
precliky
trvanlivé ty¢inky
knéckebrot
crackerové pecivo
extrudované vyrobky
pufované vyrobky
macesy
piskoty
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Piiloha ¢. 9 k vyhlasce €. 333/1997 Sb.

Pozadavky na jakost
Vzhled a tvar Kurka, povrch Stiidka Viné a chut’
chléb/Cerstvy |pravidelné Cistd, zlatohnédé  |dobfe propecena, chlebova, ptijemna
chléb formovany, barvy, bez zietelné |porovitd, pruzna,
klenuty obnazené stiidky |stejnoroda
bézné pravidelné zlatohnédé¢ barvy, |dobfe propecena, pecivova, piijemna
pecivo/Cerstvé |formované, Cista, kiupava, bez |porovita, pruzna,
bézné pecivo |klenuté zietelné obnazené (stejnoroda
stiidky
jemné pravidelné charakteristické dobfe propecena, jemna, pecivova,
pecivo/Cerstvé |formované, barvy, bez zietelné |porovitd, vlacna, piijemna, s ptichuti
jemné pecivo |klenuté nebo obnazené stfidky |pruzna pridanych slozek
z kynutého plnéné
tésta
jemné pravidelné charakteristické propecena, pecivova, piijemna
pecivo/Cerstvé |formovany, barvy, bez zietelné |s viditelnym s pfichuti pfidanych
jemné pecivo |klenuty obnazené stridky (s |listovanim, u slozek bez cizich
z listového a vyjimkou fez), kynutého tésta dutiny|pacht a ptichuti
kynutého typicky strupovity [nejsou na zavadu, u
listového tésta povrch plnénych vyrobka na
fezu viditelna népli
jemné pravidelné charakteristické dobfe propecend piijemna, pecivova,
pecivo/Cerstvé |formované barvy, bez zietelné odpovidajici
jemné pecivo obnazené¢ stridky (s pouzitym
z jinych nez vyjimkou fez), surovinam
vyse pripadné s polevou
uvedenych tést ¢i glazurou
trvanlivé typicka barva, kiehka, u pfijemna, dle
pecivo kromé laminovanych piisady
susenek, vyrobku vrstevnaty
oplatkt, lom
perniku
suSenky pravidelné, dle  |svétle hnédy kiehka jemna
formy
oplatky dle formy kiehky, otisk formy |kifehka piijemna dle
pouzitych piisad
pernik dle formy celistvy, Cisty vlacna dle piisad
extrudované |pravidelny dle charakteristicky kiehka, porovita pecivova, piijemna
vyrobky pouzité formy odpovidajici s prichuti pfidanych
pouzitym slozek bez cizich
surovinam pachti a ptichuti
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pufované
vyrobky

pravidelny dle
pouzité formy

charakteristicky
odpovidajici
pouzitym
surovinam

kiehka, tvofena
jednotlivymi
pufovanymi zrny

pecivova, piijemna
s pfichuti pfidanych
slozek bez cizich
pacht a ptichuti
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Piiloha ¢. 10 k vyhlasce ¢. 333/1997 Sb.

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky

nejvyse -6 %

nejvyse -5 %

nejvyse -7 %
nejvyse -6 %

nejvyse -7 %
nejvyse -6 %

chléb nebaleny
chléb baleny
bézné pecivo o hmotnosti  do 300 g
nad 300 g
jemné pecivo o hmotnosti  do 150 g
nad 150 g
trvanlivé pecivo o hmotnosti do 50 g
51-100¢g
101-250 g
251-500¢g
nad 500 g

nejvyse— 11 %
nejvyse -9 %
nejvyse -7 %
nejvyse -5 %
nejvyse -3 %
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Piiloha ¢. 11 k vyhlasce ¢. 333/1997 Sb.

Clenéni na druhy a skupiny

Druh Skupina

cukratsky vyrobek s naplni lehkou tukovou
lehkou maslovou
tukovou
maslovou
Slehackovou
bilkovou
ostatni

tésto linecké
listové
ostatni
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Piiloha ¢. 12 k vyhlasce ¢. 333/1997 Sb.
Pozadavky na jakost cukraiskych vyrobki a naplni

(1) NapIné¢ musi mit stejnomérné zabarveni, hrubé soucasti musi byt rovnomérné
rozptyleny v celém objemu krému.

(2) Vling a chut naplni a povrchovych zdobeni musi byt piijemné, po pouzitych surovinach,
bez cizich pacht a prichuti, chut’ nesmi byt nakysla nebo nahotkla, pokud nakyslost nebo hoikost
neni charakteristickou vlastnosti dané naplné¢.

(3) Pekatsky vyrobek, jez je zdkladem ¢i soucasti cukraiského vyrobku, musi byt dobfe propeceny,

nesmi byt pfipaleny, jeho viné a chut musi byt pfijemné, odpovidajici druhu a pouzitym
surovinam.
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Piiloha ¢. 13 k vyhlasce ¢. 333/1997 Sb.

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky

vyrobky o hmotnosti do 150 g nejvyse -8 %
nad 150 g nejvyse -7 %
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