Vyhlaska ¢. 326/2001 Sb.

VYHLASKA ¢&.326/2001 Sb.
ze dne 30. srpna 2001,

kterou se provadi § 18 pism. a), d), g), h), i) a j) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a
tabakovych vyrobcich a 0 zméné a dopInéni nékterych souvisejicich zakoni, ve znéni

wewr

pozdéjSich predpist, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivo¢ichy a vyrobky z
nich, vejce a vyrobky z nich, ve znéni pozdéjsich predpisi

Zména: 264/2003 Sh., 169/2009 Sbh., 159/2014 Sbh.

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 pism. a), d), g), h), i) a j) zdkona ¢. 110/1997
Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné€ a doplnéni nékterych souvisejicich zakon,
ve znéni zakona ¢. 306/2000 Sb. a zdkona ¢. 119/2000 Sb., (dale jen "zékon") pro maso, masné
vyrobky, ryby, ostatni vodni zivocichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich:

ODDIL 1
MASO
§1

Pro ucely této vyhlasky se rozumi:
a) vysekovym masem - rozbourané, vysekové ¢asti jate¢n€ upravenych tél zvitat, ziskané ipravou
¢erstvého masa, urcené k uvadéni do obéhu,
b) kostmi - kosti ziskané bouranim jate¢né upravenych t¢l,

c) krvi - krev ziskana pfi poraZce jate¢nych zvitrat schvalenym technologickym postupem,

d) syrovym sadlem nebo syrovym lojem - tukova tkan ziskana pii opracovani tél jatecnych zvitat
nebo pfi bourani masa,

e) hovézim masem - maso mladého byka, byka, volka, jalovice, kravy,

f) mladym bykem - nekastrovana zvirata samc¢iho pohlavi stars$i nez 12 mésicii a do 24 mésict
veetné,

g) bykem - nekastrovana zvifata samc¢iho pohlavi ve véku od 24 mésict,
h) volkem - kastrovana zvitrata sam¢iho pohlavi starsi nez 12 mésicd,

1) jalovici - neotelena zvifata sami¢iho pohlavi starsi 12 mésict,

J) kravou - zvitata samiciho pohlavi star§i 12 mésict, ktera se jiz otelila,

k) vepfovym masem - maso prasat,
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1) skopovym masem - maso ovci,

m) jehné¢im masem - maso jehiat ve véku nejvyse 12 mésica,
n) kozim masem - maso koz,

0) kiizle¢im masem - maso klizlat ve stafi nejvyse 12 mésicu,
p) koniskym masem - maso koni,

q) hiibécim masem - maso hiibat ve staii nejvyse 18 mésicu.

§2

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je u masa, s vyjimkou driibeziho masa, uvedeno v piiloze ¢. 1
tabulce 1.

§3

Oznacéovani

(1) Kromé udaji uvedenych v zakoné a ve zvlastnim pravnim piedpise® se oznagi
a) maso nazvem skupiny podle ptilohy ¢. 1 tabulky 1 a dale Zivo¢iSnym druhem, bez ohledu na
pohlavi, podle § 1 pism. ¢), k) az q); maso ostatnich zvifat nazvem zivoc¢isného druhu,

b) vysekové maso trznim druhem uvedenym v pfislusnych technickych normach®,

¢) balené dribezi maso®, vysekové maso, maso balené, krali¢i maso a zvéfina délend a balena,
droby, kosti, krev, syrovy tuk a balen¢ mleté¢ maso, pokud nebyly zmrazeny, datem pouzitelnosti,

d) zvéfina nazvem jelen, dan¢€k, srnec, muflon, prase divoké, zajic, bazant, koroptev nebo kachna
divoka podle pfislusného zivocisného druhu, u délené zvefiny 1 ¢asti jateCného téla; dale se uvede,
zda se jedna o maso zvéfe z farmového chovu.

5) Vyhlaska €. 113/2005 Sb., o zpisobu oznacovani potravin a tabakovych vyrobkt, ve znéni pozdéjsich predpisa.

6) CSN 57 6510 Hovézi maso pro vysek.

CSN 57 6540 Vepfové maso pro vysek.

CSN 57 6570 Teleci maso pro vysek.

6a) Natizeni Rady (ES) €. 1234/2007 ze dne 22. fijna 2007, kterym se stanovi spolecné organizace zeméd¢lskych trha
a zvlastni ustanoveni pro nekteré zeméde€lské produkty (jednotné nafizeni o spole¢né organizaci trhi).

Natizeni Komise (ES) €. 543/2008 ze dne 16. Cervna 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES)
¢. 1234/2007, pokud jde o obchodni normy pro dribezi maso.
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(2) Hovezi vysekové maso balené, zabalené i nebalené se pfi uvadéni do ob¢hu, kromé
dajti uvedenych v odstavci 1 a v piimo pouzitelnych predpisech Evropskych spolecenstvi®®, dale
oznaci slovy "mlady byk", "byk", "volek", "jalovice" nebo "krava".

(3) V piipadé, ze je hovézi maso oznaceno jako maso vySetiené na spongiformni
encefalopatii skotu (BSE)®®), musi byt soucasti tohoto oznadeni nézev akreditované laboratofe,
ktera vySetteni provedla, a Cislo protokolu o laboratornim vySetfeni na spongiformni encefalopatii
skotu (BSE).

(4) U ptedem nebalené¢ho hovéziho Cerstvého masa se pozadované udaje v pisemné podobé
umisti viditelné a Citeln¢ v miste, kde je maso nabizeno k prodeji spottebiteli.

(5) Aniz jsou dotCeny pozadavky pro zaporné hmotnostni odchylky podle piimo
pouzitelnych ptedpisi Evropskych spoleCenstvi, stanovuji se pfipustné zaporné hmotnostni
odchylky od deklarované hmotnosti pro balené &erstvé maso”) a balené Gerstvé dribezi maso
a) 10 % u baleni do 300 g,

b) 6 % u baleni do 1 000 g,
¢) 4 % u baleni do 2 000 g,
d) 2 % u baleni nad 2 000 g.
§4
Pozadavky na jakost

(1) Mlécéné zlazy a mlécné bradavky u prasnic v laktaci musi byt odstranény.

(2) Otisky razitek z masa, které bylo oznageno jako poZivatelné?, se odstrani bezprostiedné
pted prodejem spotiebiteli.

c) musi byt bez zbytku plstniho sadla, ¢asti loje, chlupti, zbytkli vnitinosti s vyjimkou ledvin u
driibeze, skopci, koz, kiizlat, jehnat a telat,

(3) Ned¢lené¢ jatecné upravené télo kralika se uvadi do obéhu stazené a kuchané.

§5

zruSen

6b) Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1760/2000 ze dne 17. ¢ervence 2000 o systému identifikace a
evidence skotu, o oznacovani hovéziho masa a vyrobkti z hovéziho masa a o zruseni nafizeni Rady (ES) ¢. 820/97.
Natizeni Komise (ES) ¢. 1825/2000 ze dne 25. srpna 2000, kterym se stanovi provadéci pravidla k natizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1760/2000, pokud jde o oznacovani hovéziho masa a vyrobkti z hovéziho masa.
Narizeni Komise (ES) ¢. 566/2008 ze dne 18. Cervna 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES)
¢. 1234/2007, pokud jde o uvadéni masa dvanactimési¢niho nebo mladsiho skotu na trh.

6¢) Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 999/2001 ze dne 22. kvétna 2001 o stanoveni pravidel pro
prevenci, tlumeni a eradikaci ne¢kterych prenosnych spongiformnich encefalopatii, v platném znéni.

7) Natizeni (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni hygienické pravidla pro potraviny
zivocisného pivodu.
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§6

Uvadéni do obéhu

(1) Zmrazené vysekové maso a zmrazené droby se uvadi do obéhu pouze balené.

(2) Ustanoveni odstavce 1 se nevztahuje na hovézi ¢tvrté, veprové predky, tele stazené
vcelku bez hlavy a teleci piilky bez hlavy.

§7

zrusen

§8

zru$en

§9
Prodej

(1) Nebalené maso musi byt prodavano v takové podobé, aby umoziovalo identifikaci
trzniho druhu nebo ¢asti téla jate€ného zvitete.

(2) Mleté nebo krajené Cerstvé maso musi byt piipravovano jen pied spotiebitelem, pokud
se nejedna o mleté nebo krajené maso balené.

ODDIL 2
MASNE VYROBKY

§ 10
Pro uéely této vyhlasky se rozumi

a) masem pro vyrobu masnych vyrobkll vymezenych v ptiloze €. 4 tabulkach 3 az 13 - kosterni
svalovina jednotlivych zivociSnych druhd savcl a ptakt urcenych k vyzivé lidi, ktera nebyla
prohlaSena za nevhodnou k lidské spotiebé podle pfimo pouzitelného ptedpisu Evropskych
spolecenstvi®d,

b) tepelné opracovanym masnym vyrobkem - vyrobek, u kterého bylo ve vSech ¢astech dosazeno
minimalné¢ tepelného uc¢inku odpovidajiciho pisobeni teploty plus 70 st.C po dobu 10 minut,

¢) tepelné neopracovanym masnym vyrobkem - vyrobek urceny k piimé spotiebé bez dalsi upravy,
u n¢hoZ neprobéhlo tepelné opracovani surovin ani vyrobku,

d) trvanlivym tepeln¢ opracovanym masnym vyrobkem - vyrobek, u kterého bylo ve vSech

8a) Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni
pravidla pro organizaci ufednich kontrol produktt Zivo¢isného ptivodu urcenych k lidské spotiebé, v platném znéni.
Natizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni
hygienicka pravidla pro potraviny zivo¢iSného ptivodu.
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castech dosazeno minimalné tepelného ucinku odpovidajiciho plisobeni teploty plus 70 st.C po
dobu 10 minut a navazujicim technologickym opracovanim (zrdnim, uzenim nebo suSenim za
definovanych podminek) doslo k poklesu aktivity vody s hodnotou aw(max.) = 0,93 a k
prodlouzeni minimalni doby trvanlivosti na 21 dni pii teploté skladovani plus 20 st.C,

e) fermentovanym trvanlivym masnym vyrobkem - vyrobek tepeln¢ neopracovany urceny k ptimé
spotfebé, u kterého v prubéhu fermentace, zrani, suseni, popiipadé uzeni za definovanych
podminek doSlo ke snizeni aktivity vody s hodnotou aw(max.) = 0,93, s minimalni dobou
trvanlivosti 21 dni pfi teploté plus 20 st.C,

) kuchyiiskym masnym polotovarem - ¢astecné tepelné opracované upravené maso nebo smési
mas, pridatnych a pomocnych latek, poptipadé dal§ich surovin a latek uréenych k aromatizaci®®,

urc¢ené k tepelné kuchynské uprave,

g) technologickym obalem - obal, ve kterém probiha technologické opracovani vyrobku a ktery
obvykle ziistava jeho soucasti,

h) vlozkou - krajena nebo zrnéna ¢ast dila,

1) technologickym opracovanim - jakakoliv uprava masa mimo pouziti chladu,
J) konzervou - vyrobek neprody$né uzavieny v obalu, sterilovany,

k) polokonzervou - vyrobek neprodys$né uzavieny v obalu, pasterovany,

1) ¢istou svalovou bilkovinou - bilkovina bez bilkoviny pojivové tkdné a bilkovin rostlinného
puvodu,

m) obsahem tuku - celkovy obsah tuku stanoveny metodami zalozenymi na principu hydrolyzy.

§ 11
Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v pfiloze ¢. 4 tabulce 1.

§ 12
Oznaéovani

(1) Kromé idajii uvedenych v zakoné a ve zvlatnim pravnim piedpise® se u masnych
vyrobkll oznaci
a) nejvyssi obsah tuku v hmotnostnich procentech, s vyjimkou vyrobkt tvofenych jednim svalem
nebo svalovou skupinou, poptipadé ptipojenymi kostmi,

8c) Vyhlaska ¢. 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni nezadvadnost jednotlivych druhti
potravin a potravinovych surovin, podminky pouziti latek pfidatnych, pomocnych a potravnich dopliki, ve znéni
vyhlasky €. 233/2002 Sb.
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b) datum pouzitelnosti, s vyjimkou konzerv a trvanlivych masnych vyrobk,

¢) pouziti masa strojné¢ odd€lené¢ho, véetné driibeziho masa strojn¢ oddélené¢ho, veptovych nebo
dribezich kazi, syrového sadla nebo syrového loje; oznaceni masa strojné¢ oddéleného nebo
driitbeziho masa strojn¢ odd€leného ve slozeni vyrobku se uvede slovy "maso strojné oddélené"
nebo "driibezi maso strojn¢ oddélené".

(2) Na masné vyrobky v technologickych obalech se pohlizi jako na potraviny nebalené.

(3) Oznaceni masa podle zivoc¢isného druhu zvifat v nazvu masného vyrobku lze pouzit,
obsahuje-li masny vyrobek vice nez 50 % hmotnostnich uvedeného masa z celkového obsahu
masa. Tento pozadavek se nevztahuje na vyrobky uvedené v ptiloze €. 4 tabulkéach 3 az 13.

(4) Sunky vyrobené z jiného masa, nez vepfového masa, musi byt v nazvu oznaceny
zivo¢isnym druhem a ¢asti jatecného téla, ze kterého pochazi.

(5) V pftipadé€, Ze je masny vyrobek oznacen ndzvem "Sunka" musi spliiovat pozadavky
uvedené v priloze €. 4 tabulce 3 a musi byt oznacen rovnéz ttidou jakosti.

(6) Masné vyrobky se oznaci nazvem druhu a skupiny podle ptilohy €. 4 tabulky 1. Nazvy
masnych vyrobkd, u kterych jsou v ptiloze ¢. 4 tabulkach 4 az 13 specifikovany pozadavky na
slozeni, smyslové pozadavky a chemické a fyzikalni znaky, nelze pouzivat pro jiné vyrobky, které
témto pozadavkim neodpovidaji, a to v jakékoli odvozené podobég, véetné zdrobnélin a riiznych
privlastkt, jez by mohly uvést spotiebitele v omyl.

§ 12a
Pripustné zaporné hmotnostni odchylky

(1) Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky od deklarované hmotnosti pro masné vyrobky
se stanovuji
a) 10 % u baleni do 300 g,
b) 6 % u baleni do 1 000 g,
¢) 4 % u baleni do 2 000 g,
d) 2 % u baleni nad 2 000 g.

(2) Ptipustné zaporné hmotnostni odchylky od deklarované hmotnosti pro konzervy se
stanovuji

a) 10 % u baleni do 350 g,

b) 5 % u baleni nad 350 g.
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§ 13
Pozadavky na jakost

(1) Maso pro vyrobu masnych vyrobkli vymezenych v pfiloze ¢. 4 tabulkach 3 az 13 je
maso s prirozen¢ obsazenou nebo piilehlou tkéani, u kterého celkovy obsah tuku a pojivové tkané
nepiekracuje hodnoty stanovené v ptiloze €. 4 tabulce 2. Za soucést kosterni svaloviny se povazuji
rovnez branice a zvykaci svaly. Pouziti této definice se vztahuje pouze na oznaCovani masa jako
slozky obsazené v masném vyrobku a nevztahuje se na oznacovani masa podle pfimo pouzitelnych

predpist Evropskych spoledenstvi®?.

(2) Pii nakrojeni masnych vyrobkii nesmi u nich dochazet k uvoliovani vody nebo tuku.
Vlozka masného vyrobku nesmi vypadavat z nakroje. V nakroji nesmi byt cizi ¢asti, které netvori
soucast slozeni masného vyrobku, a otisky razitek. V nakroji nesmi byt nezpracované casti, tuhé
kaze a kolagenni ¢asti, shluky kofeni nebo jinych slozek, pokud nejsou charakteristickym znakem
vyrobku.

(3) Povrch masnych vyrobkli nesmi byt oslizly, lepkavy, netypicky svrastély nebo porostly
plisni, pokud se nejedna o uslechtilé druhy plisni charakteristick¢ pro dany vyrobek, ani jinak
naruSeny. Chut' masného vyrobku musi byt typickd pro dany vyrobek, nesmi vykazovat cizi
ptichuté nebo piichut’ po narusené suroving.

(4) Pozadavky na jakost a slozeni vybranych masnych vyrobkl jsou specifikovany v
priloze €. 4 tabulkach 3 az 13.

§ 14
Technologické pozadavky

(1) U tepelné opracovanych masnych vyrobkl musi byt tepeln¢ opracovan cely vyrobek
tak, aby bylo zaji$téno dostatecné tepelné opracovani vSech sloZzek vyrobku.

(2) Nebalené masné vyrobky bez technologického obalu, které nejsou uréeny k dal§imu
tepelnému opracovani pied pouZzitim, zejména vafend nebo uzena masa, musi byt pied vlozenim do
pfepravnich oball s nepropustnym dnem chranény jednotlivé nebo spole¢né obalem, ktery neni
uréeny pro spotiebitele.

(3) Pro vyrobu masnych vyrobkt uvedenych v piiloze €. 4 tabulkach 4 az 9 se pouzije jedna
ze zakladnich surovin nebo libovolnd kombinace zékladnich surovin uvedenych v piiloze ¢. 4
tabulkach 4 az 9.

(4) Podrobnosti o technologickych pozadavcich na jednotlivé skupiny masnych vyrobkt
jsou uvedeny v priloze €. 5.

(5) Sunka z vepfového masa musi byt vyrobena z vepiové kyty, u tiidy nejvyssi jakosti a
ttidy vybérové z veptrove kyty celosvalové, u tiidy standardni Ize pouzit vepfovou kytu zrnénou.
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§ 14a
DalSi technologické pozadavky

(1) Konzervy musi byt tepeln¢€ osetieny ve vSech Castech na teplotu, jejiz ucinky odpovidaji
ucinktim teploty 121 °C, ptisobici po dobu nejméné 10 minut.

(2) Polokonzervy musi byt tepelné oSetfeny ve vSech castech na teplotu, jejiz ucinky
odpovidaji u¢inkiam teploty 100 °C, ptisobici po dobu nejméné 10 minut.

§ 15
Uvadéni do obéhu

(1) Nebalené nakrajené masné vyrobky musi byt prodany nejpozdéji do 24 hodin od jejich
nakrajeni. Pro spotiebitele musi byt na obalu uvedeno datum a ¢as nakrajeni.

(2) Zabaleny nakrjeny masny vyrobek musi byt bezprostiedné po zabaleni oznacen datem
zabaleni a musi byt prodan nejpozd¢ji v den nésledujici po dni zabaleni.

(3) Masné vyrobky s pokryvem kotfeni nebo s jinou nestabilni povrchovou tpravou se
uvadgji do ob&hu balené nebo zabalené'?, s vyjimkou prodeje a nabizeni k prodeji spotiebiteli.

§ 16
zrusen

§ 17
zruSen

ODDIL 3
PRODUKTY RYBOLOVU A OSTATNI VODNI ZIVOCICHOVE
§ 18
Pro tcely této vyhlasky se rozumi
a) ostatnimi vodnimi ZivoCichy - zZivi mlzi, Zivi ostnokozci, Zivi plasténci, Zivi motsti plzi, plazi a
zaby,
b) Cerstvymi ostatnimi vodnimi Zivocichy - ostatni vodni Zivocichové, ktefi nebyli zadnym

zpusobem konzervovani, soleni, zmrazeni nebo neprosli jinym zplsobem zpracovani, kromé
chlazeni.
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§ 19
Oznacéovani

(1) Obchodni nézvy produktii rybolovu a ostatnich vodnich zivoCicha se uvadéji podle
pfimo pouzitelnych predpisi Evropské unie upravujicich produkty rybolovu!® nazvem
stanovenym v s€znamu obchodnich oznaceni, ktery je uveden v piiloze ¢. 11 k této vyhlasce.

(2) U polokonzerv a vyrobkia hermeticky balenych musi byt na obalu uveden udaj o
konkrétnich podminkéch skladovani; u teplot se idaj vyjadii ¢iselnymi hodnotami.

(3) Ptipustné zaporné¢ hmotnostni odchylky od deklarované hmotnosti jsou uvedeny v
priloze €. 7.

§ 20
Pozadavky na jakost

(1) V pripadech, kdy pozadavky na jakost nestanovi pfimo pouzitelné predpisy Evropské
unie upravujici produkty rybolovu®®, plati pozadavky uvedené v odstavcich 2 az 6.

(2) Cerstvé produkty rybolovu a ostatni vodni Zivogichové
a) musi mit viini charakteristickou pro dany zivo¢isny rod nebo druh produktii rybolovu a ostatnich
vodnich zivocichu,

b) musi vykazovat konzistenci s vlastnostmi charakteristickymi pro strukturu svaloviny.

(3) Zpracované produkty rybolovu, s vyjimkou zpracovanych produktl rybolovu uzenych
studenym kouiem, se tepeln¢ opracovavaji tak, aby bylo ve vSech Castech dosazeno minimalné
tepelného u¢inku odpovidajiciho ptsobeni teploty plus 70 °C po dobu 10 minut, a
organoleptickymi vlastnostmi odpovidaji v obchodnim nazvu deklarovanému Zivo¢isnému rodu a
druhu, bez cizich chuti a pachi.

(4) Solené produkty rybolovu a vyrobky z nich se vyrab&ji pouze z Cerstvych nebo
zmrazenych produktd rybolovu, jiker a mli¢i. Obsah soli v silné solenych produktech rybolovu a
vyrobceich z nich je vice nez 14 %, ve sttedné nasolenych 10 az 14 %, ve slabé nasolenych 4 az 10
%.

(5) Sardelova pasta mize obsahovat maximalné 25 % soli.

15) Natizeni Rady (EHS) €. 2136/89 ze dne 21. ¢ervna 1989 o stanoveni spole¢nych obchodnich norem pro
konzervované sardinky, ve znéni natizeni Komise (ES) ¢. 1181/2003.

Natizeni Rady (EHS) €. 1536/92 ze dne 9. Cervence 1992, kterym se stanovi spole¢né obchodni normy pro
konzervované pravé a nepravé tunaky.

Narizeni Rady (ES) ¢. 2406/96 o stanoveni spole¢nych obchodnich norem pro nékteré produkty rybolovu, v platném
znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1379/2013 ze dne 11. prosince 2013 o spole¢né organizaci trha s
produkty rybolovu a akvakultury a o zméné nafizeni Rady (ES) ¢. 1184/2006 a (ES) ¢. 1224/2009 a o zruseni natizeni
Rady (ES) €. 104/2000.



Vyhlaska ¢. 326/2001 Sb.

(6) Susené produkty rybolovu mohou byt solené a nesolené, obsah vody v nich musi byt
niz8i nez 18 % a skladuji se pfti relativni vlhkosti vzduchu 65 az 70 %.

§ 21
Uvadéni do obéhu

(1) Nebalené produkty rybolovu, ostatni vodni zivocichové a vyrobky z nich se nesmi
uvadét do ob¢hu spolecné s ostatnimi potravinami zptsobem, kterym by mohlo dojit k
vzajemnému nepiiznivému ovlivnéni pachy.

(2) Polotovary z produktt rybolovu a ostatnich vodnich zivocichl je povoleno prodavat
pouze balené nebo zabalené.

ODDIL 4

VEJCE
§ 22

(1) Kod urcujici rozliSovaci ¢islo producenta, které se uvadi na vejcich podle pfimo
pouzitelného piedpisu Evropskych spoledenstvi'®, se sklada z
a) metody chovu, ktera se uvede ptislusnym kodem:
1. "1" pro vejce nosnic ve volném vybéchu,
2."2" pro vejce nosnic v halach,
3. "3" pro vejce nosnic v klecich, nebo
4."0" pro vejce nosnic chovanych v souladu s pozadavky ekologického zemédélstvi®,

b) registracniho kodu stétu,

c) Ctyfmistného alfanumerického kodu, ktery vyjadiuje ciselnou slozku registracniho Cisla
hospodafstvi.

(2) Vejce tidy jakosti A se uchovavaji pti nekolisavé teploté, a to nejvyse plus 18 °C.
(3) Vejce kiepelky japonské ve skotfapce vhodna k lidské spotfebé nebo ke zpracovani se
uchovavaji, skladuji a pfepravuji v suchu, mimo pfimy dosah slunce, pii nekolisavé teploté nejvyse

plus 18 °C.

§ 23
zrusen

13) Cl. 9 nafizeni Komise (ES) &. 589/2008 ze dne 23. &ervna 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k natizeni
Rady (ES) €. 1234/2007, pokud jde o obchodni normy pro vejce.

14) Zakon ¢. 242/2000 Sb., o ekologickém zemédélstvi a o zméné zakona ¢. 368/1992 Sb., o spravnich poplatcich, ve
znéni pozdéjsich predpist.
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§ 24
zru$en

ODDIL 5
MAJONEZY

§ 25
nadpis vypustén

(1) Pro tcely této vyhlasky se majonézou rozumi studené ochucené omacky obsahujici
slepici vajecné Zloutky a ziskané emulgaci jedlych rostlinnych oleji ve vodné fazi obsahujici ocet a
pfipadné jiné okyselujici ptisady.

(2) Kromé udajii uvedenych v zdkon& a ve zvlastnim pravnim predpise® se na obalu
majonézy oznaci
a) doba pouzitelnosti,
b) skladovaci teplota,

¢) u baleni nad 300 g nebo 300 ml informace pro spottebitele "po otevieni urychlené spotiebujte".

(3) U balené majonézy jsou ptipustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky uvedeny v
priloze ¢. 10 tabulce 3.

(4) Smyslové, fyzikalni a chemické poZadavky na jakost majonézy jsou uvedeny v ptiloze
¢. 10 tabulkach 1 a 2.

(5) Majonéza se smi uvadet do obéhu pouze uzaviena v neprodysSnych obalech a uchovava
se pii nekolisavé teploté prostiedi v rozmezi nejméné 0 st.C a nejvyse plus 15 st.C.

§26az§29
zrusen

§ 30
Piechodné ustanoveni

(1) Potraviny uvedené do obéhu pfede dnem tucinnosti této vyhlasky se posuzuji podle
dosavadnich pravnich ptedpisa.

(2) Prepravovat maso a masné vyrobky v pfepravnich obalech podle dosavadnich pravnich
piedpist Ize nejpozdéji do 30. Cervna 2002.

(3) Oznaceni potravin podle dosavadnich pravnich ptedpisti 1ze pouZzivat nejpozdéji do 30.
cervna 2002, s vyjimkou oznacovani podle § 3 odst. 2.
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§ 31
ZruSovaci ustanoveni

Zrusuji se:
1. Vyhlaska ¢. 327/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona ¢. 110/1997
Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné€ a doplnéni nékterych souvisejicich zakon,
pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivo€ichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.

2. Vyhléska ¢. 89/2000 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 327/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism.
a), d), h), 1), j) a k) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabadkovych vyrobcich a o zmén¢ a
doplnéni nékterych souvisejicich zakont, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivocichy
a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.

§ 32
Ucé¢innost

Tato vyhlaSka nabyva u¢innosti dnem 1. fijna 2001, s vyjimkou § 3 odst. 2 pism. f), které
nabyva G¢innosti dnem 1. ledna 2002, a § 5 odst. 3 a 4, které nabyvaji G€innosti dnem vstupu Ceské
republiky do Evropské unie.

Ministr:
Ing. Fencl v. r.
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Priloha €. 1 k vyhlasce €. 326/2001 Sb.
Clenéni na druhy a skupiny
Tabulka 1

Clenéni masa, s vyjimkou nedéleného jateéné upraveného téla dritbeze a délen¢ho jatecné
upravené¢ho téla dritbeze

Druh Skupina
vysekové maso
kosti
droby
syrove sadlo, syrovy 14j
maso krev
mleté maso

kralik, krali¢i maso

maso zvére ve farmovém chovu

zvéfina

drabezi maso

Priloha ¢. 2 k vyhlasce ¢. 326/2001 Sb.

zrusena

Priloha ¢. 3 k vyhlasce €. 326/2001 Sb.

zrus$ena
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Piiloha ¢. 4 k vyhlasce ¢. 326/2001 Sb.
Tabulka 1
Clenéni na druhy a skupiny

Druh Skupina

tepelné opracovany

tepelné neopracovany

masny vyrobek trvanlivy tepeln¢ opracovany

trvanlivy fermentovany

masny polotovar

kuchynisky masny polotovar

konzerva

polokonzerva

Tabulka 2
Nejvyssi obsah tuku a pojivové tkané v mase urceném jako slozka pti vyrobé masnych vyrobkl
Druh Obsah tuku (% hmot.) Obsah pojivovych tkani
(% hmot.)
maso savcl s vyjimkou 25 25

krali¢iho a veptfového a
smesi druhti mas s pievahou
masa savcl

maso vepiove 30 25
maso drubezi a kralic¢i 15 10
Poznamka:

1. Obsah pojivové tkané se vypoéte z poméru obsahu kolagenu a obsahu svalovych bilkovin.
Obsahem kolagenu se pfitom rozumi obsah hydroxyprolinu vynasobeny faktorem 8.

2. Jsou-li uvedené hodnoty nejvyssiho obsahu tuku a pojivové tkané prekroCeny, pficemz jsou
splnéna vSechna ostatni "kritéria definice masa", musi byt obsah druhti masa odpovidajicim
zpisobem sniZen a ve sloZzeni musi byt kromé& slozky maso uvedena pfitomnost tuku a/nebo
pojivové tkang.
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Tabulka 3

Pozadavky na slozeni a smyslové pozadavky na Sunky

Skupina | Vyrobek | Trida Charakteristika Smyslové pozadavky

jakosti
tepelng Sunka  |nejvy$§i |obsah gistych svalovych |@) konzistence — v uceleném kusu
opracovany jakosti | bilkovin nejméné 16,0 % | pevna, soudrzn; platky se nesméji
vyrobek hmotnostnich odd¢lovat na jednotlivé svaly; u

sterilovaného vyrobku
v konzervé je povoleno
proménlivé mnoZstvi aspiku

pouziti vlakniny, skrobu
(v€etng Skrobu
modifikovaného
fyzikalné ¢i enzymy),
rostlinnych nebo jinych
zivocisnych bilkovin se
nepiipousti

b) vzhled v nakroji — vyrobek na
fezu barvy odpovidajici druhu
pouzitého masa, jednotlivé svaly
patrny a spojeny drobné
rozpracovanou svalovinou;
ojedin€la mensi loziska tuku na
fezu ptipustna, rovnéz ptipustné

pouziti vlakniny, skrobu | mengi dutinky, vyplnéné nap.

vybérova |obsah Cistych svalovych
bilkovin nejmén¢ 13,0
% hmotnostnich

(Véetl'lé Skrobu aspikem

modifikovaného

fyzikaln¢ ¢i enzymy),

rostlinnych nebo jinych | ¢) ving a chut — typicka pro

21V(3§1§n)'ic¥1 bilkovin se Sunku, pfimétrené slana, lahodna,

nepripousti vyrobek na skusu v tenkych
standardni | obsah Cistych svalovych | platcich kiehky

bilkovin

—nejméné 10,0 %

hmotnostnich

Tabulka 4

Pozadavky na vybrané tepelné opracované masné vyrobky

Vyrobek | Zakladni Smyslové pozadavky

suroviny
Spekacek  |hovézi maso, [a) konzistence — pruzna, kiehka, soudrzna
vepiové b) vzhled v nékroji a vypracovani — na fezu vychlazeného vyrobku
maso, barva svétle az tmaveé rizova, Spekové
teleci maso kostky nepravidelné rozlozené, piipousti se drobna mekka zrna
nepiipousti se kolagenr}lch ¢astic, vzduchové dutinky v mens§im rozsahu a mirné
vytaveny tuk

pouziti masa T L. , . R
strojné C) chut a viiné — piijemna po Cerstvé uzenin¢ a koteni, pfimerene

sland a kofenénd, po ohfati na skusu vyrobek Stavnaty
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oddélen¢ho a
dribeziho
strojné
oddéleného
masa
kabanos hovézi maso, |a) konzistence — pruzna, soudrzna
vepioveé b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu je vyrobek masové
maso, ruzovy, nepravidelné€ rozptylena zrna suroviny o velikosti 6 az 10
teleci maso mm, pfipousti se drobné dutinky a ojedinéla
nepfipousti se drobna kolagenni zrna
pouziti masa C) viné a chut’ — po Cerstvé uzening, piimétené slana a korenéna; na
strojné skusu vychladly vyrobek kiehky, po ohrati Stavnaty
oddélen¢ho a
driibeziho
strojné
oddéleného
masa
videnisky | hovézi maso, |a) konzistence — pruzna, soudrzna
parek veprové b) vzhled v nakroji a vypracovani — vyrobek na fezu masové
maso, rizovy, obsah jemné vypracovan, piipousti se drobna
teleci maso porovitost a drobna zrna kolagennich ¢astic,
nepfipousti se | ) viné a chut— Cerstvé uzeniny, pfiméfen€ slana a kofenéna,
pouziti masa po ohfati na skusu vyrobek §t'avnaty
strojné
oddéleného a
dribeziho
strojné
oddéleného
masa
debrecinsky | hovézi maso, |a) konzistence — pevna, pruzna,
parek veprové b) vzhled v nékroji a vypracovani — na fezu je vychlazeny vyrobek
maso, tmavéji riiZové barvy po mase a pouzité paprice; drobné
teleci maso vzduchové dutinky a ojedinélé mékké kolagenni ¢astice ve spojce
nepiipousti se pfipoustné; castice ppuiitého koteni patrny;' '
pouziti masa c) Vupé a chut’ — pfimétené s}ané, vyraznéjSi po pouzité
strojné paprice; po ohtati na skusu je vyrobek Stavnaty, kiehky
oddéleného a
dribeziho
strojné
oddéleného
masa
jemny hovézi maso, |a) konzistence — pevna, pruzna, po ohrati kichka,
parek vepfove maso |b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu Sedortizova, nakroj

nepiipousti se

hladky, drobnd zrnka kolagennich ¢astic, jemna pérovitost je
pfipustna
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pouziti masa

C) vin¢ a chut’ — jemna, po Cerstvé uzening, piiméfené slana, po

strojné ohrati vyrobek na skusu kiehky, stavnaty
oddéleného a
driibeziho
strojné
oddélené¢ho
masa

lahtidkovy |hovézi maso, |[a) konzistence — pevna, pruzna, po ohiati kiehka

parek vepfove maso |b) vzhled v nakroji a vypracovani — barva na fezu riZzova, nakroj
nepHpousti se hlladk}f/, drqbnév ?rnka kolagennich ¢astic, jemna
pouziti masa porovitost je pr1pu§tna ' ‘ ‘
strojné €) viné a chut’ — piijemna po Cerstvé uzeniné a paprice, pirimérené
oddéleného a sland, po ohtati vyrobek na skusu kiehky, Stavnaty
dribeziho
strojné
oddéleného
masa

spissky hovézi maso, |a) konzistence — kiehka, soudrzna

parek vepiove maso |b) vzhled v nakroji a vypracovani — vychlazeny vyrobek je na fezu
nepiipousti se rﬁ’iove‘“: cerveny po ,ppuiit,é paprice; (’lrvo,bn.é 5 ’
pouziti masa porovitost a drobné jemné kolagennl castl.ce prlpustne,
strojné €) vané a chut’ — po Cerstvé uzeniné a paprice, pfiméfrené slana, po
oddéleného a ohrati na skusu vyrobek $tavnaty
driibeziho
strojné
oddéleného
masa

ostravska | vepfové maso |a) konzistence — tuha, pevna, soudrzna, na omak zrnita,

klobasa v nesmi byt nesoudrzna nebo netypicky mekka,
nepripousti se . . . oY, ) ,
pouZiti masa b) vzh!ed na nakroji — na fezu barvg svejcle mzovych kostek 11b0ve'
strojné suroviny s podilem asi 60 %, o velikosti asi 2 cm, s vyrazné bilymi
odd&leného a kostkami tu¢né suroviny, stejnomérné€ rozmisténé ve vyrobku, bez
dritbeziho vzduchovych dutin a kolagennich ¢asti; vyrobek nesmi vykazovat
strojné vytaveny tuk, V?'/sk}:t, , o o )
odd&leného nezpracovatelnych‘castl, nedodrzeni podilu libové kostky, zmény
masa barvy, neodpovidajici typu vyrobku,

C) ving a chut’ — piijemna, po Cerstvé uzening, jemné kofenéna,
vyraznéji po uzeni, lahodnd, jemné kotfenéné
Sunkovy hovézi maso, |a) konzistence — pruzna, soudrzna
salam veptove maso | b) vzhled v nakroji a vypracovani — ez leskly, hladky,

nepiipousti se
pouziti masa
strojné
oddélen¢ho a
driibeziho

mozaika rizové barvy libovych kostek; drobné vzduchové dutinky a
ojedinélé mekkeé, drobné kolagenni Castice ve spojce pripustné,

€) vané a chut’ — po Cerstvé uzening, chut’ pfiméfené slana
a korenéna, vyrobek na skusu $tavnaty
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strojné
oddéleného
masa

gothajsky |hovézi maso, |a) konzistence — pruzna, soudrzna

salam veprové maso |b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu je vychlazeny vyrobek
nepHpousti se tmavéji mas,ovvé rﬁioxfé barvy, spojka j(?mnév ) o
pouziti masa vypracovana, Spekova mozalhka nepravidelné rozdelena;.OJ eding¢lé,
strojné Jevr’nné zr’néné kolagenni éé}st{ce a drczbné VZdl.:lChVOVé dutinky ’
oddéleného a prrlpustne; Y?llkost ]ecivr}qtllvyclvl ztn Speku priméru do 8 mm, smi
driibeziho byt patrny ¢éstice pouzitého kor§n1 ' .
strojné €) vin¢ a chut’ — po Cerstvé uzening, jemné kofenéna, piimefené
oddé&leného sland; vyrobek na skusu kiehky
masa

junior hovézi maso, |a) konzistence — pruzna, soudrzna

salam vepiove d) vzhled v nékroji — na fezu je vychlazeny vyrobek masové razové
maso, barvy, jemné vypracovany; ojedin€lé, jemné zrnéné kolagenni

teleci maso

nepiipousti se
pouziti masa
strojné
oddéleného a
driibeziho
strojné
oddéleného
masa

¢astice a drobné vzduchové dutinky jsou ptipustné; patrny ¢astice
pouzitého koteni

b) viné a chut — po Cerstvé uzening, jemné kofenéna, ptiméfené
slana, vyrobek na skusu kiehky

cesky salam

hovézi maso,
veproveé maso

nepiipousti se
pouziti masa
strojné
oddéleného a
driibeziho
strojné
oddéleného
masa

a) konzistence — pruzna, soudrzna

b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu je vychlazeny vyrobek
masove ruzové barvy; drobné vzduchové dutinky a drobné mékké
kolagenni Casti ve spojce patrné; vlozka tukovych zrn do § mm
nepravidelné rozlozena,

C) vuné a chut — jemna viiné po kofeni a uzeni, pfiméfené slana a
kotenénd; vyrobek na skusu kiehky

Tabulka 5

Pozadavky na nékteré trvanlivé tepeln¢ upravené masné vyrobky

Vyrobek | Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny
vysoc¢ina | hovézi maso, |a) konzistence — tuzsi, soudrzna
vepiové maso |b) vzhled na fezu a vypracovani — velmi jemna mozaika, tmavéji
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ruzové barvy, fez leskly, smérem k okraji tmavsi; zrna surovin

Bi)éfl’iﬁly, pfevazné ’oV\’/el.ikosti asi 1 mm; pﬁpouréti se ojedinélé drobné, mekké
masa strojné kolagenni ¢astice a drobné vzduchové dutinky,
oddéleného a ) vuné a chut’ — aromaticka po uzeni, piipadné po kulturni plisni,
dritbeziho pfiméiené slané a kofenéné chuti; vyrobek na skusu hutny, bez
masa patrnych tuhych ¢asti
strojné
oddéleného,
rostlinnych a
jinych
zivoc¢isnych
bilkovin se
nepiipousti
selsky hovézi maso, |a) konzistence — tuzsi, soudrzna
salam vepiove maso |b) vzhled na fezu a vypracovani — na fezu nepravidelna
pouziti mozaika libovych a tuénych zrn, ojedinéle vytaveny tuk v okoli
vlakniny, tuéq}’{ch zrn; drobné Vzduchoyé dutiqky a drobné mekké kolagenni
masa strojné ¢asti jsou piipustné; zrna surovin o velikosti do 3 mm, zaschly krouzek
odd&leného a pod obalem do 3 mm
drtibeziho C) viné a chut’ — specificka pro trvanlivy vyrobek, pfimétena po koteni a
masa uzeni; vyrobek na skusu vla¢ny
strojné
oddé€leného,
rostlinnych a
jinych
zivoc¢iSnych
bilkovin se
nepiipousti
turisticky | hovézi maso, |a) konzistence — pevna, pruzna az tuha,
trvanlivy | vepfové maso |b) vzhled na fezu a vypracovani — fez leskly, hladky, smérem k okraji
salam pousiti tmavsi; mozaika masové riizova; zrna pievazné do velikosti 6 mm;
vlakniny, ojedinélé vykyvy ve Velikosti' ZIn v mozaice nej sou na zavadu;
masa strojné dr(_)bné mékké kolagenni Castice, vzduchové dutinky a vytaveny tuk
oddélené¢ho a neJS(?u
driibeziho na zavadu
masa C) ving a chut’ — aromaticka az intenzivni po uzeni, ptipadné po kulturni
strojné plisni; chut’ pfiméfené slana a kotfenéna,
oddéleného, na skusu vyrobek hutny, bez patrnych tuhych ¢asti;
rostlinnych a u vyrobku s plisni chut’ jemné znatelna po kulturni plisni
jinych
zivoc¢iSnych
bilkovin se
nepiipousti
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Pozadavky na vybrané trvanlivé fermentované masné vyrobky

Vyrobek | Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny
polican |hovézi maso, |a) konzistence — pruzna az tuha,

veproveé maso
pouziti
vlakniny,
masa strojné
oddéleného a
dribeziho
masa

strojné
oddéleného,
rostlinnych a
jinych

b) vzhled v nékroji a vypracovani — fez leskly, hladky, barva fezu
razove-Cervend, jemné zrnéni, pripousti se ojedinély vyskyt malych
vzduchovych dutinek,

C) ving a chut’ — pfijemna aromaticka po pouzitych surovinach,
piisadach a koufi; mirn¢€ sland, vyraznéji kofenéna; na skusu vyrobek
vlacny az kiehky

zivocisnych
bilkovin se
nepiipousti
herkules |hovézi maso, |a) konzistence — pruzna az tuha,
veptové maso |b) vzhled v nakroji a vypracovani — fez leskly, hladky, barva fezu
pouziti rizoveé-cervena, jemné zrnéni, pripousti se ojedinély vyskyt malych
vlékniny, vzduchovych dutinek,
masa strojng | €) Vin& a chut’ — prijemna aromaticka po pouzitych surovinach,
oddéleného a ptisadach a koufi; primérné aZ vyrazné slana, vyraznéji kofenéna; na
driibeziho skusu vyrobek vlacny az kiehky
masa
strojné
odd¢leného,
rostlinnych a
jinych
zivocisnych
bilkovin se
nepiipousti
dunajska |hovézi maso, |a) konzistence — tuzsi, soudrzna,
klobasa |veptové maso |b) vzhled v nékroji a vypracovani — barva rizovécervena, zrna o

pouziti
vlakniny,
masa strojné
oddéleného a
driibeziho
masa strojné
oddéleného,
rostlinnych a

velikosti do 6 mm, bez krouZzku pod obalem,
C) vung a chut’ — pfijemna, aromaticka, vyrazné kotfenéna po paprice
prumérné az vyrazng sland, na skusu kiehka a vlacna
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jinych
zivocisnych
bilkovin se
nepiipousti

lovecky |hovézi maso, |a) konzistence — tuzsi, pruzna,

salam veprové maso |b) vzhled v néakroji a vypracovani — mozaika zrn prevazné o velikosti
pouziti do 5 mm, bez shluku tukovych a libovych ¢astic, pfipustné drobné
vlékniny, vzduchové dutinky; barva libovych zrn uprostied vyrobku sytéji
masa strojnd rizova, k okrajim tmavsi; tukova zrna svétla,
oddélenéhoa | C€) viné a chut — piijemna, vyrazna po uzeni, typicka pro tento
driibeziho vyrobek, ostfeji kofenéna a slana
masa strojné
oddéleného,
rostlinnych a
jinych
zivocisnych
bilkovin se
nepiipousti

paprika$ |hovézi maso, |a) konzistence —tuha, pevna,
veptové maso |b) vzhled v nakroji a vypracovani — nepravidelna mozaika zrn o
pouziti velikosti do 5 mm, bez shluku tukovych a libovych ¢astic, ptipousti
vlakniny, se drobné vzduchové dutinky;
masa strojné barva libovych zrn uprostied vyrobku sytéji rizova, k okrajim
odd&leného a tmavsi; tukova zrna svétlejsi,
drabeziho C) vuné a chut’ — pfijemna, aromaticka, vyrazné kofenéna, primérné az
masa strojné vyrazné€ sland, na skusu kiehka a vlacna, vyraznd po paprice
oddé€leného,
rostlinnych a
jinych
zivoc¢iSnych
bilkovin se
nepiipousti

Tabulka 7

Pozadavky na vybrané driibezi tepeln¢ opracované vyrobky

Vyrobek | Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny

dritbezi driibezi maso [a) povrchovy vzhled — vyrobek v pfirodnim stievé

Spekacek | strojné b) konzistence — pruzna, kiehka, soudrzna
oddélené, c) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu vychlazeného vyrobku
syrové barva svétle az tmavé rizova, Spekové kostky nepravidelné

veptrove sadlo

pfipousti se

rozlozené, ptipustna drobnd mékka zrna
kolagennich ¢astic, vzduchové dutinky v menSim rozsahu a mirné
vytaveny tuk
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pouziti
veprove a
driibezi klize

chut’ a viin€ — piijemna po Cerstvé uzeniné a koreni, piimétené sland a
kotfenéna, po ohtéti na skusu vyrobek Stavnaty

driubezi driibezi maso, @) konzistence — pevna, pruzna,
debrecinsky | driibezi maso [b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu je vychlazeny vyrobek
parek strojné tmavé rizové barvy po mase a pouzité paprice; drobné vzduchové
oddéleng, dutinky a ojedinélé mékké kolagenni Castice ve spojce,
veprove nepravidelna mozaika tuénych zrn
maso, a masa o velikosti do 6 mm
syrové C) vung a chut — pfimétené slana, vyraznéjsi po pouzité
veptové sadlo| paprice; po ohtati na skusu je vyrobek Stavnaty, kiehky
pfipousti se
pouziti
veprove a
driibezi klize
dribezi driibezi maso, |a) konzistence — pevna, pruzna,
parek driibezi maso |b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu Sedorizova,
vidensky | strojné nakroj hladky, drobné zrnka kolagennich ¢astic, jemna
oddéleng, porovitost je piipustna,
R C) van¢ a chut’ — pfimétené slana, po ohtati na skusu je
pripousti se i v L i
yoor vyrobek §tavnaty, kiehky
pouziti
veprového
masa
a syrového
vepiového
sadla,
veprove
a drabezi
kize
drtibezi driibezi maso [a) konzistence — pevna, pruzna,
parek strojné b) vzhled v nékroji — jemné vypracovany, barva rizova az rizové
jemny oddélené Seda, dovoluji se drobné vzduchové dutinky,

pfipousti se
pouziti
veprove a
driibezi klize

C) viné a chut’ — pfijemna, po Cerstvé uzeniné a po driibezim mase,
pfiméfené slana a kofenéna

driibezi *)

dribezi maso,

a) konzistence — pevna, soudrzna

Sunkovy driibezi maso |b) vzhled v nakroji — nepravidelna mozaika svétlého, ptipadné i

salam strojné tmavs$iho masa, zrnéni 10 az 50 mm ve spojce riiZové az
oddélené ruzové-Cervené barvy; ojedin€lé drobné meékké kolagenni Castice a
plipousti se drobné Vzd}}choyé, dutinky, pfipadné vyplnéné aspikem nebo
pouziti tukeozmvse prlp’ous‘El’,‘ ’ o o ’
vepfové a C) vinéa clzut — prijemna Po druPemm mase, pfiméfené slana, maso
drabesi kize | 1@ skusu kiehké, mirn¢ stavnaté

driibezi driibezi maso |a) konzistence — pevna, soudrzna,
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pripousti se
pouziti
veprového
masa

a syrového
veprového
sadla,
vepiove a
driibezi klize

gothajsky |strojné b) vzhled v nakroji — na fezu je vychlazeny vyrobek tmavsi masové
salam odd¢lené, ruzové barvy, spojka jemné vypracovana, Spekova mozaika
syrové nepravidelné rozdé€lena, ojedinélé, jemné zrnéné kolagenni Castice
vepiové sadlo| a drobné vzduchové dutinky piipustné, velikost jednotlivych zrn
Speku priiméru do 8 mm, smi byt patrny ¢astice pouzitého koteni
ptfipousti se | C) vuné a chut’ — jemna, typicka pro ¢erstvou uzeninu; lahodna,
pouziti jemn¢ kofenéna a slana
veprove a
driibezi klize
dribezi driibezi maso |a) konzistence — pruzna, soudrzna
salam strojné b) vzhled v nakroji — jemné vypracovany, barva rizova az rizoveé
junior oddélené Seda, dovoluji se drobné vzduchové dutinky,

€) vané a chut’ — jemna, typicka pro Cerstvou uzeninu; lahodna,
jemng kotenéna a sland, typicka pro driibezi maso;
saldm na skusu kiehky

*) Uvede se druh driibeze podle pouzitého dribeziho masa

Tabulka 8

Pozadavky na sloZeni a smyslové pozadavky na vybrané masné konzervy

Vyrobek |Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny
Hovézi hovézi maso |a) vzhled —kompaktni celek, z jedné strany kryty bélozlutym tukem;
maso ve kusy zrnéného hovéziho masa spojeny aspikem; barva masa
vlastni hnédoseda, typicka pro vafené hovézi maso, aspik barvy nahnédlé,
stave b) konzistence — maso kiehké, mekké, mirné vlaknité, aspik pii 15
°C pfimé&fené tuhy,
C) ving a chut’ — pfijemna po duseném hovézim mase, mirné
kofenéna a slana; chut’ aspiku mirné slana, chut’ tuku
typicka
Vepiové | veprové maso |a) Vzhled — kompaktni celek, na povrchu vyvar tuku barvy bilé az
maso ve nazloutlé; aspik ¢iry, barvy zlatozluté; veprové
vlastni maso Vv hrubsich kouscich barvy hnédosedé, tucné svétlé, bez
Stave tvrdych ¢asti,

b) konzistence — maso kiehké, mirn€ vlaknité, mekké, aspik pii 15
°C pfiméfené tuhy,

C) viné a chut’ — pfijemna po duseném vepirovém mase, lahodna,
jemné¢ kotenénd, ptfiméfené slana; chut aspiku
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piimétfené sland

Luncheon |vepiové a) vzhled — vyrobek ve vychlazeném stavu barvy svétlé nebo tmaveé
meat maso, ruzové, mozaika nepravidelna se zrny veprového
hovézi maso libového a tu¢ného masa velikosti do 10 mm; drobné pory, dutinky a
mekké kolagenni ¢asti v malém mnozstvi se pripousti
b) konzistence — kompaktni, platky o tloust’ce 1 cm pfi nafezani
soudrzné
) vuné a chut’ — piijemna, pfiméfené slana a kofenéna, na skusu
vyrobek kiehky
Pasta veprové maso |a) Vzhled a barva— oranzova az oranzovoseda kompaktni hmota,
Zuzené¢ho |uzené b) konzistence — roztiratelna, na fezu mirné drsna,
masa ) chut a viin¢ — po uzeném mase, priméfen¢ slana, piijemné
kofenéna, bez cizich pacht a prichuti
Buckova | vepfové maso |a) Vzhled a barva — kompaktni, okrova nebo okrové hnéda hmota,
pomazanka | uzeny b) konzistence — tuzsi kaSovita, na fezu mirné drsna, roztiratelna,
vepiovy c) viné a chut’ — po uzeném bicku, pfiméfené slana, pfijemné
bicek kofenéna, bez cizich pachii a prichuti
Jatrova veprové maso |a) Vvzhled — kompaktni Seda az rizovoseda hmota, ptipadné s lozisky
pastika veprova jatra | aspiku a vytaveného tuku; jemné zpracované
kolagenni Castice, drobné vzduchové dutinky a ¢astice
pouzité kofeni patrny,
b) konzistence — soudrzna, roztiratelna, pti 15 °C pastovita,
) vuné a chut’ — po vepiovych jatrech, ptimétené slana, jemné
kotenéna, bez cizich pachtl a prichuti
Tabulka 9

Pozadavky na sloZeni a smyslové pozadavky na vybrané masné konzervy - hotova jidla

Vyrobek Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny
Leco masny a) vzhled a barva — masny vyrobek (klobasa) v hnédocervené
s klobasou | vyrobek smé&si zeleniny, znatelné fezy zeleninové papriky a cibule,
tepelné ojedinély vyskyt semen z paprik se ptipousti, omacka
opracovany ¢ervenohnédé barvy
b) konzistence — klobasa mékka, mirné popraskani se pripousti,
zeleninova smés polomékkd az mékka, omacka mirné
zahus$téna
viné a chut’ — pouzitém masném vyrobku, paprice a raj¢atech mirné
sland, pfijemné kofenénd, sladkokysela, mirna palivost v dlsledku
pouzité papriky se ptipousti, bez cizich pachti a ptichuti
Hovézi hovézi maso |a) vzhled a barva — maso nafezané na platky, dobie oCisténé,
na divoko povrchové odblanéné, zbavené ¢asti loje v hnédé omadce

b) konzistence — maso mékké, omacka mirné zahusténa
C) viné a chut’ — po pe€eném hovézim mase a pouzité zeleniné,
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mirn¢ slana, piijemn¢ kofenéna

Madarsky | hovézi maso, |a) vzhled a barva — nepravidelné kousky masa o velikosti asi 15 az
gulas vepfové maso | 30 mm afezy Cervené a zelen¢ zeleninové papriky v ¢ervenohnédé
az hnédé omacce
b) konzistence — maso mékké, omacka mirné zahusténa
C) vuné a chut’ — po pouzitych surovinach, typicka pro gulas,
pfijemné sland a kofenénd, mirn€ paliva, bez cizich pachi
a prichuti
Chalupaisky | hovézi maso, |a) vzhled a barva — nepravidelné kousky masa a masného tepelné
gulas masny opracovaného vyrobku (cela klobasa) v ¢ervenohnédé az hnédé
vyrobek omacce
tepelné b) konzistence — maso a klobasa mékké, omacka mirné zahusténa
opracovany | ) viné a chut’ — po mase a klobase, ptfiméfené sland a ptijemné
kotenénd, bez cizich pachti a ptichuti
Tabulka 10

Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné vyrobky

Vyrobek Obsah masa Cista Obsah tuku
(% hmot. svalova (% hmot. nejvyse)
nejméng) bilkovina

(% hmot.
nejménc)

Spekadek 40,0 — 45,0

Kabanos 50,0 - 40,0

Pérek vidensky 55,0 - 40,0

Pérek lahtidkovy 50,0 - 35,0

Debrecinsky 60,0 - 40,0

parek

Pérek jemny 50,0 - 35,0

Spissky parek 45,0 — 40,0

Sunkovy salam 55,0 — 20,0

Gothajsky salam 40,0 - 40,0

Junior salam 40,0 - 35,0

Cesky saldam 40,0 — 40,0

Vysocina - 13,0 50,0

Turisticky - 14,0 40,0

trvanlivy saldm

Selsky salam - 13,0 50,0

Polican — 16 50,0

Lovecky salam — 15 50,0

Ostravska klobasa 60,0 - 35,0

Dunajské klobésa — 14 55,0

Paprikas - 14 50,0
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| Herkules — | 14 | 50,0

Tabulka 11

Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné tepeln€ opracované vyrobky z dribeziho masa

Vyrobek Obsah masa Obsah Obsah tuku
(% hmot. drabeziho (% hmot. nejvyse)
nejméng) strojné

oddéleného
masa
(% hmot.
nejménc)

Drubezi Spekacek — 450 45,0

Kufeci parek - 50,0 30,0

jemny

Dribezi 7,0 30,0 35,0

debrecinsky parek

Dribezi vidensky 15,0 35,0 25,0

parek

Dribezi Sunkovy 28,0 12,0 20,0

saldm

Dribezi — 40,0 40,0

Gothajsky salam

Drubezi Junior - 50,0 25,0

saldm

Tabulka 12

Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné konzervy

Vyrobek Obsah Obsah Obsah Dalsi pozadavky
masa vody tuku
(% hmot. | (% hmot. | (% hmot.
nejménc) nejvyse) nejvyse)
Hovézi 70,0 80,0 20,0 -
maso ve
vlastni
Stave
Vepfoveé 70,0 70,0 40,0 -
maso ve
vlastni
Stave
Luncheon 70.0 70.0 40,0 vytaveny tuk a aspik nejvyse 15,0 % hmot.
meat pork
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Pasta 57.0 70,0 40,0 -
Z uzeného

masa

Bickova obsah uzeného blucku nejméné 20,0 % hmot.
pomazénka 35,0 70,0 40,0

. R 0
Tatrovd 250 70.0 40,0 obsah veptovych jater nejmén¢ 26,0 % hmot.

pastika

Tabulka 13

Fyzikalni pozadavky na vybrané masné konzervy - hotova jidla

Vyrobek Obsah masa nebo DalSi pozadavky
masného tepelné
opracovaného vyrobku
(% hmot. nejménc¢)

Leco 24,0 % hmot. klobasy

s klobasou

Hovézi na|30,0 % hmot. hovéziho masa

divoko

Madarsky 30,0 obsah zeleninové papriky:

gulas z toho: nejméné 4,5 % hmotnostnich
hovézi maso nejméné 16,0 % hmot.
vepiové maso nejméné 14,0 % hmot.

Chalupéisky |10,0 obsah klobéasy nejméné 12 % hmot.

gulas
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Priloha ¢. 5 k vyhlasce ¢. 326/2001 Sb.

Technologické poZadavKky na jednotlivé skupiny masnych vyrobku

Druh Skupina Charakteristika a technologické poZadavky
tepelné vyrobek, u které¢ho bylo ve vSech ¢éastech dosazeno minimalné
opracovany tepelného ucinku odpovidajicimu ptisobeni teploty plus 70 °C po dobu
10 minut
tepelné vyrobek uréeny k piimé spotiebé bez dalsi upravy, u n€hoz neprobéhlo
neopracovany |tepelné opracovani surovin ani vyrobku
trvanlivy vyrobek, u kterého bylo ve vSech ¢astech dosazeno minimalné
tepelnd tepelného u¢inku odpovidajicimu pusobeni teploty plus 70 °C po dobu
opracovany 10 minut a navazujicim technologickym opracovanim (zrdnim, uzenim
a susenim za definovanych podminek) doslo k poklesu aktivity vody
na hodnotu
awmax) = 0,93 a k prodlouzeni minimalni doby trvanlivosti
’ na 21 dni pfi teploté skladovani plus 20 °C
masny fermentovany |vyrobek tepelné neopracovany, uréeny k pfimé spotiebé, u kter¢ho
vyrobek trvanlivy Vv prub¢hu fermentace, zrani, suseni a uzeni
za definovanych podminek doslo ke snizeni aktivity vody
na hodnotu awmax) = 0,93 s minimalni dobou trvanlivosti 21 dni pfi
teploté plus 20 °C
masny maso podle § 1 pism. a) tepeln€ neopracované, u kterého
polotovar zustala zachovana vnitini bunécna struktura masa a vlastnosti
cervené¢ho masa, a ke kterému byly pfidany potraviny, kofenici
ptipravky nebo piidatné latky,2® a které jsou uréeny k tepelné nebo
jiné kuchyniské uprave pred spotiebou,
a spliji pozadavky zvlastniho pravniho predpisu? ;
za masny polotovar se povazuje 1 vyrobek z mletého masa s ptidavkem
jedlé soli vy$Sim nez 1 % hmot
kuchynisky Castecné tepelné opracované upravené maso nebo smesi mas,
masny pfidatnych a pomocnych latek, popiipad€ dalSich surovin a latek
polotovar uréenych k aromatizaci,®® uréené k tepelné kuchyiiské tiprave
konzerva vyrobek neprodys$né€ uzavieny v obalu, sterilovany za podminek

uvedenych ve zvlastnim pravnim piedpise’® tak, aby byla zachovana
obchodni sterilita®

polokonzerva

vyrobek neprodys$né uzavieny v obalu, pasterovany za podminek

uvedenych ve zvlastnim pravnim piedpise’®

Priloha ¢. 6 k vyhlasce ¢. 326/2001 Sb.

zrusena
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Priloha ¢. 7 k vyhlasce ¢. 326/2001 Sb.

Piipustné zaporné hmotnostni odchylky od deklarované hmotnosti pro rybi vyrobky

Cerstvé produkty sardelova pasta konzervy

rybolovu, upravené

produkty rybolovu,

zpracované produkty

rybolovu, vyjma sardelové

pasty a konzerv
Ptipustné zaporné baleni: baleni: baleni:
hmotnostni odchylky | do 300 g -10% V tubé -10% |do350¢g -10%
od deklarované do 1000 g -6 % do 350 g -10% |nad 350 g -5%
hmotnosti do 2000 g -4 % nad 350 g -5%

nad 2000 g -2%
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Tabulka 1
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Priloha ¢. 10 k vyhlasce ¢. 326/2001 Sb.

Pozadavky na jakost majonéz

Smyslové pozadavky na jakost majonéz

Znak

konzistence |v zavislosti na obsahu oleje - pastovita, krémovita az polotekuta stejnoroda hmota,

a barva olej neodd¢len, castice kusovitych ptisad rovnomérné rozptylené, mensi vzduchové
dutinky ptipustné, vyrobky nesméji obsahovat zbytky vajecnych skotapek,
necistot, cizich pfedméth a hrudek vaje¢né hmoty

ving typickd pro majonézy, mirn€ nakysla, ptipadné po pouzitych ptisadach a koteni

chut’ nakysla, po pouzitych ptisadach, bez cizich pachuti

Tabulka 2

Fyzikélni a chemické pozadavky na jakost majonéz

Ukazatel Hmotnostni %
obsah tuku podle trznich druhtt 10,0 az 85,0
obsah zloutku nejméné 2,0
hodnota pH nejvyse 4,5

Tabulka 3

Ptipustné hmotnostni a objemové odchylky majonéz

Obsah spotrebitelského baleni Piipustna zaporna hmotnostni
deklarovany na obale nebo objemova odchylka
v g nebo ml v %
do 100 -6
nad 100 do 250 -5
nad 250 do 500 -4
nad 500 -2
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Priloha €. 11 Kk vyhlaSce €. 326/2001 Sb.

Seznam obchodnich oznacdeni produkti rybolovu a ostatnich vodnich Zivocichi

Obchodni oznaceni obsahuje rodové jméno ze sloupce €. 1 a druhové jméno ze sloupee & 1
pism. a) nebo b), pokud je ve sloupei €. 1 uvedeno, dale se uvede odpovidajici védecky nazev
podle sloupce & 2 obsahujici rodoveé a druhové jméno, pokud je ve sloupci € 2 uveden.
Alternativné je moZné jako obchodni oznaleni, nékterou jeho souCast nebo jako védecky
nazev pouzit také synonymum podle sloupce €. 3. pokud je ve sloupci &. 3 uvedeno.

1. Obchodni oznadeni 1. Vedecky nizev 3. Synonyma  obchodnich
oenafeni | védeckych nazvi

Rodové jméno ajdrohove bidrohowé Rodové jméno ajdruhové jméno bpdruhove

Jjméno jméno jména

RYBY

Amur hily Crenopharymgodon idella

Bolen dravy Aspring sy

Brama Brama Brama Alernaivng  je  mokmé  jake
obchodni cenadeni pouiit tento
nazev: Praima obecna

Candat obeony Samder licioperca Alternanvné  je  moimé  jako
videcky ndzev  poudit  lenio
nazev: Stizostedion lucioperca

Cejn velky Abramis B

Cipal Mugil spp vigohny drhy Alternativné  je  moimé  jako
obehodni oznaéeni pouZit tente
nazev: Mugil

Cipal evropsky Liza ramada

Cipal Aary Lizar AR

Cipal pyskaty Chelon labrosus

Das modsky Lopling PEECTOriNg

Das americky Loplins AMEFTCTNILS

Gaviin gtihly Atherina Bayert Allernativné  je¢ moiné  jako
abchodni oenabeni poudit tento
nézey: Grundle

Halabut Lrriavy cronsky Reinhardting fippogiossoides

Halibut bl atlanticky Hippenrlossus hinpeglorms

Hlavatka poesdunayska Hucho finchie

Hlavoun Lupsanosy Coryphaenoides PRSIy Alternanvné  je  momé  jako
abchodni osnateni pouZit tenio
nazev: Grenadidr

Hoki novozélandsky Macruronus ezl

Hoki patagonsky Mocruronuy margellanicus

Chmurnatka tmava Anoplopoma Sfimbria Alternanvné  je  moimé  jako
obchodni oenateni poudil tento
nasey: Black code

Chiiapal cisafsky terveny Lutjarmes sebae Allernativnd  je  mokné  jake
obchodni oenaéeni poufit tenio
nazev: red snapper

Chiapal Klenuty Latiomes gibbus

(_‘hﬁapal hrbohlayy Luitiamies sanguingus

Chiiapal velky Aprion ViFESCERS

Chivapal ruly Latjaties canmpechanies

Chiapal dvouskvrom bobar Latjantis Bofar

lates stiibrmy Lates cadealifer Allerpativine  je¢  mozné  jake
obchodni  oznadeni pouit tyvio
nazvy: Robalo stfibfity, Okoun
barramundi

Jarvk Klinatvary Dheafoplosa CUREANT

Jehhice rahoeuba mofska Helone helang

Jeseter velky Acinenser SR

Jescler malv Acipenser rthenis

Joscier rusky Giildensthidioy Acipenser aeldenstaedut
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Jizni modey witling Micrormesisiius ansiralis Alternatived  je moé  jako
obchodni cenaceni pouzit tento
marey: Treska jiini

Kahavaj skvrmity Arvipis fEa Allernatived  je  moiné  jako
obchodni oenadeni pouiil tento
nazev: Losos anstralsky

kambala Lepigdorhombis spp | wlechay dadiy

Kambala vilka Paseta T T

Kanic Servenohnddy terveny Epiriephelus [

Kanic STy Cephalaphalis SoRterail

Kani¢ pulmdsitng Virrtodea lonid

Kanic hnédoietkovany Epinephelus chiorostigma

Kanic imodroskymy Cephalapholis miriaia

Kapelin severni Matlonus il Allernativeg  je  moé  jako
obchodni oenadeni pouiit tento
mazey: hunatek severni

Kapr abeeny Lvprings carpic

Karas sifibiity Carassiug A

E ladivoun .S_:nhrmm . wlechmy drniy

Klarias Clarias BarICRLS Allernativee  je  momé  jako
obchodni cenadeni poudit tento
nazey: Sumeéck africks

Koryfena velka Coryphaena hipmirs Alternauvné  je  momé  jako
obchodni oenadeni pouiit tento
nazcy: Mahi-mahi

Kranas vychodni Sertola gringueradian Alternanvng  je momé  jako
obchodni  oznaleni  poufit tyio
nazvy: Hamachs nebo King Fish

Kranas dumenluv Seriola dnmerili

Kranasovec itihly Rachyveeniran canadim

Ledaovka {rohiomatothen gibberfrons

Limanda drana Limanda s

Lin slumaty obecmy Tinca rimrca

Lipan obecny Thvmalles shvmallis

Losos atlanticky ohecny Salmo salar

Losos keta pacificks Chicornmches leta Alternativng  je momé  jako
obchodni cenadeni poukit tento
nazey:Ch

Losos kisui stiibrmy Chcoriymcles kisuroh

Losos gorbuia divoky coriymcines sorkescha

Losos nerka corveny Chicorhymcles werka Alternativng ¢ moimé  jako
obchodni eenadeni  pouiin tento
nazev: Sockeve

Losos cavyén Chicorhyncle isherwpicha Allernativng  j¢  moimé  jako
obchodni oenadeni pouZit tento
naxey: Losos kralovsky

Makrela obecna atlanticka Scomber scombrus

Makrela Japonska miéchyinata Scamber Japonicns

Makrela indapacificka ausiralska Sconther aistralasicus Alternativng e MO
v obchodnim — cmnadeni  pouzit
misto  druhoveho  jména e
slouper la) ienio nazey: modravi

Makrela spanélska Scotberomorns mctdatus

Makrela maslova Lepidocyhism flavahrunmewm Allernatived  j¢ moiné  jako
obchodn  oznateni  pouril vl
nazvy: misbkova ryba, buiterfish,
Pamakrela temna

Makrela atskd FPlevragrammus IHRROTEF VIR

Makrely Lepidocybism spp wiechiy drnfy

Manta Mebila s, | vEechny drdy

Myhiohasiis spp.

Marcna SCVETnl Cove oy lavaretus Alternativng e modne
v obchodnim — cenadeni  pouit
misto  rodového  gména tento
nazev: Sihk

Maréna peled’ Coregonns peled Allernativng ie movne

v obchodnim  omoéeni  pouiit
misto  rodovéhe  gména  ento
nazey: Sih
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Pllarlim indlopaca ficky Mukaaiear iz

ek abeeny Nipiviars Slwaling

Ik marsky malva Modvar spp. wiechny dmhy

Pl rdk vysithy QSRS Sl S Allernativid I e
vobchednim  comafeni  poudit
miska  modovéhs pmedna Lo
mazey: Spikara

Pk shvmity Spdrarea IR Adlergtivig i [NV
vaobchodnim  cemafeni  poudit
mito mdovihs  jména Lmla
mizey: Spikara

Pledid walling Mitcrmesiantug PR Allersativiod  je mainé  jaka
obchodnl oematend poukin wnlo
mieey: Treska madrava

Pllcdan abeg iy Thiplais widaris

PMofan irdonceansky 1 hermeermes Fifar

R Muwire iy

Moiskn Sikna cvropska Merlucciuy wCUCCIis Alicrmetivng ic e
vabchodnim  compleni  poukic
mksbo rodosdhe jndna wio ey
Merliea nebs Hgk  nebo
Stikosubeoc

Pk Stika penidinskd Merlucrins o Alemstivid ic P
vabchodnim  compleni  poukic
mksbo rodosdhe jndna vio ey
Mrlies nebo High

Ploska stika argentinsha Merluccins hutrhsy Allemativid ie T

vabchodnim  comeleni  poukic
miato rodosdhe jisdna o nkevy
Merluzs nebo Hegh

Mciskn Stika kanadska Morluoctus rodiicing Aliemativnd ie o
vabchodnim  comnbeni  poudic
mksto rodosdhe jmdna vio ey
Merlies nebo Hegh

Ploiska Stika kapska Merliccray CEPENTIE Allermpgtivng ie mMoimE
vobchodnim  compéeni  poudic
mksLo rodosdhe jrdna o ey
Merliza nebo Hejk

Pllioiska Stika stfibamg mericka Merliociuy ey Alermgtivnd ie Mo
vaobchodnim  compleni  pouic
misto rodesvého jménn vio ndany:
Merliza nebo Hegh

Moy dhaf Canger conger Allermativind  je mainé  jako
ohchadni asnatend poukit temio
mieey: Uhodoyee modsky

Cblada abecna LHolieler meelomira

Chigim milsky Laies FTIGTS

(8 maarsky cvrapsky fhoermirachns Tt Aliermedivied  je maine  joko
ohchodni oenatend poukit lenio
ey Mofsky vik

[ fitnd Mercw Meveadilis

Pakambala kot ly rietnd Scvspihivhialiins Fhoifie

Pangnsing Piagpastuy Bypeandihiafis Alermstived je makné  joko
ohchodnl oenatend poukit lento
iy Pamgas

Prarma abeend M Barrbus

Parmace iicks Maripeavns Erliis

Pelamidn chilskd tichomotaka Sanila e Adiernstivid ic [NVEH]
vobchodninm  cenaleni  poudil
mEw  odovihe msma o
iz Tumee

Pelamidn vychodnl Sanda arkeanalis Alierstivid ie e
vobchodnim  cemplenl  poudin
e dodoviho pnkng Welo
miaaiy ! T

Pelamidn atlantcka obeciv S vl Alerativine i T
vobchodnim  cemplenl  poudin
miae  rodového  pmdng  lenlo
i Tuibe

Perleinik nadherny Lamipris Suiknins

Plachetnik Srakoplautyy Pt plogrtens

Plaris maly Hend Plarichihys fesus Alemstivid je madné jako
abclodni oenatens poukt mlo
miecy: Floumder
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Flatvs abemy valky Meveropecics gl ar

Flaiis limanda drenoiily Fammamid Niemerricdi Aliematived  je mokné  joko
obchodnl cenatom poakn alo

_ mdazy: Lamanda obecnd

Plaris lobl vy ferveny Microsiomus [

Ploskozubec meklropruby Sewns sefirah o

Ploskoeubs: rudcmot sk St aifshys Aliergtived je moiné jako
obclodinl cenate poakin wnlo
mazzy: Papousti rvha

P pinis Paroema AET Allemativiek je mommé  jaka
obehodni osmaded poukin el
ihary: kranas jihoainoricks

Proima imova Sparduliasomng i s

Prazma kritlova lata Npxarws e Allermativnd e moing  jako
ochchodni ornadend poukit Lomlo
nazev: Darida

ProZin alasten Pagrus FUa T Allersgtivied e moddé jako
obchodi ceiateis poakil Weala
maney: Prazma abecmd,
Allermativnd  je  modmé  pouFit
videcky nazey- Sparus pargus

Pstruh duhiny hsasoyvaly Chrocaorkyechns aylizs

RISy

Petriily bz mofeky St AT rHe

Peiruly podntni Sl it fari

Pyshooain skyvrnaty valky Lz bergnlie

Rojmok Tl s wechny iy

Fopuénice obecna Sorroeng ErolE

Sardel abeenh evrapakd Ergroulis [ rae Adlernstivind I e
vobchodnmm  cemnséemi poudit
mista  modoveho  pmeéna bemlo
mizev: Anéovicks

Sardel prudiskd Erraranlis FilpguE

Snrdmka cvropska abecnd Saraing Plehivdies

Sayorin Serigdella g Allermativnd  je moing  jako
ohchodni oenadend poukit emio
mazey:Medasoveo

Sebasies Derveny Seftes TN Alermativnd ¢ moimé  jako
ohchodni oenadem poafit bemlo
nimy: eoumik mofsky

Siven amerscky protodis Selvedinis e

Sled ghecey plamiscky Cilvpea T s

Sled obcmy halucky Lo fTFER Y m ey

S vousaLl Pogowias CROHTS Alernstivink je mommé  jaka
obelodni osmadeid poukin vl
mfazy: Bubeiilk americky

Somhan krilovekn seda Argyrosomus Ty Aliertivid je momné  jako
obehodnl omade poukil wenio
mhazv: Ombring.
Allermativnd je moiné jako
videcky maspv  pouil  temio
niany: Seiaemn oguila

Sitiilsh finasd Sciesi BT

Solen evropska abecng St Senlear Vs Aliergiivnd  je modné  jako
obchodni osnatend poukii tenio
mirey; Moksky jamvk obheeny

Soltvm abeem? sifidom iy SpahTocng ERPRT R Altermativng i moimgs
vaobchodnim  cempéeni pouFit
mista  modového  jména lenlo
nizev: Barnkido

Stavrida Trechuruy irachury Allernativnd  je moine  jako
ohchodni oenadend poukit wemlo
mazzy: Kranas abecny

Sifiboes allaniski Argentimg siluy

Sulianka Pk ani Miwliws U les Aliermativid i o
vaobchodning  cenpdeni  poudic
miste  rodového  pneing  benio
mazey: Parmiee

Sultankn nachavi Larmuimoya Mg BarrhiTiiy A llermativind ie T
vaobchodnim  oemslenl  pouit
mpba  odoveho  pnkbon bl
mhaozv: Fanmice

Sumee velky Stlwruz lianrs

Spprl Ve abecny Sparodns spreithis
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Shka abeend Lo dncTay

Thamaun nilsky renchraomis Al Aliermafivnd ie o
vabchodnm  oemsdoal  poukit
mEl  odovehs pnema alo
i Tildpic

Talsiclehik bily Hypoperaimichhy | malien

Tolsinlohik posing Aravhckinw oy

Treska aljadckd pEsrA Theregra CTRICO R AT

Treskn abend skvmita fagettiz mariia Allemativig  je mainé  joka
obehodnl cenadend poukin weto
ndieey: Cod

Treskn paci fickn hila Tomas T P unaltis

Treska Jedmioaky g skl Muiaviogramisray oeplefimes

Treska imnay i Sedd Pollachivsg wirens

Treska v nipka podlak Follachiny punlochins

Treska merkan by cusd Miurfimging Y

Treska podfirni severmi Borgagadus wwhdy Allemativng  je moiné  joko
obchoding crnaded pouzit Lo
ihay: Saida

Treska Francousska Trisopieruy dsouy

Treska kraloveki Ceemyperay bfencoules Allemativng e Mo
vabchodnim  wmpéomi— pougit
mista  rodového yména  lemla
nazgy; Hij

Treska mali T risopieruy iy ey

Trigly Trigha spe wiechny dilly Allemstivid je mamé  jako
obchodnl oemaden poukic weato
miary: Stitnik

Tuhak mardroploutyy abegny Thiranws [

Tunak utoplouhvy Thmnws alfarares

Tk kT o ity NEprasy Arxts hizird

Tufak PR Ty honite Aarsuvi o el s Allermativnd ie T
vaobchodnime  cenpenl  pouiin
misie  modového pmedine eato
fzey: Bonite

Tunak dbaubioploavy Liidlnm Thinws alaliinea

Tanak allantcky Zermaplou vy Thmanees i

Tunak zavaliy sty Thiranws ahp sy Allenustiviak e o
vabchodnim  oenadenl  poudin
mite  dahového  jména ve
sloupes La) rento ndeey - velkooky

Tunak bl hvosty Thivewies pavip gl

Tunak vyehidni Lrtirirans affiniy

Tunik il laniscky Ll il

Tuhak dermy femy Ly i

Tundk MNEpravy Awgis e

Uhlzka fe= H] Al ] Allersstivnd e modné jako
abchadnl omnatem poakin o
mdan s Thansinedss Limavi

Wit vkl ritni Al anirn il

Winsochvosl sindkovy Loy Ry Allemativngé  je mainé ko
ohchodmi genadend poufit tenio
miisev; Thaniéniee sthibmi

Wy velka s s Allermativng i M
vobchodnim  mempéeni  poufit
misia  modového gmeéna lenlo
nizey: Belagn

Fous asnaty Zewx rber Allemastivné  je ma#né  jaka
ohchodni genadend pougit lealo
mixey: Eyvhn svalého Poira

Aulkales bz Lheindex M e

Zubalss hrksahibay vy it

Zfubatec abecmy) e deniex

Zulsatice Perpetly spn wiechny dimly

fubatice fniopasd S w4l Allgmatived  je mommé  joko
obchodini crnaded pouzit Lo
mhey: Okl obeeny

Fubatice Jjadrancka v oy Allemativng  je ma@ne  jako
ohchodmi oenadend poukit tenio
nazey:Cnatee Sihly

Zubatka prubivana Ararkichoy [ Allernativng e mammé  gako

ohchodni oemadeni  pouisl vio
mamvy. vikous oheony,  vikoud

sevemi
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Fralok asditaly Sipaeiti iR Allerstivied  je madad jaka
obelodni oenadens poukit Wl
namey: Ostroun obecar

Fralok shedony Levam e
| Fralak prahlavy lope Lralingnrh fenis aerleay
Fralak ikl abeci Mrlwuree Afeaadt
Zralak Sedy Hewiachuz PRI
Fralok Neyiuwhims spp., | wiechy dhy
{rinplymesiomy

s, Rivincodar
spn, Calews g,

Muarnlus AL
Triatiz T
Carcharkivus  spi.,
Gialpocerdy  spp.,
Frivmcy LT
Risizeypriceschur

., Carcirartay
., Lldonraspis
s, Afpuas spp,
Cetrriias o,
Carcharadon  spn,
Tiwn spp, L
e,
Chlantydoselachus
o, Heperonchias
e, Hexameteus
s, Moy
s, Fehimorbirusy
., Homrieruy
s, Sgwaluy spp,
[T S
Fimopreres  app,
Tatarius s

Zralok skvmiy Soylamrh s iz
Fralak vl Soytinnh i srellars
KORYSY
Ciarm Crwngon o, | wiechny drvhy
Sclemcrangom spp

Humr Hiammruy spp, | wechny dewhy
Mutanmephrops spp.,
Nephraps sap.,

Humir siversky Atk Nepirogs PR ICTE Allernstivind 1 EET
v obchodnim  cenaéeni  pouit
mistg mdového gmedna bl
mizey: Lanpusiina

EKrabsi Cattees a. | viechy ddiy

Lithndes AP
Chimnectes App..
Muomippe AP,
Callinecies A,
Carrcings S,
Charvhgs S,
Foartanes ET:T

Scylln spp, Mage
spp, Mitheay sp,
Erfivocins AP
ieried spip. oy 2
Jeledi  Povtwidoe,

Lithwncdickor

EBrevety Migedaivs pp, | wiechny dewhy Allermativnd ¢ maing  Jako
Lringron L ohehodni oenadens pouzit bmlo
Movmens ., mamy: Camely

Maleéomom .,
Caraea spp, diky
7 eledi Peneidme,
Paleemanidas,
Pandaiide,
rmgonicine,
Arisreichoe,
Sicyoniiae,
Sergestice
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Langusia Podipuruy app., | viechny dchy
v spp, didey 2
deledt Palimndae
Listorokee Seallridor ey dihy
Rnk Eusmouy spp, ey | wiechny dmdiy
7 deledl Asvacidae,
vt
Sirasek kisdlankiowvine Squika RCTIE
MEKEYSS
Hiekenniky }'n,'n'rﬂi'.-.pllr_rr'llnl.dl.ﬂj'\' Wiy iy
s . Plocopecien
LT Agropweciein
o, Aequipecien
spp, Patinopecion
P
Chioikn Chirmelei s, | wviechny didy
Chiane AP
Muercemaria app.,
Profarkace spp
Chabotnice Cherapiis spp | vdeehny ddy
Liledone S
Pareiedar s
Jedowvka abecri Spaereciinms rannlariy
Jedowka dlouhacsing Paracemiriine livichs
Kalamdry ray Allorewdis, | viechny diady Alternstived  je moimé  jako
Herrureniiis, obchodini  cemaleomi  pouil o
Lhosiclicns. i, maevy: kakmar, ohhed, krakatice
Lodlignmenio
Laligo Laffolus,
Nertenendians,
Lhmmarirephes,
Chypehatennls,
Rossia, Sepuodr,
.ﬁ'u:pnm-nr.'.lr:;
Sywiplecione s,
Meorialie o
Todarmles
Mandlovka eviopakd Calyeymeris alicymeris
Mlusle Fenenote, weechny drify
Mociraoe,
Canyperedlidae @
Arcidiae
Plazevka vejconcda Litswrira dieared
Shpas Sepir offlcimally, | viechny didy
Rossda  macrosom,
Sepieila AP
Nepunln s
Slavka Miywilus spp., Perme
spp, ey 2 Celedd
Muritidoe
Slavka jedli Mlyaiis vl
Slavkn monvaeelardska Perna comaioriis
Srdeovka viechiny  draiy 2 | viechn diwky
el Cardiraoe
Srdeovka jedli Cerrisiy e il
Summovka Sefila vimita Breocimim mnGkaram A liermativng ie Mo
vobchodnim  compéeni poudin
misio  dnahového  jména e
sloupei Lo} tenio ndsey: oheeni
Tapeska wdobna vongnle Rnelitapes PCUTTATIY Allermsgtivnd  je maing  jako
videcky  nazpy powEit  emlo
nazev: Tapesd [E]
Tapeaka Feclivargmes LT
lapes Apap.
Fenerups AL,
Mizreinx spm.
Usifsoa Lhidre spp., | wfechny divhy
Crassostren spp.,
drufy 0 deledd
{hvaretatme
Lgei Hualiars s, wiechny diky
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