
PRÁVO SOBOTA 10. DUBNA 2021 STRANA 11FIRMA
PR

00
47
7

Češi chtějí kvalitní potravi-
ny. Za poslední desetiletí se po-
ptávka po kvalitních potravi-
nách mnohonásobně zvýšila. 
Na základě aktuálních vý-
zkumů preferuje kvalitní české 
potraviny přes 90 procent spo-
třebitelů. Změna nákupního 
chování je více než zřejmá. 
Kvalita potravin se tak stává 
nejdůležitějším kritériem při 
výběru produktů. Pro lepší ori-
entaci spotřebitelů při porovná-
ní konkurenčních potravin jsou 
zde České cechovní normy 
(ČCN).

Systém českých cechovních 
norem je odpovědí výrobců po-
travin a  nápojů a  subjektů, 
v nichž se sdružují, na dlouho-
dobé připomínky odborné 
i spotřebitelské veřejnosti k ne-
existenci standardů kvality. Po 
zrušení závaznosti českoslo-
venských státních norem 
vzniklo faktické legislativní 
vakuum – tedy i prostor pro ne-
poctivé výrobce a zejména do-
vozce nebo prostě jen pro ty, 
kteří nevydrželi trvalý tlak ob-
chodních řetězců na nesmyslné 
snižování ceny a začali pomalu 
měnit složení potravin tak, že 
nakonec zdevastovali pojem 
kvality potravin v  naší zemi. 
Systém českých cechovních 
norem by tedy mohl poskyt-
nout řešení, které by opět po-
zvedlo kvalitu českých potra-
vin a vrátilo jim jejich historic-
ké renomé i u spotřebitelů. Celý 
systém ČCN vychází z  býva-
lých československých státních 
norem a  současných českých 
technických norem (ČSN) pro 
potravinářské výrobky a  plat-
ných vyhlášek pro jednotlivé 
komodity.

České cechovní normy obsa-
hují povinné složky, přípustné 
a  nepřípustné složky, technolo-
gický postup výroby, senzorické 
parametry a  nadstandardní pa-
rametry dané potraviny. Norma 
také obsahuje seznam rozhod-
čích analytických metod pro 
kontrolu kvality potraviny. Na-

příklad u  komodity masných 
výrobků je kladen důraz na vyš-
ší obsah masa, nižší obsah tuku, 
zákaz použití zvýrazňovačů 
chuti a  omezení přídatných lá-
tek. U ochucených ovocných jo-
gurtů minimální podíl ovocné 
složky, u  pekařských výrobků 
omezení nebo zákaz přídatných 
látek, vyšší obsah žitné mouky 
u  žitno-pšeničných výrobků, 
vyšší obsah jiných obilovin než 
pšenice a žita apod.

Přibyla řada výrobků
Na seznam potravin splňují-

cích podmínky ČCN přibyla 
v 1. čtvrtletí roku 2021 řada no-
vých výrobků ze skupiny masa, 
masných a  pekařských výrob-
ků. Ze skupiny masných výrob-
ků byly zařazeny výrobky od 
společností Kaufl and ČR – Ma-
sozávod, Maso Uzeniny Písek, 
Řeznictví H+H, s. r. o., Stein-
hauser, s. r. o., Beskydské uze-
niny, a. s., MP Krásno, a. s., 
Maso Uzeniny Polička, a. s., 
Uzeniny Příbram, a. s., nebo 
Kostelecké uzenin y, a. s.

Společnost Zvěřina Berbera, 
s. r. o., přihlásila zvěřinu. K pe-
kařským výrobkům se nově 
přihlásily společnosti Globus 
ČR, v. o. s., Pekárna Srnín, s. r. 
o., a  společnosti Penam, a. s., 
a Tesco Stores ČR, a. s., rozší-
řily sortiment.

Stoupl počet registrovaných 
pěstitelů modrého máku: Česká 

zemědělská univerzita v Praze, 
Statek Domašín, a. s., Ing. Bo-
humil Kratochvíl IBK Trade, 
Vladimír Pokorný, Sibagro, s. r. 
o., Úněšovský statek, a. s., 
a další.

Vyšší kvalita potravin
Pro běžného spotřebitele 

znamenají výrobky s  logem 
Vyrobeno podle České cechov-
ní normy vyšší kvalitu dané po-
traviny ve srovnání s ostatními 
potravinami stejného druhu na 
trhu. Tyto ostatní potraviny si-
ce splňují legislativní podmín-
ky závazné v  České republice 
(zákon o  potravinách a  na něj 
navazující vyhlášky), ale vý-
robky vyrobené podle cechovní 
normy jsou v  rámci tohoto 
srovnání kvalitnější.

Česká cechovní norma sta-
novuje kvalitativní parametry 
dané potraviny. V  porovnání 
s  jinými značkami kvalitních 
potravin cechovní normy stvr-
zují, že společnost dodržuje 
nadstandardní parametry a vy-
rábí dle určeného technologic-

kého postupu. Cechovní norma 
je napsaná jednoznačně a urču-
je, jaká složka se do daného vý-
robku má a může použít.

Česká cechovní norma může 
být zpracována buď pro skupi-
nu potravin vyráběných několi-
ka výrobci na území ČR, nebo 
i pro jednu konkrétní potravinu 
vyráběnou jedním konkrétním 
výrobcem, a  to bez ohledu na 
velikost trhu, na který je potra-
vina uváděna. Výrobce (provo-
zovatel potravinářského podni-
ku) musí vyplnit žádost o zařa-
zení potraviny na seznam 
potravin splňujících podmínky 
českých cechovních norem. Pro 
danou potravinu musí však exi-
stovat schválená česká cechov-
ní norma. České cechovní nor-
my jsou vytvářeny ve spoluprá-
ci výrobců, zájmových nebo 

profesních sdružení, úřadů 
státní správy a  vědecko-vý-
zkumných institucí. Správcem 
českých cechovních norem je 
Potravinářská komora České 
republiky.

Potravinářská komora ČR 
má právo odebrat značku Vyro-

beno podle České cechovní 
normy z důvodů porušení para-
metrů konkrétní normy. První 
a zároveň jediný případ byl za-
znamenán v roce 2020. V rám-
ci externího testování potravin 
bylo zjištěno porušení kvalita-
tivního parametru České ce-
chovní normy „Šunka nejvyšší 
kvality“ u výrobku společnosti 
Uzeniny Příbram, a. s. Výrobce 
nedodržel ve výrobku „Řezní-
kův talíř – kuřecí šunka“ kvali-
tativní parametr obsahu masa. 
Minimální obsah masa je 
v normě stanoven na 90 % a la-
boratoří stanovená hodnota ob-
sahu masa u  výrobku byla 
74,7 %.

České cechovní normy jsou 
veřejně dostupné na ofi ciálních 
webových stránkách www.ce-
chovninormy.cz. Zde jsou 
k dispozici i veškeré dokumen-
ty související s  problematikou 
českých cechovních norem, 
např. Žádost o  zařazení nové 
potraviny na seznam ČCN, 
Pravidla pro udělování a použí-
vání českých cechovních no-
rem, Seznam potravin splňují-
cích podmínky českých ce-
chovních norem, Čestná 
prohlášení a další.

Vybírejte potraviny s logem
České cechovní normy

Potravinářská komora České republiky a Česká technologická 
platforma pro potraviny spravuje systém českých cechovních 
norem pro kvalitní potraviny od roku 2015. V roce 2017 byl ten-
to systém zařazen na seznam dobrovolných národních značek 
kvality, přesněji dobrovolný systém certifi kace zemědělských 
produktů v souladu s požadavky Sdělení Komise – Obecné zá-
sady osvědčených postupů EU k dobrovolným systémům cer-
tifi kace pro zemědělské produkty a potraviny (2010/C 341/04).

Československé státní normy (ČSN) vznikly v  roce 1964, od 
roku 1991 však již nejsou závazné. V současné době znamená 
zkratka ČSN chráněné označení českých technických norem. 
Tvorbu a  vydávání ČSN v  současné době zajišťuje Úřad pro 
technickou normalizaci, metrologii a státní zkušebnictví. V sou-
časném systému českých technických norem je 99 tříd. Výrob-
kům potravinářského průmyslu je věnována třída 56, 57 a 58.

České cechovní normy spravuje PK ČR a ČTPP a posuzuje hod-

notící komise, která je poradním orgánem a která předává své 

stanovisko Výkonné radě PK ČR. Hodnotící komise se skládá 

vždy po jednom ze zástupců Státní veterinární správy, Státní 

zemědělské a potravinářské inspekce, Vysoké školy chemicko-

-technologické, Jihočeské univerzity v Českých Budějovicích, 

Mendelovy univerzity v  Brně, Výzkumného ústavu potravinář-

ského Praha, v. v. i., Ministerstva zemědělství ČR a správce, kte-

rý je zároveň předsedou hodnotící komise. Záznam z  jednání 

hodnotící komise je veřejně dostupný. na webových stránkách 

www.cechovninormy.cz. Ve Výkonné radě PK ČR zasedá cel-

kem šest viceprezidentů komory.

Stranu připravila Helena Kavanová

Po zrušení závaznosti 
československých 
státních norem 
vzniklo faktické 
legislativní vakuum

Pro spotřebitele 
znamenají výrobky 
s logem Vyrobeno 
podle České 
cechovní normy 
vyšší kvalitu 
dané potraviny ve 
srovnání s ostatními 
potravinami stejného 
druhu na trhu
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