PR00477

PRAVO <> SOBOTA 10. DUBNA 2021

FIRMA

STRANA 11

Cesi cht&ji kvalitni potravi-
ny. Za posledn{ desetilet{ se po-
ptavka po kvalitnich potravi-
niach mnohondsobné zvysila.
Na zdkladé aktudlnich vy-
zkumu preferuje kvalitni ¢eské
potraviny pfes 90 procent spo-
tfebitell. Zména ndkupniho
chovani je vice nez zfejma.
Kvalita potravin se tak stdvd
nejdilezitéjSim kritériem pr1
vybéru produktil. Pro lepsi ori-
entaci spotfebitelll pfi porovna-
ni konkuren¢nich potravin jsou
zde Ceské cechovni normy
(CCN).

Po zruSeni zavaznosti
¢eskoslovenskych
statnich norem
vzniklo faktické
legislativni vakuum

Systém ceskych cechovnich
norem je odpovédi vyrobcl po-
travin a ndpoji a subjektd,
v nichZ se sdruzuji, na dlouho-
dobé pfipominky odborné
1 spotfebitelské vefejnosti k ne-
existenci standardd kvality. Po

zruSeni zdvaznosti Ceskoslo-
venskych  stidtnich  norem
vzniklo faktické legislativni

vakuum — tedy i prostor pro ne-
poctivé vyrobce a zejména do-
vozce nebo prosté jen pro ty,
ktefi nevydrzeli trvaly tlak ob-
chodnich fetézcli na nesmyslné
sniZzovani ceny a zacali pomalu
ménit sloZeni potravin tak, Ze
nakonec zdevastovali pojem
kvality potravin v nas$i zemi.
Systém ceskych cechovnich
norem by tedy mohl poskyt-
nout feSeni, které by opét po-
zvedlo kvalitu Ceskych potra-
vin a vrétilo jim jejich historic-
ké renomé i u spotiebitelil. Cely
systém CCN vychédzi z byva-
lych ¢eskoslovenskych statnich
norem a soucasnych ceskych
technickych norem (CSN) pro
potravinarské vyrobky a plat-
nych vyhlasek pro jednotlivé
komodity.

Ceské cechovni normy obsa-
huji povinné slozky, ptfipustné
a nepiipustné slozky, technolo-
gicky postup vyroby, senzorické
parametry a nadstandardni pa-
rametry dané potraviny. Norma
také obsahuje seznam rozhod-
¢ich analytickych metod pro
kontrolu kvality potraviny. Na-
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Vybirejte potraviny s logem
Ceské cechovni normy

ptiklad u komodity masnych
Vyrobkﬁ je kladen diiraz na vys-
§f obsah masa, niZs{ obsah tuku,
zdkaz pouZziti zvyraziiovacl
chuti a omezeni ptidatnych la-
tek. U ochucenych ovocnych jo-
gurtll minimdlni podil ovocné
sloZzky, u pekaiskych vyrobki
omezeni nebo zakaz pridatnych
latek, vySsi obsah Zitné mouky
u zitno-pSeni¢nych vyrobkd,
vys§i obsah jinych obilovin nez
pSenice a Zita apod.

Pfibyla fada vyrobku

Na seznam potravin spliiuji-
cich podminky CCN pfibyla
v 1. Ctvrtleti roku 2021 fada no-
vych vyrobkil ze skupiny masa,
masnych a pekaiskych vyrob-
k. Ze skupiny masnych vyrob-
ki byly zatazeny vyrobky od
spole¢nosti Kaufland CR — Ma-
sozdvod, Maso Uzeniny Pisek,
Reznictvi H+H, s. r. 0., Stein-
hauser, s. r. 0., Beskydské uze-
niny, a. s., MP Krdsno, a. s.,
Maso Uzeniny Policka, a. s.,
Uzeniny Pfibram, a. s., nebo
Kostelecké uzenin y, a. s.

Spole¢nost Zvéfina Berbera,
s. I. 0., pfihldsila zvéfinu. K pe-
kafskym vyrobkiim se nové
piihldsily spole¢nosti Globus
CR, v. 0. s., Pekarna Srnin, s. r.
0., a spoleCnosti Penam, a. s.,
a Tesco Stores CR, a. s., rozsi-
fily sortiment.

Stoupl pocet registrovanych
péstiteli modrého maku: Ceskd

zemédélska univerzita v Praze,
Statek Domasin, a. s., Ing. Bo-
humil Kratochvil IBK Trade,
Vladimir Pokorny, Sibagro, s. 1.
0., UnéSovsky statek, a. s,
a dalsi.

Vyssi kvalita potravin

Pro béZného spotiebitele
znamenaji vyrobky s logem
Vyrobeno podle Ceské cechov-
ni normy vyssi kvalitu dané po-
traviny ve srovndni s ostatnimi
potravinami stejného druhu na
trhu. Tyto ostatni potraviny si-
ce spliiuji legislativni podmin-
ky zdvazné v Ceské republice
(zdkon o potravinich a na néj
navazujici vyhlasky), ale vy-
robky vyrobené podle cechovni
normy jsou v ramci tohoto
srovnan{ kvalitné&jsi.

Ceskd cechovni norma sta-
novuje kvalitativni parametry
dané potraviny. V porovnani
s jinymi znackami kvalitnich
potravin cechovni normy stvr-
zuji, Ze spolecnost dodrzuje
nadstandardni parametry a vy-
rabi dle urceného technologic-
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sifie

kého postupu. Cechovni norma
je napsand jednoznacné a urcu-
je, jakd slozka se do daného vy-
robku md a miZe pouZit.

Pro spotfebitele
znamenaji vyrobky

s logem Vyrobeno
podle Ceské
cechovni normy
vyS§Si kvalitu

dané potraviny ve
srovnani s ostatnimi
potravinami stejného
druhu na trhu

Ceské cechovni norma miize
byt zpracovdna bud pro skupi-
nu potravin vyrabénych nékoli-
ka vyrobci na tizemi CR, nebo
i pro jednu konkrétn{ potravinu
vyrdbénou jednim konkrétnim
vyrobcem, a to bez ohledu na
velikost trhu, na ktery je potra-
vina uvddéna. Vyrobce (provo-
zovatel potravindiského podni-
ku) musi vyplnit Zddost o zafa-
zeni potraviny na seznam
potravin splilujicich podminky
¢eskych cechovnich norem. Pro
danou potravinu mus{ vS§ak exi-
stovat schvdlend Ceskd cechov-
ni norma. Ceské cechovni nor-
my jsou vytvafeny ve spolupra-
ci vyrobcll, zdjmovych nebo

profesnich  sdruzeni, tfadl
staitni spravy a védecko-vy-
zkumnych instituci. Spradvcem
Ceskych cechovnich norem je
Potravinafska komora Ceské
republiky.

Potravinaiska komora CR
md pravo odebrat znacku Vyro-

beno podle Ceské cechovni
normy z diivodil poruseni para-
metri konkrétni normy. Prvni
a zdroven jediny pfipad byl za-
znamendn v roce 2020. V rdm-
ci externiho testovani potravin
bylo zjisté€no poruseni kvalita-
tivniho parametru Ceské ce-
chovni normy ,,Sunka nejvyss{
kvality* u vyrobku spole¢nosti
Uzeniny Piibram, a. s. Vyrobce
nedodrzel ve vyrobku ,,Rezni-
kav talit — kufeci Sunka“ kvali-
tativni parametr obsahu masa.
Minimdlni obsah masa je
v norm¢ stanoven na 90 % a la-
boratofi stanovend hodnota ob-
sahu masa u vyrobku byla
74,7 %.

Ceské cechovni normy jsou
vefejné dostupné na oficidlnich
webovych strdnkdch www.ce-
chovninormy.cz. Zde jsou
k dispozici i veSkeré dokumen-
ty souvisejici s problematikou
éeskych cechovnich norem,
napi. Zadost o zafazeni nové
potraviny na seznam CCN,
Pravidla pro udélovan{ a pouZi-
vani Ceskych cechovnich no-
rem, Seznam potravin spliiuji-
cich podminky ceskych ce-
chovnich norem, Cestna
prohldsent a dalsi.

Potravinafska komora Ceské republiky a Ceska technologicka
platforma pro potraviny spravuje systém ¢eskych cechovnich
norem pro kvalitni potraviny od roku 2015. V roce 2017 byl ten-
to systém zafazen na seznam dobrovolnych narodnich znac¢ek
kvality, pfesnéji dobrovolny systém certifikace zemédélskych
produktl v souladu s pozadavky Sdéleni Komise - Obecné za-
sady osvédéenych postuplt EU k dobrovolnym systémdm cer-
tifikace pro zemédélské produkty a potraviny (2010/C 341/04).

Ceskoslovenské statni normy (CSN) vznikly v roce 1964, od
roku 1991 vsak jiz nejsou zavazné. V sou¢asné dobé znamena
zkratka CSN chranéné oznaceni ¢eskych technickych norem.
Tvorbu a vydavani CSN v souc¢asné dobé zajist'uje Ufad pro
technickou normalizaci, metrologii a statni zkusebnictvi. V sou-
¢asném systému ¢eskych technickych norem je 99 ttid. Vyrob-
kam potravinafského prumyslu je vénovana tfida 56, 57 a 58.

ského Praha, v. v.i.,

Ceské cechovni normy spravuje PK CR a CTPP a posuzuje hod-
notici komise, ktera je poradnim organem a ktera predava své
stanovisko Vykonné radé PK CR. Hodnotici komise se sklada
vzdy po jednom ze zastupcu Statni veterinarni spravy, Statni
zemeédélské a potravinarské inspekce, Vysoké $koly chemicko-
-technologické, Jiho¢eské univerzity v Ceskych Budéjovicich,
Mendelovy univerzity v Brné, Vyzkumného Ustavu potravinar-
Ministerstva zemédélstvi CR a spravce, kte-
ry je zaroven predsedou hodnotici komise. Zaznam z jednani
hodnotici komise je vefejné dostupny. na webovych strankach
www.cechovninormy.cz. Ve Vykonné radé PK CR zaseda cel-
kem Sest viceprezidentd komory.

Stranu pfipravila Helena Kavanova

Partnerem
stranky je

POTRAVINARSKA
KOMORA
CESKE REPUBLIKY

Cesky vyrobek
GARANTOVANO _

Potravindfskou komorou CR
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