B»HEMIA

Bohemia Certification s.r.o. si Vas dovoluje pozvat na skoleni
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RIZENi SYSTEMU HACCP V POTRAVINARSKYCH A
OBALARSKYCH PROVOZECH

Na kurzu ziskdte tyto informace:
¢ historie a vyznam HACCP
zasady a principy HACCP
Codex Alimentarius
rozdil mezi fizenim bezpecnosti vyrobkd a vyuZzitim HACCP a HARM
postup pfi sestavovani planu HACCP
validace, verifikace
monitorovani v uréenych CCP
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Skoleni je uréeno pro pracovniky, pracujici v oboru bezpecnosti potravinového fetézce véetné jeho
vstup( a sluzeb (interni auditofi, manazefi kvality, pracovnici provadé&jici dodavatelské audity). Skolenf
je rovnéz vhodné pro pracovniky kvality v podnicich vyrabéjicich obaly, protoze budou komentovany
rozdily mezi HACCP a fizenim nebezpedi a rizik v systémech vyrobkové certifikace HARM (napfiklad
BRCGS Packaging Materials).

Termin Skoleni: utery 31.01.2023, 9 — 12:00 hod.
Misto Skoleni: formou telekonference pres MS Teams
Skolitel: Ing. Jiti Vanicek, CSc., Ing. Renata Galuskova

Program skoleni:

09:00-10:00 Historie a vyznamu HACCP, zasady a principy HACCP, Codex
Alimentarius, rozdily mezi fizenim bezpecnosti vyrobk( a vyuZzitim
HACCP a HARM (Jifi Vanicek)

10:00-12:00 Postup pfi studii a sestavovani planu HACCP, validace, verifikace a
monitorovani v uréenych CCP (Renata Galuskova)

Ucastnicky poplatek: 1.600, -/U¢astnik — po Ghradé ucastnického poplatku Vam budou zaslany
pfihlasovaci Udaje. Cena Skoleni je uvedena bez DPH 21%.

Cena zahrnuje — vlastni skoleni a vystaveni Osvédceni o ucasti na Skoleni

Zavaznou prihlasku zaslete na email: romana.sediva@bohemiacert.cz do 27.1.2023

Stranka 1z 2


mailto:romana.sediva@bohemiacert.cz

B»HEMIA

O skoliteli

Ing. Jifi Vanicek, CSc. je zkusenym Skolitelem a certifikacnim auditorem QMS, EMS, OHSAS a pro
vétsinu food standard(. Je ¢lenem Britské kralovské spolec¢nosti pro jakost (CQl) a certifikovanym
auditorem IRCA. M4 praxi z jiz vice jak 1000 certifika¢nich audit(i v Ceské republice, Izraeli, Spanélsku,
Italii, Recku, Rusku, Turecku, Kuvajtu, Salidské Arabii, Spojenych Arabskych Emiratech, Thajsku, Brazilii,
Hong Kongu a v dalSich zemi.

Ing. Renata Galuskova,

Auditorka a skolitelka pro systémy QMS, HACCP, ISO 22000 (FSMS), FSSC 22000.
Auditorka pro audity Gluten Free, AOECS, SAS Service Allergie Suisse SA.

Praxe v provadéni audit(l v oblasti bezpecnosti potravin vice jak 20 let.

Zavazna prihlaska na skoleni
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