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Potravinarska komora Ceské republiky a Ceska technologickd platforma pro potraviny
si Vas dovoluji pozvat na seminar
»,Noveé trendy v potravinarstvi a jejich mozny dopad na vyzivu",
ktery se uskutecni 8. prosince 2021 od 9.00 hodin

Narodni zemédélské muzeum, s. p. o., velky sal,
Kostelni 1300/44, 170 00 Praha 7

PROGRAM SEMINARE
Prezence 8.30 — 9.00 hod.

Dopoledni blok 9.00 — 12.00 hod., moderuje: Ing. Dana Gabrovskd, Ph.D. (PK CR)

9.00 -9.15 Uvodni slovo: Ing. Dana Vecerovd — prezidentka PK CR, Ing. Miroslav Koberna, CSc., feditel
pro programovani a strategii PK CR

9.15-10.00 Jak zprostfedkovat spotfebiteli dopliikové informace o potravinach: vybrané poznatky ze
studie proveditelnosti - Ing. I. Boskovd, Ph.D., UZEI

10.00 - 10.30 VyZzivova doporuceni v praxi — teorie vs. realita— Mgr. Aneta Sadilkova, Sekce nutricnich
terapeuti CAS
10.30 — 11.15 Pr@myslové zpracované potraviny a lidské zdravi - prof. MUDr Helena Tlaskalovd-Hogenovd,

DrSc., MUDr. Tomds HrnciF. PhD, Mikrobiologicky Ustav AVCR
11.15-12.00 Prehled trendd v cerealni technologii (shrnuti poznatkd o obilovinach a cerealnich vyrobcich z

pohledu vyZzivy a technologie; pohled soucasnosti a budoucnosti) - doc. Ing. Marcela Slukova,
Ph.D., VSCHT

Obed 12.00 - 12.30 hod.

Odpoledni blok 12.30 — 15.30 hod., moderuje: Ing. Jan Pivorika, Ph.D. (VSCHT)

12.30 - 13.15 Alternativy masa na bazi rostlinnych bilkovin: mddni trend, nebo nutnost pro budoucnost?
(doc. MVDr, Josef Kamenik, CSc., MBA, VETUNI Brno)

13.15 - 14.00 Srovnani mlécnych a rostlinnych alternativ z hlediska slozeni a vyzivy (doc. Ing. Sdrka
Horackova, CSc., VSCHT)

14.15 - 15.00 Ovoce a zelenina — vlaknina, obsahy Zivin, kontaminanty, antinutrini latky — zmény v Case??
(doc. Ing. Ales Rajchl, Ph.D., VSCHT)

15.00 — 15.30 Shrnuti a zavér

ZP(SOB REGISTRACE

Svoji U¢ast na seminafi potvrdte, prosim, u pani Lenky Vondruskové ze sekretaridtu PK CR na e-mail:
vondruskova@foodnet.cz, a to nejpozdéji do 3. prosince 2021

Pro vice informaci kontaktujte D.Gabrovskou na e-mailu: gabrovska@foodnet.cz nebo telefonu: +420 296 411 192.

Seminar je bezplatny.
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