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Global Food Safety Initiave

Od roku 2001: nezavislé mezinarodni sdruzeni (nyni 38

obchodnikl a vyrobc)
* Cil: posileni a harmonizace systému bezpecnosti potravin
* Vize:

* Vytvoreni GFSI normativniho dokumentu
e QOstatni standardy - srovnani a harmonizace s GFSI

Dldvéra konzumentu v bezpecnost potravin

Porozuméni vlastni odpovédnosti za bezpecnost a integritu
potravin u kazdého clanku retézce ,from farm to fork“

Spolecna prace spolecnosti i vlad na svete bez ohledu na
rozdilnosti

Rozvoj malych a rodinnych spole¢nosti spliovanim standard(
na mezinarodni urovni

Nezavisli, vzdélani a schopni inspektofi bezpecnosti potravin
Branéni vzniku duplicitnich systému bezpecnosti potravin
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BRES

* Prvnistandard bezpecnosti potravin (1998, verze food), dfive BRC
e Standardy pro riizna odvétvi
* Potravinarstvi (vs. 8, od 1.2.2019) — prvni GFSI schvéaleny standard

* Prodejci a zprostredkovatelé (Agents & Brokers), (vs. 3, October
2021, 1.4.2022)

e Spotrebni zbozi (vs. 4, 2016)
e Obalovy material (vs.6, 1.2.2020)
 Maloobchod
e Skladovani a distribuce (vs. 3,1.2.2017)
e Etika a udrzitelnost
e Eticky obchod a odpovédné zdroje (vs. 2. 2021)

* Ochranné znamky pro maloobchodni baleni vyrobkd — snadna
kombinace s auditem FOOD

* Bezlepkové vyrobky (Gluten — free)
* Vyrobky rostlinného puvodu (Plant - based)




VYSOKA SKOLA )
CHEMICKO-TECHNOLOGICKAV PRAZE
Ustav konzervace potravin

BRES

e Web: www.brcgs.com

e VsSechny zakladni standardy volné ke stazeni

* Placené publikace — ruznd doporuceni, srovnani,
vyklady
 BRCGS Directory: https://directory.brcgs.com/
* Platforma pro sdileni informaci o auditech

* Vyhledani certifikovanych dodavatelu



http://www.brcgs.com/
https://directory.brcgs.com/
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BRCGS pro potraviny 8. vydani

* Rozsah certifikace:

* Moznost zahrnout obchodované vyrobky — pozadavky standardu, uvedeni na
certifikatu

e Skladové prostory do 50km od zavodu — soucasti auditu a uvedeni ve zprave, nebo
vylouceni z rozsahu

* 6 oblasti a 18 kategorii vyrobk( podle podminek zpracovani a skladovani

» Zpracované potraviny vlastni znacky /znacky zadkaznika
Suroviny a prisady pro gastronomii, spoleCné stravovani a vyrobce potravin
Primarni produkty (ovoce a zelenina)
Krmiva pro domaci zvirata

* Ohlasené nebo neohlasené audity — dobrovolna volba |

e Pridani + ke klasifikaci auditu v prfipadé neohlaseného auditu Eﬁ@s
S NeShOdy Food Safety

e Mald / velkd / kritickd
* Klasifikace auditu AA | A | B | C | D

e Podle poctu a typu neshod

e 12 Zasadnich pozadavkl — nedodrzeni jejich zaméru — neudéleni /pozastaveni
certifikatu
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BRCGS pro potraviny 8. vydani

* Frekvence auditll vychazi z klasifikace
* 12 mésicl - klasifikace AA, A, B
* 6 mesicl — klasifikace C, D
e Vydani certifikatu do 42 kalendarnich dni od auditu
* Dolozeni objektivnich dikazli o odstranéni neshod (AA, A, B,C)
* Nasledny audit (kategorie D)
* Novinky 17
e Kultura bezpecnosti potravin EW@S
* Definice potravinarskych podvodu
e Doprovodné moduly
 Ugel: Snizovani celkového zatizeni audity

Food Safety

* GlobalGAP Chain of custody (pro vyrobce balici cerstvé produkty, pro moznost prohlaseni
plvodu z certifikované farmy)

* Meat Supply Chain Assurance (prokazani transparentnosti fetézce dodavatelll masa)

* Food Safety Modernization Act (FSMA, pro USA)

* Food Safety Culture Excellence

* Private Additional Modules (rGzni vlastnici znacek s dodatecnymi pozadavky nad ramec normy)

» Kombinace s dalsimi audity — ochranné znamky na malospotrebitelskych obalech (gluten free,
rostlinny plivod)
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P> *IFS

International

 V CR nejrozsifenéjsi standard GFS| Featured Standards

e 2003 —1. verze (sdruzeni némeckych a francouzskych a pozdéji
italskych maloobchodniku)

e Standardy pro ruzna odvétvi

Potravinarstvi (Food, vs. 7 fijen 2020, platnost od 1.7.2021)
Vyroba obalovych materialG (PacSecure, vs. 2, 2021)

Logistika (Logistics, vs. 2.3 ¢erven 2021, platnost od
1.10.2021)

Prodej a zprostredkovatelé (Broker, vs. 3, 2019)

Spotrebni zbozi (HPC, vs. 2 duben 2016, platnost od
1.2.2017)

Cash & Carry a velkoobchod (Cash & Carry Wholesale, vs. 2
kvéten 2016)
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*IFS

International
Featured Standards

IFS

e Web: www.ifs-certification.com

* VSechny normy volné ke stazeni

e Portal IFS pro certifikované spolecnosti, obchodniky
* Sdileni informaci o auditech
 Moznost vyhledani certifikovanych dodavatel(

* Informace IFS — Trend risk monitor, poskytnuti
dalSich nastrojl (napf. pro audity)



http://www.ifs-certification.com/
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@
IFS FOOD : IFS

International
Featured Standards

e 11 kategorii vyrobkl, 13 oboru technologii — délka auditu,
kvalifikace auditora

 Hodnoceni pozadavkl normy body podle miry jejich plnéni
A=20bodd B=15bodl C =5 bodu D =-20bodu
* \lysledek auditu v % =) vyssi / zakladni Uroven

e Vydani certifikatu do 8 tydnl od auditu

e Akcni plan — napravna opatreni pro odchylky, odsouhlaseni s
certifikacni spolecnosti (2 tydny certifikacni spolecnost, 4
tydny certifikovana spolecnost)

 Ohlasené / neohldsené audity
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IFSFOOD7  ®*2IFS

International
Featured Standards

* Pozadavky v souladu s posledni verzi GFSI Guidance dokumentu (2020)

* Jednou za tri roky audit v neohlaseném modu (spolecnost si zvoli dany rok
a ohlasi certifikacni spol.)

e Snizeni poctu pozadavkUl (o 15 %), zestruénéni pozadavkU a slouceni
duplicitnich pozadavkd

e Veétsi duraz na posouzeni v provoze — nové % €asu
* 12 novych pozadavkd
e Kultura bezpecnosti potravin
e« Zmény v terminologii (audit — posouzeni)
e Zmeéna v hodnoceni posouzeni
* Odchylka B nové —,,bod vyzadujici pozornost”
e Podminkou vydani certifikatu je vyporadani odchylek C, D (4 tydny)
* KO pozadavky noveé hodnoceny A,C,D
e Minimalni doba posouzeni 2 dny (prodlouzeni doby u mensich firem)
* Vydani cisla GLN — podminka IFS
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(") FSSC 22000

FSSC 22000

TECHNICKE
SPECIFIKACE
(PROGRAMY

NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU PRO
JEDNOTLIVA ODV]VETVi)J

DODATECNE

ISO 22000:2018 POZADAVKY
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FS5C 22000 () kssc 20000

Nejmladsi standard, aktualni verze 5.1 (listopad 2020)
e Zahrnuti pozadavk( GFSI vers.2020

* Posileni licen¢niho procesu a program integrity a drobné zmény a dodatky k
pozadavkim GFSI

Neziskova organizace The Foundation FSSC
e Ahold, Coca-Cola, Mars, Metro, Unilever, Nestle plus svazy
Pokryva cely dodavatelsky retézec vyroby potravin i krmiv
Jednotlivé kategorie vyrobkd A,C, D, E,F,G,|,K seskupené do sektord
Pro jednotlivé sektory platné rozdilné Programy nezbytnych predpokladd (PNP)
Web: www.fssc22000.com

» Ke stazeni volné standard (pozadavky na certifikaci), ale ne ISO 22000 ani
jednotlivé PNP

* Ke stazeni guidelines (obrana potravin, potravinové podvody, kultura
bezpecfnosti potravin)

» Ke stazeni srovnani (napf. ISO TS 22002-5 vs. NEN/NTA 8059 pro prepravu,
srovnani vs.5 a 5.1 standardu)

* Nove prehled certifikovanych firem — vyhledavani platnych certifikaci



http://www.fssc22000.com/
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Kategorie, Sektory a PNP

A Zemédélstvi ISO TS 22002-3: 2011
C Vyroba potravin ISO TS 22002-1:2009
D Produkce krmiv ISO TS 22002-6:2016
ISO TS 22002-1 (psi a kocky)

E Catering ISO TS 22002-2:2013
F Obchod a velkoobchod BSI/PAS 221:2013

G Preprava a skladovani ISO TS 2002-5:2019

K Vyroba chemickych latek ISO TS 22002-1:2009
I Vyroba obalti pro potravinarstvi ISO TS 22002-4:2013

(") FSSC 22000
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FSSC 22000
(") FSSC 22000

* Systémova certifikace
* Trilety certifikacni cyklus

* Prvni certifikace: audit 1. stupné (sezndmeni se spolecnosti a
systémem) + audit 2. stupné (nejpozdéji 6 mésicl po 1.stupni)

e 2 dozorové audity

e Recertifikacni audit

* Min. jeden ze dvou dozorovych auditu musi byt neohlaseny

* Dobrovolna moznost vSsech auditt v neohldaseném rezimu (kromé 1. )
e Zprava zvlast hodnoti pozadavky ISO 22000 / PNP / dodatecné pozadavky
 Typy neshod

» Kriticka — pozastaveni certifikatu, analyza pricCin a plan napravnych a
preventivnich opatreni do 14 dn(, nasledny audit 6 tydnl — 6 mésicu
od auditu

e Velka neshoda — objektivni dikazy o odstranéni do 28 dni

 Mala neshoda — akéni plan napravy odsouhlaseny s certifikacni
spolecnosti
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FSSC 22000 (”) FSSC 22000

o Stalost pozadavkt normy ISO (verze 2005 a 2018) a PNP

* MozZnost integrace dalSich systémii fizeni ISO (ISO 9001,
ISO 14001, ISO 45001 nebo ISO 27001) — stejna struktura

p *Navzdory schvéleni podle GFSI neni uznavan jako
Nevyho dy rovnocenny vsemi obchodnimi retézci
* Specificky jazyk ISO standardti, pouzivané terminy, mensi
popisnost
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Zakladni pozadavky GFSI standardu

“s* Zavazek vedeni
Systém fizeni bezpecnosti potravin (HACCP)
& Standardy prostiedi
Personal
& Rizeni procesi
+/ Rizeni vyrobkii

Analyzy a trvalé zlepsovani
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1. Rizeni a zavazek BREGS

* Politika .: IFS

International
Featured Standards

e Kultura bezpecnosti potravin
e Cile kvality (jasné, méfritelné, s terminy a odpovédnostmi)
e Zavazek vedeni
e Zajisténi zdrojl pro plnéni pozadavk( norem, vlastnich cil(l
e Struktura organizace
* Organizacni diagram
* Nezavislost oddéleni kvality na vyrobé (primo podfizené vrcholovému vedeni)
» Definice odpovédnosti a pravomoci pracovnikd, zastupitelnost klicovych pozic
e Zameéreni na zakaznika
* Prezkoumani vedenim
* Min. 1 rocné

* Interni a externi audity, stiznosti zakaznik(, neshody a ndpravna opatreni,
HACCP, obrana potravin, autenticita, pozadavky z pfedchozich prezkoumani,
problémy tykajici se shody s poZadavky legislativy nebo kontrolnich organd
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2. Systém Fizeni kvality a bezpeénosti potravin BREGS
*2IFS

e Systém rizeni bezpecnosti a kvality nemationsl

e Pozadavky na fizeni dokumentace a zaznam, elektronickou
dokumentaci a ochranu dat a zdlohovani (BRCGS)

* BRCGS primo vyzaduje Prirucku
* Plan bezpecnosti potravin zalozeny na postupech HACCP
e Tym HACCP
* Popisy produktu
e Diagramy procesu
* Analyza nebezpecdi a posouzeni rizik
* V ramci BRCGS — programy nezbytnych predpokladu
e Stanoveni CCP a jejich sledovani
 Napravna opatreni
e QOverovaci postupy
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°:IFS
@
Ink tional

Featured Standards

3. Rizeni zdroji
* Osobni hygiena

e Stanoveni pozadavkl na osobni hygienu, noseni Sperkd,
zdravotni stav

* Pozadavky na pracovni obleceni vc. jejich ukladani a prani;
dalsi ochranné pomucky (rukavice apod.)

 Skoleni a vzdélavani
* Programy skoleni
* Vedeni zdaznamu o skolenich, efektivita skoleni

* Bezpecnost potravin, potravinové podvody, kvalita
vyrobku, obrana potravin, legislativa, zpétna vazba z
predchozich skoleni

e Socialni zazemi
e Satny, denni mistnosti, jidelna apod.
* BRCGS pro myti rukou — baterie s bezdotykovym ovlade §
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RES

4. Provozni procesy .. IFS

® S pECifi ka Ce Fne:ELTraefi:IoStandards

* Specifikace pro vsechny suroviny, meziprodukty, hotové vyrobky a
pfepracované materialy

 BRCGS: revize specifikaci kazdé 3 roky
* Smlouvy

* Plnéni existujicich smluv se zakazniky — receptury, vlastnosti surovin,
procesu, technologickych pozadavkU, baleni, oznacovani (KO pozadavek)

 Vyvoj

* Analyza nebezpeci a posouzeni rizik pro kazdy vyvoj

* Provozni zkousky a testovani vyrobkd

e Testovani trvanlivosti — dokumentované zkousky trvanlivosti
 Obalovy material

» Specifikace spliujici pozadavky legislativy

* Ovéreni vhodnosti obalu pro dany vyrobek (skladovani, chemicka
analyza, migracni testy, organoleptické testy)

 Dokumentované zajisténi, ze obal odpovida danému vyrobku
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BRES

4. Provozni proces
P Y *2IFS

* Naku LT s
* Postupy schvaleni a monitorovani dodavatel( a externé zajistovanych vyrob
* Jasna kritéria — audity, certifikaty o analyze, spolehlivost, reklamace

* BRCGS — Dokumentované posouzeni rizik pro kazdou surovinu, identifikace
rizik pro bezpecnost, legalnost, kvalitu (min. 1x 3 roky)

* BRCGS — Kritéria pro schvaleni dodavatel(: certifikace/ audit/ dotaznik
* Seznam schvalenych dodavatel(l

* BRCGS — ndkup od zprostredkovatell — znalost posledniho vyrobce nebo
certifikace GFSI Broker

* Prezkoumani vysledkd hodnoceni dodavatelll (napf. prezkoumani vedenim)

* Kontrola nakupovanych surovin dle specifikaci — ¢etnost na zakladé vlivu
suroviny na hotovy vyrobek, statutu dodavatele

» Externé zajiStované procesy
» Vzdy na zakladé pisemné dohody (v¢. postupl kontrol, odbéru vzorkt)

* Schvaleni na zakladé certifikace GFSI nebo auditu bezpecnosti potravin,
kvality, autenticity a legdlnosti

e Sluzby — smlouva s definici podminek, seznam dodavatel( a hodnoceni
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L 4

International
Featured Standards

4. Provozni procesy

 Pozadavky na prostredi provozu
e Plany provozu, rozmisténi budov, plany toku surovin, obald, hotovych
vyrobkdl, odpadu, vody, pohybu pracovnikd; prepracovanych vyrobku, a
socialniho zazemi pro personal
 Minimalizace krizové kontaminace
* Stény, podlahy, stropy, podhledy, okna, dvere, vrata, osvétleni, vétrani
* \Voda, led, para a stlaceny vzduch — sledovani kvality
 Cisténi a hygiena
* Plany obsahuiji cile, odpovédnosti, pouzivané prostredky a pokyny,
davkovani, cetnost ¢isténi jednotlivych prostor/ploch, vedeni
dokumentace - o

« Ovérfovani G¢innosti &isténi %
e Hygienické uskladnéni pomucek na Cisténi
 BRCGS: CIP — schématicky plan, definice parametrd (cas, koncentrace,

teplota, rychlost pritoku), kontrola koncentrace pripravkd, kontrola
vyplachovych vod
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4. Provozni procesy BRECS

*:IFS
* Nakladani s odpady Rt Stndes
e (QOdstranovani odpadu z vyroby, oznaceni nadob na odpad
* Likvidace opravnénymi tretimi osobami, vedeni evidence
* Pozor na odpad, kde se vyskytuje ochranna znamka
e Monitoring a kontrola skldct

* Externi zajisténi — pozadavky definované smlouvou, i tak
je spolecnost odpoveédna za konkrétni opatreni

* Plan nastrah, pouzivané prostredky a bezpecnost
frekvence kontrol, odpovédnosti

* Vyhodnoceni trendu vyskytu skadc(

» Kontrola prichozich materiall na pfitomnost SkidcU
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4. Provozni procesy BR.EG:I'-?: .

International
Featured Standards

* Zmirneénirizika spojeného s cizimi predméty
. PosI;cupy branéni kontaminace cizimi predméty na zakladé analyzy nebezpeci a hodnoceni
rizi
* Kontaminanty z prostredi, oleje, Ukapy ze zafizeni
* Prach, kontaminace z vybaveni, pomucek, potrubi, lavek, plosin a Zzebfikd
* Koy, sklo, drevo, tvrdé plasty
* Vyuziti zafizeni pro detekci a odstranovani cizich predmétd
. Devt,ektgry kov(, rentgeny, optické detektory — pravidelna kontrola funkénosti
zafizeni
» Magnety, sita, filtry — evidence zachycenych predmétq, Cisténi, doklady o sile
magnet(
* Vyloudeni pfitomnosti cizich predmétl z prostoru otevieného vyrobku
* Sklo a tristivé materialy
e Drevo
* Postupy branéni kontaminace v pripadé, Ze nelze vyloudit predméty z vyroby

* Predméty Cisté, vedeni registr( (umisténi, pocet, frekvence kontroly, zdznamy o
kontrolach)

* Postupy pro pripad rozbiti skla, tfistivych materidld

» Sklenéné obaly — oddélené skladovani, vedeni evidence rozbitych obal(i na vyrobni lince
(BRCGS)
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4. Provozni procesy BRES

*  Pfijem a skladovani zbozi ': IFS
e Plan kontrol prichozich materialt se specifikacemi, zaznam kontrol Fastoret Standards
* (Oznaceni zbozi, odpovidajici podminky skladovani a jejich monitoring
. Sta?oveni a rizeni podminek skladovani — kontrolovana atmosféra,
teplota

e Zarizeni pro zaznam teploty s alarmem nebo manualni zaznam
teploty typicky po 4 hodinach (BRCGS)

* Minimum venkovniho skladovani

* Externi poskytovatel — certifikace GFSI nebo pozadavky ve smlouvé
* Doprava

* Kontrola stavu vozidla pred nakladkou (Cistota, pachy, teplota)

* Postupy branéni kontaminaci béhem nakladky/vykladky a prepravy
(pozor na hadice a dalsi pomucky)

* Kontrola teplotnich podminek béhem prepravy i nakladky/vykladky,
zaznam teploty

e Misto pro vykladku/nakladku cisté, pokud mozno kryté
* Externi poskytovatel — certifikace GFSI nebo pozadavky ve smlouvé
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4. Provozni procesy BRECS

« Udrzba a opravy 'g IES
e Systém udrzby (externiiinterni), vedeni zaznamu inrntiono
* Ochrana vyrobku pred kontaminaci béhem udrzby
* Materialy vhodné pro dany zpusob pouziti
e Docasné opravy — nesmi ohrozit produkt

Featured Standards

 BRCGS:
e Po udrzbé — dokumentovana kontrola hygienickych
podminek
e Znamy statut alergent u prostredkt udrzby
e Zarizeni

* Vhodna konstrukce a umisténi umoznujici Cisténi
e Pred spusténim ovéreni splnéni pozadavku na vyrobek

» Dukazy, Ze zarizeni a pomucky jsou vhodné pro dany ucel
(technické specifikace, prohlaseni o shodé)
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4. Provozni procesy BR.CGE?FS

SIEdovateanSt International

Featured Standards

Zavedeny systém sledovatelnosti — identifikace Sarzi vyrobk( a vztahu k
surovinam i primarnim oballim
Zaznamy o prijmu, zpracovani, distribuci, v¢, pouziti prepracovaného vyrobku

Testovani systému min. jednou rocné a pri zménach, v obou smérech. Novée
casovy limit pro sledovatelnost hotového vyrobku 4 hodiny (i IFS)

Zmirneéni rizika spojeného s alergeny

Vyskyt alergend deklarovan v rdmci specifikaci materialQ

Postupy minimalizace kfizové kontaminace od prijmu materiald, pres vyrobu
po expedici vyrobkd, v¢. prepracovani (pomucky, zarizeni, prostredi)
Ovérovani ucinnosti jednotlivych opatreni (stéry, spady, analyzy vyrobku)

Nutna deklarace nahodné nebo provozné nevyhnutelné kontaminace
(stopy), vychazi z analyzy rizik, v souladu s legislativou

Postupy pro potraviny prindasené personalem

Tvrzeni o vhodnosti pro alergiky /osoby precitlivélé na obalech musi byt
pravidelné oveérovana
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4. Provozni procesy BREGS

e Potravinové podvody .g IFS

* Posouzeni zranitelnosti a zavedeni planu na zmirnéni nterationat
potravinovych podvodu

* Pro vSechny suroviny, prisady, obalové materialy a externé
zajisStované procesy

e Stanoveni miry rizika pro produkt z hlediska nahrazky,
nespravné oznaceni, falsSovani nebo padélani

e Stanoveni planu zmirnéni podvodu (monitorovani vc.
testovani)

* Prezkoumani min. 1x roché

 BRCGS: deklarace konkrétniho druhu nebo puvodu vyrobku
(basmati ryze, Aberdeen angus hovézi maso), ochranné
znamky nebo kontrolovaného stavu (GlobalGAP, MSC, ASC) —
uchovavat dukazy, plus jednou za 6m test hmotnostni bilance
suroviny
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5. Méreni, analyzy, zlepsovani BRECS

* Interni audit ®
e Stanoveny program auditl na zakladé posouzeni rizik z IFS
* Kompetentni a nezavisly auditor pro posouzeni systému Featred Sandars
 Komunikace vysledkd auditu vrcholovému vedeni
e Zavedeni napravnych opatreni
* BRCGS — alespon 4 terminy béhem celého roku
* Inspekce provozu
* Frekvence zalozena na analyze rizik
 BRCGS — prostory s otevienym produktem min. 1x mésicné
» Validace a Frizeni procesu a pracovniho prostredi
* Zajisténi monitorovani procesu dulezitych pro bezpeénost potravin
» Kalibrace, serizovani a kontrola méricich a monitorovacich zarizeni
e Seznam méridel, umisténi, frekvence a zpusob kalibrace/ovéreni funkénosti
* Prevence proti neopravnénému nastaveni, pouziti
* Monitorovani fizeni mnozstvi

e Postupy pro kontrolu mnozstvi v ramci Sarze
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5. Méreni, analyzy, zlepsovani BRES

* Analyzy vyrobki a procest .: IFS
* Plan internich a externich analyz Festured Standrds
e Posouzeni bezpecnosti, trvanlivosti vyrobku, organoleptické testy
* Vyhodnoceni vysledkl analyz a prijimani napravnych opatreni
e |SO /EIC 17025 akreditace laboratofi pro analyzy dalezité pro
bezpecnost potravin

* Interni laboratore — kruhové nebo jiné testy, skoleny personal,
standardni postupy

e Uvolnovani vyrobk
* Postupy pro blokaci a uvolnéni produktt

* Vyrizovani reklamaci dozorovych organu a zakaznika
* Systém rizeni reklamaci, kompetentni pracovnici
* Analyza reklamaci a prijimani NO a PO
* Vysledky analyzy reklamaci pro vrcholové vedeni
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5. Méreni, analyzy, zlepsovani BRES
*:IFS

International
Featured Standards

 Rizeni incidentd, zadrZeni a stahovani vyrobk{ z trhu
* (BRCGS: fizeni nehod, stahovani a stornovani)

* Plan reseni incident(/ nehod / krizi, v€. postupu rozhodovani, odpovédnosti, kontaktU
a komunikacniho planu

e Zavedeny ucinny systém zadrZeni a stahovani vyrobkd
» Testovani planu feseniincidentl i systému zadrZzeni a stahovani z trhu min. 1x ro¢né

* Vyznamné neshody tykajici se bezpecnosti potravin hlasit certifikacni spolecnosti do 3
dnd

 Rizeni neshod a neshodnych vyrobkii

* Postupy pro fizeni neshodnych surovin, polotovar(, hotovych vyrobkU, obalovych
materidl( a vyrobnich zafizeni

* Odpovédnost, postup oznaceni, izolace, posouzeni rizik, rozhodnuti o dalSim postupu
* Napravna opatreni
* Analyza pricin neshod a zavadéni napravnych a preventivnich opatreni pro zabranéni
opétovnému vyskytu
e Definovani odpovédnosti, terminu
* Posouzeni ucinnosti napravnych opatreni
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6. Plan obrany potravin BRES
"2IFS

Stanoveni planu obrany potravin

* Na zakladé pravdépodobnosti a posouzeni rizik

* Prezkoumani a aktualizace 1x ro¢né
Odpovédnosti, znalosti, Skoleni odpovédnych pracovniku
Podpora vedeni

Test uc€innosti planu obrany potravin 1x rocné
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Dékuji za pozornost.

Dotazy?

nadezda.cahlikova@vscht.cz
Mobil: 603 256 649



mailto:nadezda.cahlikova@vscht.cz

