Inovace v masném prumyslu
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4 zakladni oblasti oboru zpracovani masa/
masného primyslu

e produkce jatecnych zvirat

* jateCnictvi

e vlastni zpracovani masa (bourani masa & masna
vyroba)

* prodej masa a masnych vyrobku (malo-/velkoobchod)



Poslani oblasti oboru zpracovani masa

e Zajisteni hlavni suroviny (produkce jatecnych zvirat &

jatecnictvi)
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e Zpracovani suroviny na:

* vysekové maso
* masneé vyrobky a masné polotovary

* Distribuce ke konecnému spotrebiteli



Cile inovaci v jednotlivych oblastech oboru

* Produkce jatecnych zvirat:

= zajisténi pozadovaného mnozstvi
o domaci trh
o export (Brazilie, Dansko.....)

= ochrana zvirat & welfare
= udrzitelny vyvoj

e Jatecnictvi

e Zpracovani masa (vysekové maso & masné vyrobky/masné
polotovary)

* Prodej masa a masnych vyrobku



Cile inovaci v jednotlivych oblastech oboru

* Produkce jatecnych zvirat

e Jatecnictvi:
= ochrana zvirat
o technologie omracovani

= usnadnéni manudlni prace/nahrada manudlni prace
o roboticka zafizeni

= bezpecCnost potravin

e Zpracovani masa (vysekové maso & masné vyrobky/masné
polotovary)

* Prodej masa a masnych vyrobku



Cile inovaci v jednotlivych oblastech oboru

* Produkce jatecnych zvirat
* Jatecnictvi

» Zpracovani masa (vysekové maso & masné vyrobky/masné
polotovary):
= gutomatizace: vykon a nahrada manualni prace
= snadné ovladani stroju
= bezpecCnost potravin
o hygienicky design
o volba pridatnych latek

* Prodej masa a masnych vyrobku



Cile inovaci v jednotlivych oblastech oboru

* Produkce jatecnych zvirat
* Jatecnictvi

» Zpracovani masa (vysekové maso & masné vyrobky/masné
polotovary)

* Prodej masa a masnych vyrobku:

= baleni/oznacovani
o udrzitelny vyvoj
o kvalita

= bezpecnost potravin
o aktivni baleni




Inovace k zajisténi surovin pro masny
prumysil




Jak zajistit maso pro potreby lidstva?
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Jak zajistit maso pro potreby lidstva?

Tab.: Vyvoj produkce masa v obdobi 1961-2019 (udaje v tisici t; Windhorst, 2021a)

prirastek
) podil (%) na svétovém
Kontinent 1961 2019 ' relativni nardstu
absolutni
(%)
Afrika 3907,7 20 713,8 16 804,1 429,8 6,3
Asie 9 046,0 135 538,0 126 492,0 1 398,3 39,3
Evropa 30 004,1 64 292,3 34 228,2 114.3 15,6
Severni Amerika 17 991,8 53222.,8 35231,0 195,8 17,0
Latinska Amerika 8 109,6 56 017,2 47 907,6 591,2 21,8
Oceanie 2 396,9 6 855,3 45854 198.,5 1,2
svét 71 357,1 336 639,4 265 308,3 371,8 100,0




Jak zajistit maso pro potreby lidstva?
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Obr. 1: Vyvoj svétové populace podle kontinentd mezi lety 1960 a 2050




Jak zajistit maso pro potreby lidstva?

* Produkce tfi nejdulezitéjsich druht masa se podle progndzy USDA
zvysi do r. 2030 celkem o zhruba 63 milionu t (+ 20,5 %)

* Drubez a veprové maso z toho bude predstavovat vice nez 53 mil. t.

* Je evidentni, ze mnozstvi psenice, kukurice a je€mene potrebna pro
produkci krmiva poroste rychleji nez sklizena mnozstvi.

e Za predpokladu, ze se svétova populace v letech 2030 az 2050 zvysi o
dalSich 1,2 miliardy lidi (+14 %), poptavka po mase pravdépodobné
vzroste na 440 az 470 milionu tun.



Jak zajistit maso pro potreby lidstva?

Tab.: Predpokladany vyvoj svétoveé populace a poptavka po mase mezi
lety 2020 a 2050 (pramen: Windhorst, 2021b)

mil. t
Rok obyvatelstvo
v milionech hovézi maso veprove drubezi
maso maso
2020 7795 64 100 82
2050 9735 106 143 181
narust vV % 24,9 65,6 43,0 120,7




Alternativy?

Live life on the veg




Alternativy masa na bazi rostlinnych proteinu

2035

3,1% _ produkty 3,1%

= hovézi maso

s . Regiony
16,1% ® vepioveé maso
= Asie a Tichomofi
= kufeci maso « Evropa
= ryby a mofské plody = Severni Amerika
" vejce » Latinskda Amerika
= mléko
« Cerstvé mlécné vyr.

zbytek svéta
8,2% .
Syry

celkem: 97 mil. t

celkem: 97 mil. t



Alternativy masa

* VVyrobni strategie, jak napodobit texturu masa:

= LiSi se zpusoby jak vytvorit vldknité struktury, které by mély pfipominat usporadani
svalovych vlaken v mase.

* techniky , bottom-up“

* pripravuji se anizotropni strukturalni elementy a nasledné jsou shlukovany do vétsich
celkd

 strukturalni elementy mohou byt vypéstovany prostfednictvim rastu a mnozeni
urcitych kmenovych bunék nebo biomasy vlaknitych hub, nebo vytvorenim
bilkovinnych vlaken, podobnych svou velikosti myofibrilam.

* Vlakna mohou byt nasledné usporadana pomoci pricnych vazeb pusobenim enzymd,
nebo smichanim s vazebnymi substancemi, jako jsou vajecné bilkoviny a gluten.



»,Maso” pripravené n\sﬁ o
z tkanovych kultur '

(Choi et al., 2020)
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Alternativy masa

* techniky , bottom-up”

» vlaknita houba Fusarium venenatum se pouziva od poloviny 80. let jako zaklad
pro nahrazku masa

" houba se péstuje v bioreaktorech pri kontinualni fermentaci

" biomasa je zahrata a odstredena k ziskani pastovité hmoty s dvacetiprocentni
susinou

* nasleduje formovani, osetreni parou, chlazeni a vytvoreni vlaknité textury

" jako pojidlo se pouziva vajecny bilek, pro veganskou alternativu potom
bramborovy protein

" v roce 1985 bylo ziskano povoleni prodavat mykoprotein, pripraveny
fermentaci F. venenatum, k lidské vyziveée



Alternativy masa

e techniky ,top-down“
= produkty imituji strukturu masa pouze na urovni vétsiho meritka

» = nenapodobuiji strukturu masa v jeji hierarchické podobé (tzn. svalové
vldkno, svalovy snopec, sval)

= extruze: nejcastéjsi komercni technika premény rostlinnych materiald na
vlaknité produkty




Ochrana zvirat a welfare



Ochrana zvirat a welfare

e chov jatecnych zvirat

= |egislativni pravidla (napf. Smérnice Rady 2008/120/ES, kterou se
stanovi minimalni pozadavky pro ochranu prasat)

= kastrace kanecku? ww—




Ochrana zvirat a welfare

 Kastrace kanecku?
» Spanélsko: bez kastrace => porazky kaneck

= Némecko: zakaz kastrace kaneckl bez znecitlivéeni od 1. ledna 2021
(pUvodné ale k 1. 1. 2017).

= ve hre” 4 alternativy:
o vykrm kaneck
o imunokastrace
o chirurgicka kastrace s celkovou narkézou
o chirurgicka kastrace s lokalnim znecitlivénim.




Ochrana zvirat a welfare
. .

Imunokastrace — seconp posE

From B weeks of age | Al least 4 woeks I 4 to 6 weeks |
(when convenient, typically between 15t prior to slaughter
when pigs are moved) and 2nd dose
" (prasata) | ! !
I I

= (skot, ovce)

]

FIRST DOSE SECOND DOSE SLAUGHTER*




Ochrana zvirat a welfare

e chov jatecnych zvirat

= |egislativni pravidla (napf. Smérnice Rady 2008/120/ES, kterou se
stanovi minimalni pozadavky pro ochranu prasat)

= kastrace kanecku?

* predporazkové osetreni
" transport na jatky S - ”
= manipulace na jatkach q N
| R
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P 2 4



Predporazkové osetreni - prasata
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Ochrana zvirat a welfare

e chov jatecnych zvirat

= |egislativni pravidla (napf. Smérnice Rady 2008/120/ES, kterou se
stanovi minimalni pozadavky pro ochranu prasat)

= kastrace kanecku?

* predporazkové osetreni
* transport na jatky e u
" manipulace na jatkach q ;/ j:;_
B Rl
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Ochrana zvirat a welfare
e omraceni (Narizeni ES 1099/2009)

= Elektricka omracovaci zarizeni musi byt vybavena pristrojem,
ktery u kazdého omracovaného zvirete zobrazuje a zaznamenava
udaje o klicovych parametrech elektrického proudu.....






Omracovani plynem (CO,)

Service space

2446

+550




Ochrana zvirat a welfare

« omradeni (Natizeni ES 1099/2009)

= Pokud je u skotu pouzit pristroj s
pneumatickym upoutanym
projektilem, musi byt znehybnovaci
boxy opatreny zarizenim, které
omezi pohyb hlavy zvifete ze strany
na stranu a nahoru a dola.




Inovace pfri zpracovani suroviny: bourani masa
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Fat trimmings collected in batch bin




Increased “knife in meat”time S @



Shoulderblade Puller




Improved ergonomics







Inovace pfri zpracovani suroviny: porcovani




Inovace pfri zpracovani suroviny: porcovani

Infeed & high resolution scanning of pork loin




Inovace pfri zpracovani suroviny: porcovani

Cutting pork loin into fixed weight portions of 1509




Infeed & outfeed conveyor with adjustable speed



A Sl
New & powerful computer



New generation touchscreen & user-interface
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Smallest footprint on the market



Inovace pri zpracovani suroviny: pfiprava dila




Vyrobni linky: centralni oy
Fizeni —



Vyrobni linky: detekce nezadoucich slozek

METALLDETEKTOR



Vyrobni linky: kontrola slozeni suroviny




Inovace v oblasti plnéni dila do
technologickych obalu




Inovace v oblasti plnéni dila do
technologickych obalu

VF800




Inovace v oblasti plnéni dila do technologickych

obalu koextruznltechnologle
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Inovace v oblasti formovani dila

X

-? \ 'v. ‘1,
"’%} 7 A\\ SO A
;‘.” LN Y Y T L "

ey -




Inovace v oblasti formovani dila




Inovace pri manipulovani s vyrobky
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Inovace pri zpracovani masa: slozky/pfrisady

Slozeni: hamburger
100 % hovézi, sul, pepr

Slozeni: alternativni produkt B. B.

voda, izolat hrachovych bilkovin, lisovany
repkovy olej, rafinovany kokosovy olej,
ryzovy protein, prirodni ochucovadla,
kakaové maslo, bilkoviny fazoli mungo,
methylceluléza, bramborovy skrob,
slunecnicovy olej, jableény extrakt, sdl,
chlorid draselny, ocet, koncentrovana
citronova Stava, slunecnicovy lecitin, susené
granatové jablko, extrakt Cervené repy



Clean Label

 Jasné a zcela srozumitelné oznacCovani potravin pro spotrebitele.

 dalSi pozadavky:
o prirozené slozky potravin bez ,,umelych” pridatnych latek chemického
plUvodu,
o udrzitelnost produkce a zpracovani potravin,
o zcela transparentni sledovatelnost
o stoupajici podil biopotravin



Dusitan ano, nebo ne?

 skupina francouzskych zakonodarcu predstavila navrh zakona
regulujiciho pouziti dusitanu v masnych vyrobcich a zakaz jeho pouziti

od roku 2025 (kral, 2021)

* vyrobek nemusi byt ruzovy, nemusi mit udrznost takovou, na jakou
jsou spotrebitelé zvykli a nemusi chutnat tak, jak cekaji...”

2% 6% 6% 6%
g

2?10% Vegetables and fruit M Animal-based products

. '1- 1%

8%
°0%

L 1%

Other foods [ Beer BWater ' Conversion of nitrate

7.3 mg/person/day 11.3 mg/pérson/day

e) Total nitrite exposure(including endogenous f) Total nitrite exposure (including endogenous The EFSA Journal (2008) 689, 1-79

conversion from nitrate) in the UK conversion from nitrate) in France




Inovace v baleni masa a masnych vyrobku




Inovace v baleni masa a masnych vyrobku

* inovace v oblasti stroju a zarizeni
= vykon a kvalita baleni (bezpecCnost potravin)
= spotreba balicich materialu
* technologie baleni (skinové baleni)

INNOVATION"™

90% PAPER CONTENT
° ° ° ’ e 730 75% LESS PLASTIC
* inovace v oblasti balicich materialu Ll 88
= udrzitelnost — omezeni spotreby plastu DAL e TR

= atraktivnost baleni




Zajisteni kvality baleni
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Detekce chybéjiciho produktu v obsahu soué¢asné s kontrolou kontaminace.

Detekce na zakladé ur€eneé oblasti Detekce zalozena na poétu pixeld
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Kontrola prekro€eni a nedosteéného poméru specifikovaného obsahu produktu:

Bento box PRODUKT 2
Celkova hmotnost je stejna jako u boxu 1
Ale hmotnost produktl A, C, je vy3si a hmotnost D nizSi nezli u boxu 1

Bentobox - PRODUKT 1

Referenc¢ni vzorek skladby 4 produktl
A B C D

» rabey b brie ki lilﬁl'.“
t

Celkova hmotnost Celkova hmotnost

T B0 (N @) AN N -4

. ol a] -] e AR ) PP

V oblasti A, C
jsou nadmérna mnozstvi

V oblast D je mnozstvi nedostatec¢na
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Chipped biscuit Cut sausage
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Kvalita & udrzitelnost




Ruzné formaty a technologie baleni

MODIFAED ATMOSPHERE PACKAGING -
CRYOVAC MIRABELLA® »

PROTRUSION MAP &

PROTRUDING VACUUM SKIN -
SUPER PROTRUDING VACUUM SKIN -

» DARFRESH® ON TRAY PROTRUDING
* DARFRESH® ON TRAY SUPER PROTRUSION

+VACUUM SKIN DD
+ PLATFORMER® SKIN

* SUCEFRESH®
 PAPERSEAL®




s
PAPERSEAL)
THE GREEN SMART GENERATION ‘h, ’

SAFETY

» Unique process lo generate
perfect sealing surface.

» Guarantead state of the art

saal integrity aqual = TS s
o tradifional )

plastic packaging.

FLEXIBILITY

o Awailabilky of dilferant Liner forming

liners and paperboards hd:nl : z
clfers technicel solutions Iini.::h; all

. L]
to suit any m process wasta.

+ Presented for Top Seal,
Meadified Atmosphere
and Yacuum Skin

for simple and
efficiant racycling
at end of life.

lIﬂdrl'IIldl products,
frozen foods, snacks,
salad and Fruit.

FULL
BRANDING

» 340 Communication on all MINIMUM SIZE

rrfaces ofthe package. MAXIMUM SKILLS
» High quality graphics for premium -
) © Trays delivered as flat hﬂ*ﬂ,‘“""r
Franding design reduce distribution storage costs
# Flexibility an communication farmats compared to premade frays.

with prinfing and/or laballing. - Linark with Zoro rechuology

raduces cost of final package.

© Reduced inventory with availability of
smallar purchase quantities.

u.s,
PEMDING

www.gmondini.com



Etikety bez podkladového papiru (LinelLess)




Zaver?

* vyvoj probiha neustale ve vSech 4 segmentech oboru
Zpracovani masa:
= produkce jatecnych zvirat

o rozmach (Jizni Amerika, Asie, Afrika)

o postupny Utlum na Uroven sobéstacnosti (EU)
** ochrana Zivotniho prostredi
¢ ochrana a pohoda (welfare) zvirat

* produkce alternativnich proteinu jako (¢aste¢na) nahrada masa



Zaver?

* vyvoj probiha neustale ve vSech 4 segmentech oboru
Zpracovani masa:
= jatecnictvi:
o ochrana zvirat: Setrné omracovani
o bezpecCnost masa: prevence krizové kontaminace
o nahrada lidské prace: zavedeni robotU
o zvysSeni kvality (hovéziho) masa: zrani/fyzikalni vlivy
o zrychleni obratky zasob (chlazeni JUT = transport)



Zaver?

* vyvoj probiha neustale ve vSech 4 segmentech oboru
Zpracovani masa:

" bourani masa:
o ulehceni prace (pasové dopravniky, ostfice nozu, vyvoj novych linek)
o zvyseni standardu: sledovani findlnich produktd na jednotlivce
o zvyseni kvality masa: nizsi bakterialni kontaminace
o zvyseni bezpecnosti masa
o delsi udrznost (baleni masa)



Zaver?

* vyvoj probiha neustale ve vSech 4 segmentech oboru
Zpracovani masa:

= zpracovani masa na masné vyrobky/masné polotovary:
o vyssi nabidka masnych polotovaru (convenience)
** automatizace vyroby (vyvoj strojl a zarizeni)
** nové formy baleni
o omezeni pridavku pridatnych latek chemického ptvodu/clean label
o ale: pozadavky na vyssi udrznost
** nové formy osetreni: HPP (vysokotlakd pasterace)
o vyrobni linky, snadna ovladatelnost stroju, hygienicky design



Zaver?

* vyvoj probiha neustale ve vSech 4 segmentech oboru
Zpracovani masa:

= baleni masa a masnych vyrobkt/distribuce:
materialy Setrné k Zivotnimu prostredi (méné plastu)

O

uspora balicich materidlt véetné etiket
kontrola kvality: jesté pred zabalenim
moznosti prodlouzeni udrznosti
informace pro spotrebitele (NutriScore?)

NUTRI-SCORE
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