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Narodni kolo soutéze
»Studenti pro kvalitu potravin®

2025

Zapis z jednani hodnotici komise konané dne 26. ¢ervna 2025 v 10,00 hod.

v prostorach PK CR

Komise:

Ing. Jan Pivorika, Ph.D. (PK CR) — pfedseda hodnotici komise
e Ing. Elidka Fortova (PK CR)

e Prof. Ing. Lenka Koufimska, Ph.D. (CZU)

e Mgr. Barbora Havelkova, Ph.D. (VETUNI)

e Ing. Klara Bartakova, Ph.D. (VETUNI)

e Prof. Ing. Vladimir Kocourek, CSc. (VSCHT)

e Ing.Jana Zemanova, Ph.D. (MENDELU)

e RNDr. Jana Ol3ovska, Ph.D. (VUPS)

e doc. Ing. Pavel Smetana, Ph.D. (JCU)

Ucastnici soutéze:

e Ing. Barbora Fiedorova (MENDELU) - Porovnani proteinovych doplriku stravy na bazi
proteinl z rostlinnych zdroji s mléénymi proteiny z hlediska sportovni vyZivy

e Ing. Natalie Kaserova (MENDELU) - Antioxidacni vlastnosti bilkovin

e Ing. Radek Valach (MENDELU) - Mikrobiologické aspekty vyroby Cerstvych syri

e Ing. Radka Klekarova (MENDELU) - Mikrobiologické aspekty vyroby tvaroh(

e Ing. Zaneta Suchankovd (MENDELU) - Vliv procesu zmrazovani a rozmrazovani na

udrznost masa
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Mgr. Sdra Pokornd (VETUNI) - Stanoveni mastnych kyselin v rostlinnych alternativach
syrQ

Ing. Gabriela Timova (VSCHT) - Proteomicka identifikace hmyzu v potravinach
pomoci LC-timsTOF

Ing. Ji¥i Hadek (VSCHT) - Mykotoxiny "maskovené" vazbami na polysacharidy cerealii -
analyza, kvantifikace, charakteristika rizika

Ing. Jifi Candra (CZU) - Studium zékladnich parametr( kvality plod@ sloupcovych
odrid a novoslechténi jabloni

Ing. Lucie KolaFikova (CZU) - Analyza bakterii rodu Clostridium v jedlém hmyzu

Bc. Antonin Repa (JCU) - Hodnoceni vybranych kvalitativnich parametrd kavovych zrn
a pfipraveného kdvového napoje v zavislosti na zplsobu prazeni

Ing. Denisa Dohnalova (JCU) - Snack ty¢inky obohacené o semenné produkty z konopi
setého

Ing. Tomas Blazek (VUPS / CZU) - Senzoricka interakce aminokyselin v modelovych
roztocich piv

Ing. Aneta Hajznerova (VSCHT) - VyuZiti potencidlu vakuového smazeni pro pfipravu
bezpecnych a chutnych jable¢nych lupinkt

Ing. Anna Zelenkova (VSCHT) - Hodnoceni kvality a stability strojné oddéleného
rybiho masa

Bc. Marek Sogel (VSCHT) - Strukturni analyza polysacharidtl pivovarského mlata s

potencialnim vyuzitim pro pekarenské ucely

Narodni kolo probihalo v navaznosti na skolni kola, ktera probihala béhem celého
akademického roku 2024/2025. Narodniho kola se ztc¢astnilo 16 student( a studentek,
ktefi byli nominovani z jednotlivych 3kolnich soutéii. Ucastnici méli mozZnost
prezentovat béhem 5-10 minut svou praci. Na jednotlivé prezentace navazovala kratka
diskuse, pri které soutézici odpovidali na dotazy ¢lend komise. VSichni Gcastnici méli
moznost sledovat prezentace ostatnich soutézicich. Po ukonceni prezentaci nasledovala
kratka porada clenli komise a bodové ohodnoceni vykon( jednotlivymi ¢leny komise.

Hodnotici se zaméfili na kvalitu prezentaci a diskusi, ale rovnéz na uplatnitelnost
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vysledkl v praxi. V diskusi se komise se shodla, Ze prezentované préace viech soutézicich

mély velmi vysokou Uroven.

Vysledky narodniho kola:

1) Excelentni bakalafska prace

— Bc. Marek Sogel (VSCHT): Strukturni analyza polysacharid(i pivovarského mlata s
potenciadlnim vyuZzitim pro pekarenské vyrobky

— Bc. Antonin Repa (JCU): Hodnoceni vybranych kvalitativnich parametr(i kdvovych zrn
a pripraveného kdvového napoje v zavislosti na zplsobu prazeni

2) Excelentni prace v oblasti analyzy potravin

— Ing. Gabriela TGmova (VSCHT): Proteomickd identifikace hmyzu v potravinach
pomoci LC-timsTOF

3) Excelentni prace v oblasti analyzy rizika

— Ing. Jiti Hadek (VSCHT): Mykotoxiny "maskované" vazbami na polysacharidy
cerealii — analyza, kvantifikace, charakterizace rizika

4) Excelentni prace v oblasti potravinarské technologie

—Ing. Anna Zelenkova (VSCHT): Hodnoceni kvality a stability strojné oddéleného rybiho
masa
— Ing. Lucie KolaFikova (CZU): Analyza bakterii rodu Clostridium v jedlém hmyzu

Celkovy vitéz roc¢niku:

5) Prace vyznamna pro rozvoj oboru:

- Ing. Tomas Blazek (VUPS / CZU): Senzoricka interakce aminokyselin v modelovych

roztocich piv

Vsichni soutézici obdrzi osvédceni o ucasti v narodnim skolnim kole soutéze ,Studenti pro
kvalitu potravin®. Autofi ocenénych praci obdrZi osvédéeni o umisténi. VSichni Ucastnici

obdrzeli drobné pozornosti od Potravinarské komory CR.

Podékovani za spolupraci patfi vSem univerzitam, které aktivné soutéz podporily, ¢lenlim
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komise, ale predevsim studentim, ktefi ukazali, Ze jako Cerstvi absolventi mohou nabidnout
budoucim zaméstnavatelim tvofivy, a pfitom vécny pfistup k feSeni novych vyzev, které

potravindarsky pramysl jisté c¢ekaji.

V Praze 1.7.2025
Zapis vyhotovila Ing. Eliska Fortova (PK CR).
Kontrolu proved| Ing. Jan Pivorika, Ph.D. (Pfedseda hodnotici komise, PK CR).
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