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Narodni kolo soutéze
»Studenti pro kvalitu potravin®

2026

Zapis z jednani hodnotici komise konané dne 25. ¢ervna 2026 v 10:00 hod.

v prostorach PK CR

Komise:

Ing. Jan Pivorika, Ph.D. (PK CR) — pfedseda hodnotici komise
e Ing. Elidka Fortova (PK CR)

e Prof. Ing. Lenka Koufimska, Ph.D. (CZU)

e Mgr. Barbora Havelkova, Ph.D. (VETUNI)

e Prof. Ing. Vladimir Kocourek, CSc. (VSCHT)

e Ing.Jana Zemanova, Ph.D. (MENDELU)

e doc. Ing. Pavel Smetana, Ph.D. (JCU)

e Ing. Anita Rejdlova (UTB)

Uéastnici soutéze:

e Bc. Marika Tkac¢ova, MBA (MENDELU) - Moznosti zapojeni lokdlnich farmara do
Skolniho stravovani v Jihomoravském kraji

e Ing. Kristyna Salkova (VUPS / VSCHT) - Vliv rostlinnych extrakt( na fytopatogenni
mikromycetu Alternaria alternata a Botrytis cinerea

e Ing. Petra Libertovd (CZU) - Comprehensive use of apricot kernels: the effect of
processing methods on the nutritional quality of apricot kernel oil and flour

e Bc. Jachym Silha (VSCHT) - Vliv ¢innosti mikroorganisma na kvalitu cukernych §tav

e Ing. Agata Vokata (CZU) - Vyvoj inovativniho typu syra s pfidavkem mrkvovych vyliskG

e Bc. Tadeas Koci (UTB) - Vyvoj a vlastnosti fermentovaného ndpoje na bazi ovsa
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Bc. Eliska Raputova (UTB) - Vyvoj a vlastnosti fermentovaného ndpoje na bazi ovsa
Bc. Lucie Smejkalova (UTB) - Vyvoj a vlastnosti fermentovaného napoje na bazi ovsa
Bc. Barbora Barochovid (CZU) - Fermentace jedlého hmyzu

Mgr. Barbora Drabova (VETUNI) - U&innost ochrannych kultur v mletém mase

Bc. Andrea Geratova (MENDELU) - Studium vlivu preanalytické faze a chemické
konzervace na rutinni laboratorni analyzy mléka

Bc. Sabina Hohberg (VSCHT) - Zmény opiovych alkaloidG v disledku tepelné zatéze
Bc. Veronika Kadec¢kovd (VSCHT) - Analyza produkt z jahod z hlediska rezidui
polarnich pesticida

Bc. Lucie Simakova (VSCHT) - Ovesné napoje: hodnoceni rizika kontaminace
mykotoxiny

Bc. Karolina Taborova (VSCHT) - Multiplexni qPCR detekce Locusta migratoria a
Schistocerca gregaria

Bc. Pavlina Wasserbauerova (VUPS / MENDELU) - Stanoveni obsahu mykotoxinG a
jejich producentll z rodu Fusarium ve sladovnickém je€meni s vyuzitim metod

hmotnostni detekce a PCR

Narodni kolo probihalo v ndvaznosti na skolni kola, kterd probihala béhem celého
akademického roku 2025/2026. Narodniho kola se ztucastnilo 16 studentd a studentek,
ktefi byli nominovani z jednotlivych 3kolnich souté%i. Ucastnici méli moZnost
prezentovat béhem 5-10 minut svou praci. Na jednotlivé prezentace navazovala kratka
diskuse, pri které soutézici odpovidali na dotazy ¢lend komise. VSichni Gcastnici méli
moznost sledovat prezentace ostatnich soutézicich. Po ukonceni prezentaci nasledovala
kratkd porada clen(i komise a bodové ohodnoceni vykon( jednotlivymi ¢leny komise.
Hodnotici se zaméfili na kvalitu prezentaci a diskusi, ale rovnéz na uplatnitelnost
vysledk( v praxi. V diskusi se komise se shodla, Ze prezentované prace vsech soutéZzicich

mély velmi vysokou Uroven.
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Vysledky narodniho kola:

1) Marketing a systémy fizeni pfi vyrobé potravin

— Bc. Marika Tkac¢ova, MBA (MENDELU) - MoZnosti zapojeni lokalnich farmar( do
Skolniho stravovani v Jihomoravském kraji

2) Udrzitelnost a enviromentalni aspekty vyroby potravin

— Ing. Petra Libertova (CZU) - Comprehensive use of apricot kernels: the effect of
processing methods on the nutritional quality of apricot kernel oil and flour

3) Kvalita a technologie vyroby

— Bc. Barbora Barochova (CZU) - Fermentace jedlého hmyzu
— Magr. Barbora Drabova (VETUNI) - Uginnost ochrannych kultur v mletém mase

4) Analyza potravin

— Bc. Lucie Simakova (VSCHT) - Ovesné ndapoje: hodnoceni rizika kontaminace
mykotoxiny

Celkovy vitéz roc¢niku:

— Bc. Karolina Tdborova (VSCHT) - Multiplexni qPCR detekce Locusta migratoria a

Schistocerca gregaria

Vsichni soutézici obdrzi osvédceni o Ucasti v narodnim skolnim kole soutéze ,Studenti pro
kvalitu potravin®. Autofi ocenénych praci obdrzi osvédceni o umisténi. VSichni ucastnici

obdrzeli drobné pozornosti od Potravinarské komory CR.

Podékovani za spolupraci patfi vSem univerzitam, které aktivné soutéz podpotily, ¢lenlim
komise, ale predevsim studentim, ktefi ukazali, Ze jako Cerstvi absolventi mohou nabidnout
budoucim zaméstnavatelim tvofivy, a pritom vécny pfristup k feseni novych vyzev, které

potravinarsky primysl jisté cekaiji.

V Praze 26.6.2026
Zapis vyhotovila Ing. Eliska Fortova (PK CR).

Kontrolu provedl Ing. Jan Pivorika, Ph.D. (Pfedseda hodnotici komise, PK CR).
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