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HISTORIE — FUNKCNI POTRAVINY, INOVACE

 Poroce 1980, zejména v 90. letech 20.stoleti se objevily pojmy biopotraviny, geneticky
modifikované potraviny, nutraceutika, funkéni potravina a dalsi;

*  Prvni koncepce tzv. funkcnich potravin a nutraceutik se zrodila v Japonsku, a to diky tomu, zZe
se japonska populace zacala dozivat vyssiho véku a odbornici prisli s myslenkou (urcité ne
novou), ze je lépe nemocem predchazet, nez je |éCit, a tak se vlastné zrodil princip funkénich
potravin;

* Legislativné tato skupina nebyla nikdy presné definovdna, vznikaly riizné definice od rdznych
odbornik(i nebo skupin odbornikd. Stejna situace byla i v CR a v EU, neexistoval zadny
oficidlni dokument, ktery by funkéni potravinu definoval a uvadél pravidla a podminky pro
vyrobu funk¢ni potraviny;

« Existovala vSak rada predpis(, které s potravinami tohoto druhu Uzce souvisela Jednalo se
zejména o predpisy tykajici se oznacovani potravin, nebot kazda funkcni potravina mohla
obsahovat nebo obsahovala na obalu jedno nebo vice zdravotnich tvrzeni, které informovala
spotrebitele o priznivych ucincich potraviny nebo jeji slozky na lidsky organismus.
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HISTORIE — FUNKCNI POTRAVINY, INOVACE

V roce 1999 doslo pod vedenim ILSI (International Life Science Institute) k
uskutecnéni diskuze prednich evropskych expertl ve vyzivé k funkénim
potravinam. Vysledkem této diskuze bylo pfijeti pracovni definice pro funkcni
potraviny.

Hlavni body této definice byly:

a) funkEni potravina je svym charakterem béznou potravinou, neni to
tableta, kapsle ani jina forma doplnku stravy;

b) prukaz priznivych ucinkl na lidské zdravi musi byt zaloZzen na
veédeckém zakladé;
C) funkcni potravina kromé své vyzivové hodnoty ma pfiznivé ucinky na

lidské zdravi a/nebo snizuje riziko lidského onemocnéni
(kardiovaskularni choroby, choroby zazivaciho traktu);
d) funkéni potraviny se konzumuji jako soucast bézné stravy.
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HISTORIE — FUNKCNI POTRAVINY, INOVACE

Nejcastejsi druhy funkcnich potravin byly:

a) potraviny, kde jsou pridany slozky, které maji pfiznivy vliv na lidské
zdravi; prikladem jsou probiotika a prebiotika v mlécnych zakysanych
vyrobcich;

b) potraviny, kde jsou odstranény slozky, které mohou mit nepfriznivy

vliv na lidské zdravi; prikladem jsou transmastné kyseliny ve
ztuzenych tucich;

c) potraviny, ve kterych prirozené se vyskytujici slozky jsou chemicky
modifikovany; prikladem jsou hydrolyzaty bilkovin v kojenecké vyzive
ke snizeni mozné alergenicity;

d) potraviny, kde je biologicka dostupnost jedné nebo vice slozek
zlepSena/zvysena.
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HISTORIE — FUNKCNI POTRAVINY, INOVACE
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HISTORIE — FUNKCNI POTRAVINY, INOVACE

CHYTRA MARKETINGOVA POLITIKA VUCI SPOTREBITELUM
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narizeni EP a Rady ¢. 1924/2006 o vyZivovych a zdravotnich tvrzenich pfi
oznacovani potravin.
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HISTORIE — FUNKCNI POTRAVINY, INOVACE

Situace na trhu potravin a doplnku stravy se postupné stala diky chytrym
marketingovym tahlim neunosnad a vedla k vytvoreni legislativnich nastrojl na
omezeni mnohych az nesmyslnych tvrzeni tykajicich se zazracnych vlastnosti
téch Ci onéch potravin a doplnikl stravy. Evropska komise na konci roku 2006
vydala narizeni, které reguluje pouzivani zdravotnich tvrzeni na obalech
vyrobku. Jedna se o nafizeni EP a Rady ¢. 1924/2006 o vyZivovych a
zdravotnich tvrzenich pfi oznacovani potravin.
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INOVACE -DEFINICE

Inovace mlzeme rozdélit podle podstaty do tfi kategorii na:

a) vyrobkové,

b) procesni,

c) kombinované.

Vyrobkové inovace se zaméruji na vytvoreni zcela novych vyrobkd nebo
zlepSovani vlastnosti vyrobkl stavajicich a s tim souvisejici uspokojovani
novych potreb (sem bychom mohli zaradit funkcni potraviny).

Procesni inovace se oproti tomu obvykle zaméruji na snizeni materialové
spotreby, zlepseni pracovnich podminek, snizeni energetické potreby,
snizeni zmetkovosti Ci poklesu vyrobnich nakladl. Z ekonomického
pohledu lze cile procesnich inovaci definovat jako inovace, které snizuji
naklady nebo zvysuji pridanou hodnotu.

Kombinované inovace jsou pak velmi ¢astou kombinaci obou predeslych
variant, kdy za ucelem vyroby nového produktu je treba inovovat i
samotné vyrobni technologie.
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INOVACE -DEFINICE

Podle rozsahu inovace vyrobkl mUzeme rozdélit inovace také do tfi skupin:

a) na inovace, pri kterych vznika zcela nova vyrobkova kategorie;
b) inovace, pfi nichz vznika novy produkt;
C) inovace pri nichz se pouze modifikuje stavajici produkt.

Posouzeni, zda je deklarovana inovace ve prospéch spotrebitele, zavisi velmi
casto na zpusobu vnimani dané problematiky a uhlu pohledu:

SYROVE ANALOGY S PRIDAVKEM ROSTLINNEHO TUKU
COKOLADY S PRIDAVKEM ROSTLINNEHO TUKU
MASNE VYROBKY S VLAKNINOU
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INOVACE -DEFINICE

MARKETING

inovace je soucasti marketingu a bez marketingu se neobejde.

Nedilnou soucasti inovacniho procesu je tedy i uspesné uvedeni nového
produktu na trh a pfekonani jak legislativnich, tak trinich bariér. Rada inovaci
v oblasti potravinarského vyzkumu byva ostatnimi subjekty na trhu i
spotrebiteli posuzovana jako odklon od tradi¢nich hodnot. Nové produkty a
technologie jsou tak snadno napadnutelné laickou a nékdy i odbornou

verejnosti
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Soutéz ,Cena Potravindrské komory CR o nejlepsi
inovativni potravinarsky vyrobek”

« PKCR a CTPP vyhlasila v roce 2014 prvni roénik soutéze

 Cilem je:
— podpora kvalitnich ¢eskych potravin a jejich vyrobcl
— vyzvednuti ¢eskych inovativnich potravinarskych vyrobkd
— inspirace dalSich vyrobcu k inovativnimu pftistupu k praci

*  Podminky soutéze:
— soutdZe se muze zU&astnit kazdy subjekt se sidlem na uzemi Ceské republiky zabyvajici se
potravinarskou vyrobou

— do soutéze mohou byt prihlaseny nové nebo vyznamné zdokonalené vyrobky, které byly
uvedeny vyrobcem na trh v poslednich 3 letech

— radné vyplnéni prihlasky a jeji zaslani ve stanoveném terminu

POTRAVINARSKA %o}w\wmxl\m
KOMORA MO
CESKE REPUBLIKY @‘




1. roCnik
Soutéz ,,Cena Potravindrské komory CR o nejlepsi inovativni

potravinarsky vyrobek “
Uéast 17 spoleénosti s 37 vyrobky

« Cokolddovy dort bez lepku

* Bezlepkovy chléb

e Specialné upraveny kfen — konzervace

« Cokolddové bonbony s vyuZitim extraktu chmele

* Dlouhozrajici syry

* Biosyry pro déti

e Tekuta potravina pro zvlastni Iékarskeé ucely bez lepku
* Celozrnny zitny chléb

* Nova technologie baleni mléka
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Soutéz ,,Cena Potravindrské komory CR o nejlepsi inovativni

potravinarsky vyrobek “

e Masné vyrobky tepelné opracované — vylepsena receptura, baleni
* Bezlepkové jemné pecivo

* Majonéza — vylepsena receptura

* Vicezrnny chléb k dopeceni
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Soutéz ,,Cena Potravindrské komory CR o nejlepsi inovativni
potravinarsky vyrobek”

Slavnostni vyhladeni probéhlo na vystavé Zemé Zivitelka v Ceskych Budéjovicich, ktera
se konalo v terminu od 28. 8. 2014 do 2. 9. 2014.
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2. rocnik
Soutéz ,,Cena Potravindiské komory CR o nejlepsi inovativni

potravinarsky vyrobek “
Uéast 20 spoleénosti s 38 vyrobky

Vicezrnny chléb - pozitivni vliv na lidské zdravi — snizeny obsah sodiku, zdroj vlakniny; NaCl nahrazen
Castecné KCI - konecny vyrobek splniiuje kritéria Svétové zdravotnické organizace WHO, ktera pro pekarské
vyrobky doporucuje obsah soli do 1,2 g na 100g vyrobku;

*  Jogurty zrajici ve skle ochucené — vysoky obsah ovocné slozky; bezpecnostni uzavér twist/off; Siroké hrdlo
sklenky pro lepsi konzumaci;

. Horcice - inovativni baleni v plastu nebo sacku, bez barviv, poutziti celych zrn hor¢ice — inovace jak
receptury, tak baleni;

e SusSené rybi maso — tzv. Jerky, poprvé pouzité rybi maso pro tento druh potraviny;
. Stava — sirup s duZninou, nova technologie, bio kvalita, zastudena;

*  Vyuziti technologie vysokého tlaku coz je Setrny zpUsob, jak zachovat potraviny nutricné hodnotné po
dobu nékolika tydn.

*  Maslo roztiratelné ihned po vyndani z chladnicky;
*  Syrovatkové napoje se snizenym obsahem cukru — steviol-glykosidy; vyuZiti nanofiltrace

*  Masné vyrobky — jatrova pastika v novém tvaru, fermentovany salam v pepfi —inovovany tvar; vyuziti
koleganniho stfivka
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2. rocnik
Soutéz ,,Cena Potravindiské komory CR o nejlepsi inovativni
potravinarsky vyrobek “
U&ast 20 spole&nosti s 38 vyrobky

 Cerstvé syry v bio kvalit&, zrajici syry
* Bezlepkova kase pohankova; trizrnna kase — lupinky ryzoveé, jahlové a
pohankové - zdroj vlakniny, snadna priprava a clean label
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2. rocnik
Soutéz ,,Cena Potravindrské komory CR o nejlepsi inovativni
potravinarsky vyrobek”

Neocenéné vyrobky:

*  Prepusténé maslo;

* Krupicova kase na bazi koziho mléko;

* Trvanlivé pomazanky na bazi zeleniny;

* Hotova jidla vinovovaném baleni tzv. Easy cup;

* Koldce s ovocem — navrat ke klasickému zplsobu rucni vyroby za poutziti tradi¢nich surovin;
*  Rucné vyrdbény karamel s charakteristickou barvou, chuti a vini karamelu, v hustoté medu.
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2. rocnik
Soutez ,,Cena Potravinarskeé komory CR o nejlepsi inovativni
potravinarsky vyrobek

Slavnostni vyhlaseni probéhlo na vystavé Zemé Zivitelka v Ceskych Budé&jovicich, ktera se konalo v terminu od
27.8.2014 do 1.9.2015
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3. rocnik
Soutéz ,,Cena Potravindrské komory CR o nejlepsi inovativni

[ r v Y 4 Y 4 II
potravinarsky vyrobek
U&ast 20 spoleénosti s 37 vyrobky:

Kategorie: Mikropodniky 4 spolecnosti

*  Rybi lupinky
*  Pohankovy bezlepkovy bezmoucny chléb

* Bezlepkovy muffin s Cervenou repou
*  Pivnirohlik se zadparou bezlepkovy

Kategorie: Ostatni vyrobci - 9 spole¢nosti

*  Vanilkovy jogurt

* Smés na jec¢no-ovesny chléb a pecivo
*  Tradi¢ni pomazankové bez laktdzy

«  Zervé s kozim tvarohem

*  Kureci Cordon Bleu

«  Zitnop3eniény chléb

*  Fermentovana klobasa —regionalni dodavatelé masa
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3. rocnik
Soutéz ,,Cena Potravindrské komory CR o nejlepsi inovativni

[ r v Y 4 Y 4 ll
potravinarsky vyrobek
zitnopsSenicny chléb se zaparou

Znaceni chleba laserem,

omezeni falzifikace

vyrobku, vlastni pSenicny
-~ azitny kvas

Chléb je vyroben z vafené zapary, Zapara samotna je konzervovana
jen soli a kvasem-je tedy ,clean label“ a hotovy chléb je prosty
konzervacnich latek.

R0zné druhy steakil -Ceské hovézi
vyzralé maso
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2017 - 4. Rocnik
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Reformulace roku

i. Potraviny, u kterych byl snizen obsah cukru, tuku nebo soli

ii. Potraviny, u kterych byl snizen obsah celkové energie nebo obsah energie
na porci

iii. Potraviny, u kterych bylo vylepseno sloZzeni tukud, napf. snizeni nebo
odstranéni transmastnych kyselin, snizeni nasycenych mastnych kyselin, atd.

iv. Obohaceni portfolia o vyrobek s vylepsenym slozenim z hlediska obsahu
cukru, tukd, soli nebo z hlediska obsahu energie.
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2017 - 4. Rocnik

Kategorie Inovace:
 Chléb dvoukvaskovy — poutziti kvasu pseni¢ného a zitného, domaci dopeceni;

* Lnéné seminko mleté s kesSu orisky a dyni — omega — 3- mastné kyselin, vysoky obsah
vlakniny;

e LuSténinovy chléb -Jedna se o vicezrnny chléb obohaceny o lusténiny ve formé lusténinové
zapary. Tato lusténinova zapara obsahuje chutoveé atraktivni dvojici lusténin, které jsou
cenény pro vysoky obsah bilkovin - fazole mungo a ¢ocka. Zapara je pak prijemné dochucena
paprikou, mrkvi a ovesnym kvasem.
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2017 - 4. Rocnik

Kategorie Inovace v rdmci potravin pro zvlastni vyzivu:

Fermentovany napoj — nizky obsah laktdzy, vyssi obsahovoce, inovativni baleni

Bezlepkovy ovesny chléb - Bezlepkové ovesné vlocky, ryzova mouka, slunecnicova semena, Inéna semena,
suSeny kvas (mlynské vyrobky z ryZe, startovaci kultura), psyllium

Syr bez prichuti laktéza <0,01 %

Kategorie Reformulace roku:
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Vicezrnny chléb (sniZeni soli + inovace — baleni — k dopeceni doma)

Zvérinové Jerky

Cirokova bageta — poufiti ¢iroku - Cirokovd mouka md charakteristickou chut odlisnou od b&znych obilovin.
V kombinaci se suSenym pSenicnym kvasem, sladovou pseni¢nou moukou, kukuficnou moukou a
slune¢nicovymi semeny ma Cirokova bageta jemnou, avsak plnou chut a vini, prodlouzenou vlaénost a soft
charakter stridy

Tvarohovy dezert — snizeni obsahu cukr(

Ovesné lupinky s jablky a skofici — snizeni obsahu cukr(, zdroj vldkniny

NE




5. rocnik
Soutéz ,,Cena Potravindiské komory CR o nejlepsi inovativni potravindgisky vyrobek*
» ,,Mikropodnik“

Logo,, Reformulace roku”:

a) Kratia hovézi Jerky (snizen obsah soli - obsah soli 1,5 g/100g, zlepSena textura vyrobku)

b) Bezlepkovy chléb s proteiny a vldkninou (s vysokym obsahem vldkniny, s vysokym obsahem omega-3 mastnych

kyselin, zdroj bilkovin, s nizkym obsahem cukr(), bezlepkovy chléb kvaskovy (pouZiti kvasu ze 4 pfirozené

bezlepkovych mouk), krekry s chia seminky a brokolicovymi klicky a krekry s mdkem a fasou Nori ( pouziti

ovesnych vlocek bez lepku, s vysokym obsahem vlakniny, zdroj omega-3 mastnych kyselin, zdroj bilkovin)

POTRAVINARSKA
KOMORA
CESKE REPUBLIKY




5. rocnik
Soutéz ,Cena Potravindrské komory CR o nejlepsi inovativni

potravinarsky vyrobek “

Logo,, Reformulace roku”:

a) Kase seminka&ovoce — rizné druhy (vlaknina, omega-3MK, beta-glukany)

b) Dezert za studena vanilkovy (vysoky obsah vlakniny — psyllium, bez cukra)

c) Sunka omega-3 (obohaceni o omega-3 mastné kyseliny)

d) Instatni pokrm - kari ¢ocka (zdroj vlakniny, s vysokym obsahem bilkovin)

e) Zelatinové bonbony - 30 % méné cukru (vyznamné snizeni cukrd)

f)  Saldtové dresinky(vylepSené sloZeni z hlediska obsahu cukrd, tuku, soli a energie)

g) Chléb na vecer (vysoky obsah bilkovin a vlakniny)

h)  Smés na peceni dezertu - (snizeny obsah cukru, vysoky obsah vldkniny, splfiuje podminky pamliskové vyhlasky)

i)  Sladové chleby (pouziti smési péti sladud, chléb bez pridatnych latek s vyjimkou kyselina askorbové, zlepSeni
Cerstvosti vyrobku, stavnatosti stridky, vysoky obsah bilkovin, nizky obsah soli)
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5. rocnik
Soutéz ,,Cena Potravinarské komory CR o nejlepsi inovativni

V) potravinarsky vyrobek “
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Oblasti inovace 2019

Bezpecnost a kvalita potravin
1. Diky novému pfistupu k systému rizeni pfi vyrobé nebo distribuci je |épe zajisténa bezpecnost hotového
vyrobku

2. Pouziti aktivnich nebo inteligentnich obalovych prvk( (napfiklad antimikrobidlni obaly, obaly s informativni
funkci, baleni do ochranné atmosféry apod.).

3. Inovované procesy vyroby, které snizuji riziko vzniku procesnich kontaminantli nebo je pomdhaji odstranit k
béhem vyrobniho procesu (naptiklad snizeni obsahu procesnich kontaminantt).

4. Potraviny ojedinélé diky mistu provenience (je tfeba dolozit, Ze misto provenience nebo lokdlné pouzivany
zpUsob vyroby ma vliv na vlastnosti produktu).

5. Zplsob zpracovani potraviny s vysokou pridanou hodnotou (napf. dlouho zrajici syry, fermentované masné
vyrobky apod.).

6. Netradi¢ni receptura vyrobku (pouziti netradicni slozky vedouci ke zlepSeni uzitnych vlastnosti potraviny
(napriklad trvanlivost, senzorické vlastnosti, skladovatelnost za rdznych podminek apod.), zména poméru
slozek).

7. Neobvykly zplsob zpracovani vedouci ke zlepseni uzitnych vlastnosti potraviny.
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Reformulace roku

1. Potraviny, u kterych byl snizen obsah cukr(, tukd anebo soli.
2. Potraviny, u kterych byla snizena energeticka hodnota .

3. Potraviny, u kterych byla zménéna skladba mastnych kyselin, napr. snizeni nebo odstranéni transmastnych
kyselin, snizeni podilu nasycenych mastnych kyselin, atd.

4. Potraviny, u kterych diky zpUsobu zpracovani zlstavaji zachovany dobré vyzivové vlastnosti surovin (napf.:
vitaminy, minerdlni latky, vldknina), pfipadné u kterych byl zlepsen obsah obohacenim &i navySenim obsahu
urcité Ziviny nebo slozky bohaté na danou Zivinu (napt. navyseni obsahu vldkniny, bilkovin atd.)

5. Potraviny, které obsahuiji latky s pozitivnim vlivem na lidské zdravi (schvalené zdravotni tvrzeni).
Zvlastni vyZiva
DVE KATEGORIE PODLE VELIKOSTI PODNIKU
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)/0 2 6. rocnik
9 o SoutéZ ,,Cena Potravindiské komory CR o nejlepsi inovativni
&

potravinarsky vyrobek
Rormn®

Reformulace roku (v kategorii se zii€astnily jen stfedni a velké podniky

jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek
+  Lnéné pecivo omega-3

dale byly ocenény spolecnostis vyrobky:

*  Tycinka s ofechem a proteinem bez pridaného cukru - kokos a mandle
*  Tycinka s ofechem a proteinem bez pfidaného cukru - pistacie

*  Musli bez pfidaného cukru s jahodami

*  Kakaovy instatni ndpoj se snizenym obsahem cukrd

*  Ovesna kasSe pro déti s vapnikem, ovocem, bez lepku

*  Ovesna kasSe pro déti s vapnikem, ¢okolddou a bananem, bez lepku

»  Spekacky

*  Vicezrnny maslovy mazanec se zaparou (celozrnnd mouka, snizeni obsahu cukru
nasycenych MK, zvySeny obsah vlakniny, bilkovin)

CESKE REPUBLIKY
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Bezpecnost a kvalita potravin

Mikropodnik a maly podnik
jako nejlepsi vyrobek byl vvhodnocen vyrobek

* Masny vyrobek 1 na bazi rybiho masa

dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:

e Kuskus s jablky a skofici;

e Kuskus s lyofilizovanym ovocem a kokosem;
*  Okurkovy bio sirup;

 Celozrnné mouky hladké Spaldova a Zitn3;
* Datlovy chléb — vyuziti datli na dochucenti;
 Masné vyrobky 2 a 3 na bazi rybiho masa

POTRAVINARSKA
KOMORA
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Bezpecnost a kvalita potravin

Stredni a velky podnik
jako nejlepsi vyrobek byl vvhodnocen vyrobek

* Fermentovany masny vyrobek v alginatovém strivku
dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:

* Celozrnny zitny kvas Bio;
* Chléb s pridavkem quinoa;
e Kuskus s rajcaty a cuketou.

POTRAVINARSKA
KOMORA
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Zvlastni vyziva
StFedni a velky podnik
 ovesné dezerty k rychlé pripravé v mikrovinné troubé — bezlepkovy
* jogurty bez laktozy bily, bortvkovy a jahodovy

POTRAVINARSKA
KOMORA
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Zvlastni vyziva
Mikropodnik a maly podnik

e smeés nachléb asmés BISCUITS & COOKIES;
» bezlepkové syrové krekry a chléb bez lepku Sumava.

POTRAVINARSKA
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V2
. & v V4
$ 7. rocnik
X & Soutéz,Cena Potravindiské komory CR o nejlepsi inovativni potravindFsky
Ry e b
ORMU vyrobek

Reformulace roku (v kategorii se zii€astnily jen stfedni a velké podniky)

jako nejlepsi vyrobek byl vvhodnocen vyrobek

* tvarohovy dezert - snizeni obsahu cukru, vyssi podil tvarohu

dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:

* musli - bez pridaného cukru — vlaknina z korene cekanky (prebioticka vlaknina);

*  minerdlni voda ochucend bez cukru i sladidel ;

* Cerealni vyrobek - vyuziti celozrnné ovesné mouky (91 %) s 9 % pridaného cukru ; vysoky obsah
vldkniny

* zmrzlina s vanilkovou pfichuti se sladidly, ve vicezrnnych susenkach se semeny chia (Salvia
hispanica) se sladidly (40 %). S vysokym obsahem vlakniny. Bez pridavku cukr( .

POTRAVINARSKA
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bezpecnost a kvalita potravin

Mikropodnik a maly podnik

jako nejlepsi vyrobek byl vyvhodnocen vyrobek
* rybi pomazanka

dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:

* rybi tatarak

* rybitlacenka

Stredni a velky podnik

jako nejlepsi vyrobek byl vyvhodnocen vyrobek

* klicené lusténinové lupinky

POTRAVINARSKA
KOMORA
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dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:

* chléb vicezrnny;

* teleci parky;

*  suSenky se Inénymi seminky;

* suSenky s chia seminky;

e Zitno-pSenicny toustovy chléb;

*  klicené lupinky z pseudocerealii

*  veganské mleté s cervenymi fazolemi v chilli omacce;

*  ovocno-zeleninové napoje;
«  Spekacky.
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3 % v V4
2 8. rocnik
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Q*oRM\,\,v"’” Soutéz ,,Cena Potravinarské komory CR o nejlepsi
inovativni potravinarsky vyrobek

Reformulace roku (v kategorii se zii€astnily jen stfedni a velké podniky

jako nejlepsi vyrobek byl vyvhodnocen vyrobek

Tvarohova zmrzlina - mensi porce pro déti, vylepsené vyzivové udaje

dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:

*  Nepeceny dezert kdnického tvaru s vysokym obsahem vlakniny, bez pfidaného cukru, bez lepku, vhodny pro
veganskou dietu; obsahuje keSu ofisky, datle, maliny

. Pecivo s vitaminem D;

*  Mlécny vyrobek s varenym ovesnym zrnem zdroj vlakniny;

«  Sunka a parky — sniZeni obsahu soli.
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bezpecnost a kvalita potravin
Mikropodnik a maly podnik

jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek

* sirup s vyuzitim konzervace pomoci silic z kvétli — vyznamné antioxidacni vlastnosti a
brani rlstu plisni a bakgerii

Stredni a velky podnik

jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek

* tvarohovy dezert

dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:
*  mlécny dezert - kvalita vyrobku, senzorické vlastnosti;
*  bio zitny chléb celozrnny kvasovy;

*  mleté veprové a hovézi maso se zeleninou — snizeni obsahu soli a tuku ve vyrobku; vysoky obsah
bilkovin, vlaknina

*  syr pro tepelnou Upravu na bazi pareného syra
*  Bonbony vhodné pro vegany — vyuZiti pektinu misto Zelatiny; ovocné a zeleninové stavy

Ocenéni za inovovany obal: 50% Uspora plastu, snizeni uhlikové stopy, méné prostoru v mrazicim boxu i
pri distribuci

CESKE REPUBLIKY




Zvlastni vyziva

Mikropodnik a maly podnik

jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek
*  bezlepkovy MUFFin

dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:

*  bezlepkové Brownies

*  bio kukufi¢né vyrobky

Stredni a velky podnik

jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek
. bezlepkovy konzumni chléb

dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:

* vanilkovy drink bez laktdzy s Bifi kulturou
*  vicezrnné bagety v pecicim sacku bez lepku (uréené k dopeceni vdomacim prostredi)
*  bezlepkovy makovy zavin.

POTRAVINARSKA
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KLICENI
Kase, musli, fermentované vyrobky z rostlinnych surovin

Vyrobky jsou vyrabény s vyuzitim nakliceného ovsa, naklicenych pseudoobilovin a lusténin. Jedna se o
vyznamny inovativni proces zlepsujici stravitelnost obilovin a lusténin a zlepSeni senzorickych vlastnosti.

BEZLEPKOVE PEKARSKE VYROBKY

Vyuzivani pfirozené bezlepkovych mouk, bezlepkovych kvasu, olejnatych semen a skotdpkovych plodu, lusténin
a tim dosazeni zlepseného vyzivového profilu potraviny — vyssi obsah bilkovin, vlakniny, omega-3- mastnych
kyselina predevsim zlepSeni senzorickych vlastnosti

POTRAVINARSKA
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ZAPARA

Typ hydrotermické Upravy zrna obilovin, pseudoobilovin a jinych plodin zpravidla bez dezintegrace. Namocené
zrno se po dobu nékolika hodin zahfiva na teplotu kolem 50 °C. V zrnu probiha cely komplex fyzikalné-
chemickych a biochemickych déju, které vedou k Upravé jeho struktury a textury, senzorickych vlastnosti
(barva, vling, chut) i Upravé jeho nutriéni hodnoty zejména zpfistupnénim (zvysenim dostupnosti) nutricné
vyznamnych latek. Pouziva se pfi vyrobé vicezrnného chleba.

ZAVARKA

Zavarka je podobny zpUsob hydrotermické Upravy jako zapara, provadi se vsak pfri vyssi teploté (60 — 65 °C). Je
zde vyssi dlraz kladen na enzymové déje, do zdvarky se pridavaji enzymové preparaty (enzymové aktivni
sladova mouka). Zavarkou se upravuji i dezintegrovana zrna nebo mouky. Zavarka je typickym technologickym
krokem pfi vyrobé ruskych a skandinavskych typ( chleba.

POTRAVINARSKA
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Vice informaci o soutezi naleznete
na webovych strankach

http://soutez.foodnet.cz
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http://soutěž.foodnet.cz/

Co je duleiité pro inovované a reformulované vyrobky??

* Spotrebitel o nich musi vedeét;
e Spotrebitel ma zajem je nakupovat;
 Dobry marketing;

* Prijatelna cena;

* \lyborna senzoricka kvalita.
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469, 50 K&/kg

Energeticka hodnota = 1023 kJ/100 g
Tuky = 8,1 g/100g
Sacharidy = 27,6 g/100 g

Vlaknina = 4,0 g/100 g

POTRAVINARSKA
KOMORA
CESKE REPUBLIKY

35% hydratovana psenicna bilkovina, chlebova
strouhanka (pSeni¢na mouka, koreni, stl, drozdi),
cibule, slunecnicovy olej, horéice (voda, horcéicné
seminko, ocet, sul, cukr, koreni), voda, pseni¢na
vlaknina, pseni¢na mouka, zahustovadlo
(metylceluldza, karagenan), modifikovany kukufi¢ny
skrob, sal, cukr, bramborova vldknina, ocet, koreni,
reguldtor kyselosti (kyselina citrénova), prirodni
aroma, bylinky, glukdzovy sirup. Alergeny: Obsahuje
lepek, pSenici, horcici.

voda, olej, soja (10,4%), pSenice, sll, koreni, prirodni
aromata, kukuri¢ny Skrob



283 K¢/kg

Energetickd hodnota = 602 kJ/100 g
Tuky = 3,4 g/100g

Sacharidy =6,9 g/100 g
Cukry=3,9g/100g

Vldknina = 6,4 g/100 g

sul = 1,6g/100¢g

Rehydrovany texturovany séjovy protein (62 %), cervena
cibule (19 %), koreni (prasek z ¢ervené cibule, drcend

Cervena cibule, sl, cukr, kvasnicovy vytazek, rozmaryn,
slunecnicovy olej, bily pepft, zazvor), voda, repkovy olej,
494,50 Ké/kg koncentrat séjového proteinu, stabilizator: methylceluldza.

Muze obsahovat stopy lepku.

Energetickd hodnota = 866 kJ/100 g

Tuky = _10’0 8/100g pitnd voda, SOJOVA bilkovina 14,9 %, PSENICNA bilkovina
Sacharidy =2g/100 g o o v , . ,
Cukry = 2 ¢/100 7,4 %, majonéza (slunecnicovy olej, kvasny ocet lihovy,
uKry =2 8/-V0 8 VAJECNE ZLOUTKY, HORCICE, jodidovana jedId sdl: jedl4 s,
Vldknina= 7,3 g/100g . ... . P o .
Sil = 1.4 g/100 jodicnan draselny; cukr), rostlinné oleje v rizném poméru
u=Loe g (Fepkowy, sluneénicovy), suené VAJECNE BILKY, kvasny ocet
lihowvy, sudeny kvasniény vytazek, strouhanka (PSENICNA
mouka, jedla sal, drozdi, fepkovy olej, vytazek z papriky),
kukutic¢ny Skrob, jed|3 stl, cibulovy prasek, citrusova
vlaknina, smés koreni (sladka paprika, pepr bily, nové koreni,
koriandr), sladovy vytazek z JEEMENE, su$end ¢ervend fepa,
prirodni aroma, vytazky koreni, cesnekovy prasek, rozmaryn.
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Pitna voda

Strouhanka

Rostlinné oleje 8 %
Repkovy

Slunecénicovy

PSeni¢na bilkovina 5.8%
Séjova bilkovina 55%
Susené vajecné bilky
Majonéza

Cukr

Kukufi¢ny skrob

Citrusova vlaknina

Kvasny ocet lihovy

Suseny kvasnicny vytazek
PSeni¢nda mouka

Smés koreni

Sladka paprika

Rimsky kmin

Chilli papricka

Oregano

Cibulovy prasek

Rajc¢atovy koncentrat

Jedla sdl

Cesnek

Cesnekovy prasek

POTRAVINARSKA
KOMORA
CESKE REPUBLIKY

Nutri¢ni hodnoty na 100 g
Energetickd hodnota 1021 kJ/244 kcal

Tuky 12 g
z toho nasycené mastné kyseliny 1.3 g
Sacharidy 16 g
z toho cukry 24¢g
Bilkoviny 16 g
sul 1.3g
Vlaknina 55¢g




Séjové kousky
Voda
Séjova omacka
Melasa
Hnédy cukr
Jablecny ocet
Med
. Ziskany z jablka .
873,75 KC/kg Rajcatové pyré 1 070,00 Kc/kg
Kajensky pepr
Chilli prasek
Tekuty kour

Tofu 48 %
Séja 54 %
Voda

Papriky 15%

PSenicny lepek

Voda

Skroby

Extra panensky olivovy olej
Mofrska sal

Prirodni aromata

Koreni

Aromatické rostliny

POTRAVINARSKA
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Dékuji za pozornost

Dana Gabrovska

E-mail: gabrovska@foodnet.cz
Telefon: 296 411 192
Mobil: 737 287 004
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