Projekt NAZV QK1910100 Yo

JVliv reformulace na trvanlivost a fyzikalné-chemické vlastnosti potravinarskych vyrobku“ MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

ODBORNY SEMINAR PRO VEREJNOST
Vliv reformulace na trvanlivost a fyzikalné chemické vlastnosti pekaiskych vyrobki

Ucast je BEZPLATNA.

Termin: stfeda 24. kvétna 2023 od 12.30 h
Misto konani:  poslucharna BIII, VSCHT Praha, Technickd 3, budova B (pfizemi)

Prispevik 40 min + 5 min diskuse
(pfednaska):
Obcerstveni: ochutnavka a senzoricka analyza reformovanych pekarskych vyrobkd

Seminaf bude zaméren na téma reformulaci potravin ve vybranych oblastech. V rdmci seminafe budete mit
moznost dozvédét se novinky o aktualnim tématu reformulaci potravin a setkat se s odborniky z potravinarstvi.

Nevahejte a prijdte se dozvédét novinky o zajimavém tématu, které je aktudlni v CR i v Evropé!
CAs TEMA TESI SE NA VAS PREDNASEJICI
12:30-12:45 Zahajeni semindre, Uvodni slovo doc. Ing. Marcela Slukova, Ph.D.

12:45-13:30 Reformulace — trendy v pekarenské technologii | Ing. Pavel Skfivan, CSc.

13:30-14:15 Procesni kontaminanty v cerealnich vyrobcich Ing. Beverly Hradecka, Ph.D.

14:15-14:45 Ptfestavka na kavu

Modelovani a optimalizace spotieby energie
v pekdrenské vyrobé

MoZnosti zvySovani obsahu vlakniny

v pekarskych vyrobcich

14:45-15:30 Ing. Tomas Svoboda

15:30-16:15 doc. Ing. Marcela Slukova, Ph.D.

16:15 Zakonceni seminare doc. Ing. Marcela Slukova, Ph.D.

Registrace na seminaf probéhne formou zaslani e-mailové zpravy v nasledujicim formatu:

Mdm zajem o Ucast na seminari dne 24.5.2023.
Jméno, pfijmeni, ndzev spole¢nosti.
Vas osobni kontakt: mobil, email.

Registraci (zajem o ucast) zaslete prosim na e-mail: marcela.slukova@vscht.cz do 30.4.2023 do 17 h.
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