Oduvodnéni:

V sazce je bezpecnost potravin!
V sazce jsou védecky podlozené pravni predpisy EU!

Vyzva k zamitnuti navrhu usneseni o navrhu nafizeni
Komise, kterym se meéni prfiloha Il nafizeni Evropského
parlamentu a Rady €. 1333/2008 a priloha nafizeni Komise €.
231/2012, pokud jde o potravinarské pridatné latky dusitany
(E 249-250) a dusiénany (E 251-252)

Obecna poznamka

Provozovatelé potravinaiskych podniki maji zakonnou povinnost uvadét
na trh pouze potraviny, které jsou bezpecné a zdravotné nezavadné.
Pokud jde o pouzivani dusitant a dusi¢nanu v masnych vyrobcich, je tfeba
uznat, Ze dusitany jsou jednou z mala pfisad, které zasadnim zplisobem
ovliviuji bezpec€nost, stabilitu a jakost vyrobkt. Dusitany v masnych
vyrobcich zachovavaji mikrobialni stabilitu, chut, barvu, zabranuji oxidaci
lipidU a prodluzuji trvanlivost.

Rozhodnuti EU 0 zméné limitd pouzivani dusitant a dusi¢nand v masnych
vyrobcich by meéla by byt zalozena na spolehlivych védeckych
dikazech a zkusenostech z primyslu.

Tento navrh nafizeni Komise, ktery vSechny CcClenské staty pfijaly
poCatkem kvétna 2023, je zalozen na téchto védeckych diikazech,
konkrétné na védeckém stanovisku ufadu EFSA z roku 2017.

Na volném vnitinim trhu musi primysl brat v avahu mnoho faktort véetné
velmi odlisnych klimatickych podminek. DalSim bodem, ktery nelze v
diskusi o snizeni limita dusitant a dusi€énant ignorovat, je plytvani
potravinami.

Prostor pro stanoveni nizSich limitd dusitand pro rdzné typy vyrobku s
ohledem na ruzné systémy sloZzeni sloZzeni a konzervace,
skladovaci/distribu¢ni teplotu, baleni a konecné pouziti v méfitku EU je
velmi omezeny. Jakékoli dalSi snizeni, jak je navrzeno v navrhu
navrhu, bez fadnych védeckych diikazi a zdivodnéni, je naprosto
neprijatelné.

Posledni obecnhou poznamkou je, Ze ani jedna zemé na svété (s vyjimkou
Iranu) nezakazala pouzivani dusitant a dusi€énant v masnych vyrobcich.



Naopak, dokonce i nékteré zemé, napfr. Kanada, zavadéji pouzivani
dusi¢nanud/dusitant v masnych vyrobcich jako povinné.

Masny pramysl nadale podporuje vyzkum zaméfeny na nalezeni alternativ
k pouzivani dusitand, ale veSkeré vynalozené usili dosud nepfineslo
pozadované vysledky a v souCasné dobé neexistuji zadné alternativy k
dusitanim, které by zaru€ovaly bezpecénost potravin.

Cesky svaz zpracovatel(l masa upozorfiuje, Zze hlavnimi potravinovymi
zdroji dusiénantl je zelenina, brambory apitha voda. V lidském
organizmu muze dochazet k preméné dusi€nant na dusitany. Za
ur€itych podminek mohou dusitany reagovat s aminokyselinami za vzniku
nitrosamint. Z tohoto jasné vyplyva, ze zakaz pouzivani dusitand v
masnych vyrobcich tuto problematiku nevyfresi.

Konkrétni poznamky k argumentam, které predlozila pani Rivasiova.
Prvni Cast tvrdi, ze nitrosaminy jsou pri€inou rakoviny. VV dusitanech
vSak nejsou zadné nitrosaminy.

Existuje riziko kolorektalniho karcinomu s Cervenym masem a faktorem je
hemové Zelezo a oxidace, kterou generuje. Odstranénim dusitant
neodstranime prevalenci kolorektalniho karcinomu.

Kromé toho na strané 4 navrhu se uvadi:
"vzhledem k tomu, Ze hodnotici zprava francouzské agentury pro zdravi a bezpecnost
(ANSES) z roku 2022 o rizicich spojenych se spotiebou dusi¢nan( a dusitant dospéla

k zaveéru, Ze pouzivani dusi¢nant a dusitant v mase vede k tvorbé "genotoxickych a
karcinogennich” nitrososloucenin, zejména nitrosylovaného zeleza;"

Cesky svaz zpracovatel masa zdUrazfiuje skuteénost, Ze to neni pravda

, jak ANSES ve svém stanovisku uvadi na strané 17:

"Mezi nitrosoovanymi slou¢eninami jsou nitrosaminy ty, které byly nejlépe
charakterizovany. Toxikologické udaje zdurazriuji genotoxicitu a karcinogenitu téchto
sloucenin v experimentalnich studiich. N-nitrosodimethylamin (NDMA) je identifikovan
Jako s nejvys§im karcinogennim potencialem. Referenéni davka (BMDL10) odhadnuta
z experimentalnich udaji u potkant (SCCS, 2011)28 byla pouZita ve zbyvajici casti
studie k odhadu stupné ohroZeni zdravi na zakladé rozpéti expozice (MOE) po odhadu
mnoZzstvi endogennich nitrosamin( vytvorenych po kumulovaném prijmu dusi¢nant a
dusitant. Udaje o identifikaci a kvantifikaci exogennich 29 a endogennich 30
nitrososloucenin jsou neuplné. Dale chybi tdaje o toxikologickem potencialu techto
sloucenin, zejména nitrosylovaného hemového Zeleza a nitrosothiolt. Zavérem Ize fici,
Ze noveé dostupné poznatky nejsou dostatecné pro zménu ADI navrzeného uradem
EFSAS3, ktery se proto pouziva pro hodnoceni rizik v této odborné zpraveé."




A konecéné, ANSES ve svém védeckém stanovisku z ¢ervna 2022 uvedl,
Zze s pfihlédnutim ke vS§em zdrojum expozice nitrifidtorim témér 99 %
francouzské populace NEPREKRACUJE pifijatelny denni pfijem
dusi¢nanu a dusitant. ANSES doporucuje dobrovolné snizeni pouzivani
nitrifikatord pfi vyrob& masnych vyrobkul, kdykoli je to mozné, ale v
zadném pripadé ne jejich uplné odstranéni.

Danské specifické podminky:

Pokud jde o obecny limit pro dusitany v Dansku, ktery ¢ini 60 ppm pro
vafené masné vyrobky (viz https://eur-lex.europa.eu/legal-
content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A32021D0741), je tfeba mit na paméti
kratky dansky distribuéni dodavatelsky fetézec s masnymi vyrobky a
vyrazné mensi sortiment masnych vyrobk( pfi srovnani s Ceskou
republikou. V danskych podnicich se vétSinou vyrabi okolo 10 druhd
masnych vyrobkt (hlavné parky a klobasy). V Ceské republice se ve
velkych podnicich vyrabi pfes 100 druht masnych vyrobku (parky, salamy,
klobasy atd). Pro tento Siroky sortiment vyrobku je potfeba pouzivat
rozdilné hladiny dusitanu, aby byla zajiSténa bezpecnost vyrobku.

Vyzkum:

Masny primysl nadale podporuje vyzkum zaméfeny na nalezeni alternativ
k pouzivani dusitanl, ale veSkeré vynalozené usili dosud nepfineslo
pozadované vysledky a v souCasné dobé neexistuji zadné alternativy k
dusitanim, které by zaru€ovaly bezpecénost potravin.
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